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LICITACION PUBLICA NACIONAL
GEP-SPFA-LPN-086-245/2025

e

SECRETARIA DE PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION
SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE ADJUDICACIONES
DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS
) ACTA DE FALLO
LICITACION PUBLICA NACIONAL GEP-SPFA-LPN-086-245/2025
ADQUISICION DE PAQUETES DE INSUMOS PERECEDEROS Y NO PERECEDEROS PARA QUE EL
PERSONAL DE COMEDOR ADSCRITO A LA SECRETARIA SEGURIDAD PUBLICA LLEVE A CABO LA
PREPARACION DE MENUS (RACIONES CALIENTES Y FRIAS) PARA LOS ELEMENTOS POLICIALES
ADSCRITOS A LA SECRETARIA DE SEGURIDAD PUBLICA.
EN LA CUATRO VECES HEROICA PUEBLA DE ZARAGOZA, SIENDO LAS 17:00 HORAS DEL DIA 20 DE
MAYO DE 2025, EN LAS OFICINAS DE LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS,
UBICADAS EN LA PLANTA BAJA DEL EDIFICIO QUE OCUPA LA SECRETARIA DE PLANEACION,
FINANZAS Y ADMINISTRACION, CON DOMICILIO EN AVENIDA 11 ORIENTE, NUMERO 2224, COLONIA
AZCARATE, C.P. 72501, DE ESTA CIUDAD CAPITAL; REPRESENTANDO A LA CONVOCANTE, LA C.
MYRIAM MARCELL MATEOS ZARATE, DIRECTORA GENERAL DE ADJUDICACIONES, EN EJERCICIO
DE SUS ATRIBUCIONES CONFERIDAS CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO POR LOS ARTICULOS
1, 7, 15, 31 FRACCION Il Y 33 FRACCION LXXV DE LA LEY ORGANICA DE LA ADMINISTRACION
PUBLICA DEL ESTADO DE PUEBLA, ASI COMO EN LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 1, §
FRACCION VI, INCISO C), 13 FRACCION Ill, 68 FRACCIONES Ill Y IX DEL REGLAMENTO INTERIOR DE
LA SECRETARIA DE PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION, ASISTIDA POR LA C. ALMA LUZ
VILLEGAS POZAS, DIRECTORA DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, EL C. EMMANUEL
LARA SOSA, SUBDIRECTOR DE LICITACIONES Y CONCURSOS Y EL C. LUIS ALBERTO GALVAN
PONCE, SUBDIRECTOR DE APOYO TECNICO EN ADQUISICIONES, CONFORME A LO PREVISTO
POR LOS DIVERSOS 88, 102 Y 108 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL (EN LO SUCESIVO “LA LEY"), ASI COMO
EN LO DISPUESTO EN EL PUNTO 14 DE LAS BASES DE LA PRESENTE LICITACION; EMITE EL
FALLO EN EL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO, DE
CONFORMIDAD CON LOS SIGUIENTES:

ANTECEDENTES
I.- EL 30 DE ABRIL DE 2025, LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, PUBLICO
LA CONVOCATORIA PARA PARTICIPAR EN EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION MEDIANTE
LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO.
Il.- EL 12 DE MAYO DE 2025, DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO POR LOS ARTICULOS 80
FRACCION IV'Y 81 FRACCION Il DE LA LEY, SE CELEBRO LA JUNTA DE ACLARACIONES, EN LA QUE
SE PLANTEARON LAS PREGUNTAS QUE SURGIERON DERIVADAS DE LAS BASES, MISMAS QUE
FUERGQN RESPONDIDAS POR LA CONVOCANTE Y LA CONTRATANTE Y SE REALIZARON LAS
PRECISIONES CORRESPONDIENTES.
ll.- EL 15 DE MAYO DE 2025, EN ATENCION A LO PREVISTO EN EL ARTICULO 85 FRACCIONES II, Il
Y IV DE LA LEY, SE CELEBRO EL EVENTO DE PRESENTACION DE DOCUMENTACION LEGAL Y
APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS DE LOS LICITANTES: OPERADORA DE COMEDORES
SALUDABLES, S.A. DE C.V. Y PROFESIONALES EN COMIDAS INDUSTRIALES, S.A.DEC.V, -—————
1.« EVENTO EN EL QUE EL LICITANTE ESPECIALIDADES COMERCIALES REYES, S.A. DE C.V.
FUE DESCALIFICADO POR NQ CUMPLIR CUANTITATIVAMENTE EN SU TOTALIDAD CON LOS
REQUISITOS LEGALES SOLICITADOS EN EL NUMERAL 3 DE LAS BASES.
IV.- EL 19 DE MAYO DE 2025, CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 85 ‘J“
FRACCION V, 86 Y 87 DE LA LEY, LA CONTRATANTE Y LA CONVOCANTE REALIZARON EL ANALISIS

CUALITATIVO DE LA DOCUMENTACION LEGAL Y PROPUESTAS }RDNICAS DE_DONDE SE

DESPRENDE LO SIGUIENTE: {;

EVALUACION DE LAS PROPUESTAS [\ /.
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VALORACION DE LAS PROPUESTAS LEGALES:
EL LICITANTE PROFESIONALES EN COMIDAS INDUSTRIALES, S.A. DE C.V. FUE DESCALIFICADO
POR NO CUMPLIR CON LOS REQUISITOS LEGALES SOLICITADOS EN EL NUMERAL 3 DE LAS
BASES Y EL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., FUE
CALIFICADO COMO ACEPTADO AL CUMPLIR CON TODOS Y CADA UNO DE LOS REQUISITOS
LEGALES SOLICITADOS EN EL NUMERAL 3 DE LAS MISMAS.
VALORACION DE LAS PROPUESTAS TECNICAS:
EL LICITANTE PROFESIONALES EN COMIDAS INDUSTRIALES, S.A. DE C.V., FUE DESCALIFICADO
POR NO CUMPLIR CON LOS REQUISITOS TECNICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL 4 DE LAS
BASES, Y EL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., FUE
CALIFICADO COMO ACEPTADO DEBIDO A QUE CUMPLIO CON TODOS Y CADA UNO DE LOS
REQUISITOS TECNICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL 4 DE LAS MISMAS. RESULTADO QUE
CONSTA EN EL. ACTA DE COMUNICACION DE EVALUACION TECNICA DE FECHA 19 DE MAYO DE
2025 QUE FUE LEIDA Y FIRMADA EN JUNTA PUBLICA POR LOS ASISTENTES.
V.- EL 19 DE MAYO DE 2025, SE PROCEDIO A CELEBRAR EL EVENTO DE APERTURA DE
PROPUESTAS ECONOMICAS, EN EL QUE SE ABRIO EL SOBRE QUE CONTENIA LA PROPUESTA
ECONOMICA Y GARANTIA DE SERIEDAD DEL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES
SALUDABLES, S.A. DE C.V., QUE CUMPLIO CON LOS REQUISITOS LEGALES Y TECNICOS
SOLICITADOS.
VALORACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA:
DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 88 Y 87 DE LA LEY, LA CONVOCANTE
EVALUO LA PROPUESTA ECONOMICA DEL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES
SALUDABLES, S.A. DE C.V., Y EMITIO EL DICTAMEN ECONOMICO DE LA PRESENTE LICITACION,
DEL CUAL SE DESPRENDE LO SIGUIENTE:
A) EL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., FUE CALIFICADO
COMO ACEPTADO DEBIDO A QUE CUMPLIO CON TODOS Y CADA UNQ DE LOS REQUISITOS
ECONOMICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL § DE LAS BASES, CUMPLE CON LAS CONDICIONES
DE CALIDAD NECESARIAS Y GARANTIZA SATISFACTORIAMENTE EL CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES RESPECTIVAS.
A CONTINUACION, CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 15 FRACCION 1, 16, 47 FRACCION IV
INCISO B), 86 FRACCION il Y 87 DE LA LEY, LA CONVOCANTE PROCEDE A DAR A CONOCER EL
FALLO DEL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION MEDIANTE LICITACION PUBLICA NACIONAL
MENCIONADA AL RUBRO, DETERMINANDQ L.O SIGUIENTE:
FALLO
PRIMERO. QUE, TAL COMO LO DISPONEN LOS ARTICULOS 87 FRACCION IV, 88 Y 108 DE LA LEY;
ASI COMO EL ARTICULO 69 FRACCION V DEL REGLAMENTO INTERIOR DE LA SECRETARIA
PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION, LA CONVOCANTE, HA VERIFICADO QUE SE
CUMPLAN EN TODO MOMENTO, DURANTE EL PRESENTE PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION,
LOS CRITERIOS DE ECONOMIA, EFICACIA, EFICIENCIA, IMPARCIALIDAD Y HONRADEZ. EN ESTE
SENTIDO, DEL ANALISIS DE LAS PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICA PRESENTADA. DADO
QUE LA CONTRATANTE CUENTA CON LOS RECURSOS PARA LLEVAR A CABO LA ADJUDICACION
DE LOS BIENES MOTIVO DE ESTA LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO Y DE
ACUERDO, AL CRITERIO DE ADJUDICACION ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 16.1 DE LAS BASES
QUE A LA LETRA DICE: “EL CRITERIO DE ADJUDICACION SERA EN FAVOR DE AQUEL LICITANTE
QUE CUMPLA CON LOS REQUISITOS LEGALES, TECNICOS, ECONOMICOS Y QUE OFERTE EL o~
PRECIO MAS BAJO POR LA TOTALIDAD DE LAS PARTIDAS. EN CASO DE NO OFERTAR ALGUNA
DE LAS PARTIDAS DEL ANEXO 1 O S| ALGUNA DE LAS PARTIDAS OFERTADAS NO CUMPLE é
&
&

TECNICA O ECONOMICAMENTE, EL LICITANTE QUEDARA DESCALIFICADO EN EL RESTO DE LAS
PARTIDAS”, LA CONVOCANTE ADJUDICA EL CONTRATO, EN LOS TERMINCS SOLICITADOS Y
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S.A. DE C.V., EN LA MODALIDAD DE CONTRATQ ABIERTO DE ACUERDO A LO SIGUIENTE: «-—-samm-- -
Nombre del Licitante: Operadora de Comedores Saludables, 5.A. de C.V.
No. de | Cantidad | Cantidad Precio Precio Total
Partida | Minima | Méxima | UnidaddeMedida | ;o o | Minimo Precio Jolal Méximo
1 171,960 | 420,894 Paquete $09.00 | $17,024,040.00 $42,559,506.00
2 62,679 156,444 Paquete $09.00 $6,195,321.00 $15,487,956.00
SUBTOTAL | $23,219,361.00 $58,047,462.00
TASA 0% LV.A. $0.00 $0.00
TOTAL | $23,219,361.00 $58,047,462.00
IMPORTE TOTAL MINIMO CON LETRA IMPORTE TOTAL MAXIMC CON LETRA
(VEINTITRES MILLONES DOSCIENTOS DIECINUEVE
MIL TRESCIENTOS SESENTA Y UN PESOS 00/100 (CINCUENTA Y OCHO MILLONES CUARENTA Y SIETE MIL
M.N.) CUATROCIENTOS SESENTA Y DOS PE MONEDA NACIONAL
P a'f&'j:e Descripcitn Detallada conforme al anexo B
1 |. DESCRIPCION GENERAL

Adgquisicion de paguetes de insumos perecedsros y no peracederos para que el personal de comedor adscrito a la Secretarfa Seguridad
Plblica lleve a cabo la preparacion de menls (raciones calientes) para los elementos policiales adscritos a la Secretaria de Seguridad
Publica; en la modalidad de contrato abierto de acuerdo al articulo 108 de La Ley de Adquisiciones, Arrendamiento y Serviclos del
Sector Pablico Estatal y Municipal, por lo que la contratante est4 obligada a adquirir las cantidades minimas requeridas, quedando las
cantidades maximas sujetas a 1as necesidades y a la suficiencia presupuestal de la contratante.

lIl. PERIODO DE ENTREGA DE LOS BIENES.

El periodo de las entregas seréd a partir del dia habil siguiente de la formalizacién de! contrafo y hasta el 30 de noviembre de 2025,
conforme a las cantidades totales de consumo que se describen en el ANEXO 2, log cuales se encontrardn sujetos a variaciones de
acuerdo con el nimero de elementos policiales que se encuentren destacamentados.

Para la primera entrega, las cantidades y su distribucidn se darin a conoger a la formalizacion del contrato, debiendo ser entregados en
{os domicilios sefialados en e! ANEXO 3.

Las enfregas subsecuentes se realizarén de forma semanal en un horario de 09:00 a las 18:00 horas, lo a que ocurmra a través de
pedidos, de conformidad con las necesidades de la contratante, durante la vigencia del contrato, en cada uno de los domicilios
sefialados en e ANEXO 3, debiéndose entregar al dia hahil posteriores a la recepcidn de la notificacién via correo electrdnico, el
proveedor debera dar aviso previo a la Direction de Recursos Materiales y Servicios Generales de la Contratante, al teléfono 222 122
36 00, ext. 60140 y 60136, con una anticipaciéon de 5 horas a su Hegada.

Ill. LUGARES PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES

Los lugares donde se realizardn las entregas de paquetes de insumos perecederos y no perecederos para la pesterior preparacion de
menus (raciones calientes) para los elementos policiales adscritos a la Secrefaria de Seguridad Piblica seran en los domicilios
sefialados en el ANEXOQ 3, en un horario de 08:00 a 18;00 horas con previa cita de la Direccién de Recursos Materiales y Servicios
Generales de la Contratante, al teléfono 222 122 36 00, ext. 60140,

IV. DESCRIPCION DETALLADA DE LOS BIENES

La adquisicién de insumos perecederos y no perecederos para la posterior preparacion de mends para los elementos policiales de las
unidades referidas en el ANEXO 3, consistira en Io siguiente:

A). Paguete 1 (Racidn Caliente):

Debera incluir 1 desayuno, 1 comida y 1 cena, de acuerdo con lo establecido en el ANEXO 4.

V. CANTIDADES MINIMAS, MAXIMAS ¥ SU PROGRAMACION

Paquete 1 (Racién Caliente).

Las cantidades maximas de paquetes sera hasta por 429,894 y |las cantidades minimas de paquetes seran hasta por 171,960 durante la
vigencia del contrato, sujetando las mismas a las necesidades de la contratante. Dichas cantidades serén distribuidas de conformidad al
ANEXO 2
Asimismo, el nimero de alimentos podra variar de acuerdo con los ingreses y egresos de los elementos policiales de las unidades

\ policiales ya referidas, lo cual seré notificado al proveedor via comreo electrénico al menos dias habiles de anticipacién. é

Vl. CARAGTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES PARA LAS ENTREGAS
1a entrega de los paquetes de insumos peracederos y no perecederos para la posjerior preparacion de mends se llevara a cabo
conforme a lo siguiente: ey )

] * 1 . s P. , p .
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No. de
Partida

Descripcién Detallada conforme al #nexo B

VI.1. La entrega de los paquetes de insumos se efactuard a nivel de piso libre abordo destino (L.A.D.) en los domicilios sefialados en el
ANEXO 3 en los dias y horarios que se acuerden conforme a las necesidades de los elementos policiales en funciones de dichas
unidades.

VI.2. El proveedor, deberd remitir por medio de un escrite libre con al menos 2 dias naturales de anticipacion a cada una de las unidades
referidas en el ANEXO 3, una relacion de los insumos perscederos y no perecederos gue conforman los paquetes para la posterior
preparacién de menus programados para ingreso, a fin de que cuando sean ingresados a cada inmueble sea posible colejarlos, la
constancia de |a entrega de los insumos sera a través de le remisiones que emita el proveedor en formato libre.

V1.3. La entrega de los paquetes de insumos se cotejara con libro de registro en aduana de vehiculos y/o almacén de cada una de las
unidades responsables destinataria de los bienes, de acuerdo con las cantidades que previamente sean solicitadas.

VL4, Elingreso de los paquetes de insumos deberd sujetarse a los pratocolos de seguridad establecidos en cada una de las unidades
referidas en el ANEXO 3 los cuales seran entregados al proveedor a la formalizacion del contrato.

VL.5. De requerirse entregas extraordinarias fuera de las que se encuentran de forma crdinaria, el proveedor deber4 realizar las entregas
siempre y cuando se le scliciten por medio de correo electrénice, con un minimo de 72 horas de anticipacion.

Asimismo, cuando por alguna circunstancia atribuible 2 la labor operativa de fa contratante, la entrega de los paguetes de insumos podra
realizarse en horas y dlas diferentes a los que hayan acordado con los responsables de las Unidades enlistadas en ef ANEXO 3 previa
autorizacidn mediante correo electrdnica de la contratante a fravés de la Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales de la
misma.

VL.B. El proveedor debera entregar fos paguetes de insumos, completamente sellades, con el adecuado estibamiento que asegure su
higiene,

VL7. Para el caso de los mends que contengan alimenitos de origen animal, el proveedor debera entregarlos frescos yfo congelados
segun corresponda ean el color, textura y olor caracteristico de los mismos.

VI1.8. El proveedor debera enitregar fos insumos frescos o congelados seglin comesponda, de origen vegetal, sin mohos, coloracion
extrafa, magulladuras o mal olor.

VL.9. Para el caso de Ios mends que contengan granos y harinas, el proveedor debera entregar los paguetes sin agujeros, rasgaduras o
mordeduras en los envases, que evidencie el contacle con insectos o roedores y sin humedad.

V1.10. Para el caso de los menus que contengan panes y tortillas de malz (no de harina), el proveedor deberd entregarios sin moho, sin
humedad, ni coloraciones no propias del producto, fos cuales debersn ser entregados en contenedores que cumptan como minimo lo
sefialada en el Punto la NOM 5.8 Control de materias primas, de la Norma oficial Mexicana NOM-251-$SA1-2009, Practieas de higiene
para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos allmenticios.

Vi.11. Para ef caso de los mends que contengan alimentos industrializados, el proveedor debera entregarios con fecha de caducidad o
consum preferents, de acuerdo con el producto que se trate; es decir, para productos de consump inmediato deberan tener al menas
10 dias naturales, envasados de al menos 15 dias naturales y para el case de enlatados, al menos 3 meses.

V1.12. Para el caso de los ments que contengan alimentos enlatados, el proveedor deberd entregarios sin abombamiento, abolladuras,
corrosién o picados.

V1.13. El proveedor no podré entregar paguetes de insumos perecederos y no perecederos similares o eguivalentes que no sean de
primera calidad.

VI.14. El provegdor garantizaré la oportuna entrega de los camicos (bovine, poreino y aviar) que incluyen los paguetes de insumos,
debiendo adernas de contar ¢on la capacidad cperativa y de instafaciones necesatia, de distribucidn y almacenamiento, que garantice &l
100% de los alimentos calcutados en el procedimiante, para cubrir cugiguier eventualidad y/o contingencia.

VI.18. Todos los paguetes de insumes perecederos y no peregederas para la posterior preparacion de ments deberan estar en buen
estadn, frescos, libres de materia extrafia o sustancias que puedan causar daiio a la safud y con la fecha de caducidad vigente.

VI.18, Tados los alimentos considerados potenzigimente peligrosos, tales como carne y sus derivados, aves y sus derivados, pescados,
leche y productos lacteos, huevo, asi ¢omo frulas y verduras frescas, deberan inspeccionarse antes de introducirlos a los
establecimientos, por el personal designado por las areas usuarias, para verificar las caracteristicas como: color, olor y textura; a fin de
aceptar o rechazar aguellos que presenten caracteristicas indeseables, tales como mohos, coloracién o materia extrafia, manchas,
magulladuras o mal olor, rastros de la presencia de insectos o roederes, de conformidad con el punto 6.6 (Tabla 1) Caracteristicas para
la aceptacion o rechazo) de la NOM-251-S5A1-2009 Pracficas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

Vi.17. El proveedor deberd proporcisnar a la formalizacidn del contrato los formatos de aceptacion o rechazo de los insurmnos
perscederas ¥ no perecedercs, observando lo establesido en ef punto 5.6 (Tabla 1 Caracteristicas para la aceptacion o rechazo) de la
NOM-261-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios: a éste documento se le
denominara FORMATO DE CONTROL DE RECEPCION y se utilizara diariamente en el momento de recepcion de los alimentos y se
hara registro de los alimentos potencialmente peligrosos mencionado en el punto VI.16 lleguen al establecimiento, anotando el nombre
del proveedor, la fecha de recepcion, la temperatura interna del alimento, fos afributos sensoriales u organolépticos observados (color,
olor, consistensia, textura, apariencia) y la indicacién de aceptacion o rechaze segin lo observado en la inspeccién. En caso de rechazo,
deberdn plasmarse las acciones tomadas con el producto y el proveedor,

El proveedor deberd remitir de forma mensual los FORMATOS DE CONTROL DE RECEPCIGN durante la vigencia del contrato para
gue fa contratante pueda revisar el formato de control y recepcién a libre demanda, dicho registro debera firmarse por &l verificador y el
proveedor, en tres tantos, un tanto debera ser conservado por el proveedor, ofro deberd ser entregado a la unidad administrativa donde
sen entregados los insumos, y el Ultimo deberd ser remitido denfro de los 5 primeros dias naturales de cada mes a la Direccidn de
Recursos Materiales y Servicios Generales de la contratante.

V1.18. Los granos, harinas y otros productos secos que sean utilizados para los ments, se rechazaran cuando estos presenten mohe,
humedad, coloracién no caracteristicas del producto y/o evidencias de plagas, asi como de materig€xirana.
V1. 19. Las carnes rojas y pollo frescos o congelados que sean utilizados para los menUs deferan prdvenir de rastros, obradores o
establecimientos tipe inspeccion federal (TIF), para ello debera proporcionar copia simple defcertificadd a su nombre o a nombre del
establecimiento que le suministrard les productos durante la vigencia del servicio, el cual debgra entregar alizacién del gontrato
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No. de

Partida Descripcién Detallada conforme al anexo B

V1.20. La leche y los productos lacteos que sean utilizados para los menus, deberan ser procesados a partir de leche pasteurizada,
mostrando evidencia impresa en la etiqueta, no se aceptaran grasas vegetales hidrogenadas como las margarinas.

VI.21. No se autoriza la entrega de abarrotes, lacteos, embutidos y productos de panaderia sin marca, que sean utilizados para los
menuis.

VI1.22. Las dreas usuarias se reservan el derecho de rechazar insumos perecederos y no perecederos en el momento de la recepcién, si
ta supervisién detecta que no se cumple con lo anterior mencionado.

Vil. MENUS

VIL1. El proveedor debera poner a consideracién de las unidades responsables, un mend ciclico de manera mensual (cada mes debera
ser distinto) que deberd contemplar fas caracteristicas, gramajes y cantidades del menl patrén del ANEXO 4 el cual serd remitido
mediante correo electrénico a las unidades y correos electrénicos sefialados en el ANEXO 3.

El primer menu ciclico mensual se entregara a la formalizacion del contrato, mediante correo electrénico a las unidades sefialadas en el
ANEXO 3 los mends subsscuentss serdn remitidos dentro de los Ultimes 5 dias naturales de cada mes anterior al mes al que le aplique
dicho menu.

VI1.2. Dichos menus, seran la base para determinar el tipo v la cantidad de los insumos perecederos y no perecedsros que conformaran
los paguetes.

Cada uno de los verificadores de las unidades referidas en el ANEXO 3 validardn a mas tardar al dia natural siguiente, los menus
mediante correo electronico al proveeder.

VIL.3. Diche menu debera contener todos los grupos de alimentos que son:

- Frutas y verduras,

- Cereales y leguminosas.

- Alimentos de origen animal.

Vil4. Los menls deberdn ser elaborados tonsiderande la afimentacion destinada a los elementos policiales, deberd aportar los
nutrientes, hidratos de carbono, grasas, proteinas vitaminas y minerales de manera equilibrada, mismos que se deberan integrar la
energia total diaria de la siguiente manera;

- Proteinas: 25%

- Lipidos: 26%

- Hidratos de carbono: 50 %

Se debera considerar una variacién de +/- 5% dependiendo de los ingredientes de cada platillo.

A). Paguete 1 (Racidn Caliente)

1. El desayuno debera de proporcionar aproximadamente el 30% de energla total recomendada diaria.

2. La comida deber de proporcionar aproximadamente el 45% de 1a energia total recomendada diaria.

3. La cena debera proporcicnar aproximadamente 25% de la energia total recomendada diaria.

Los menis deberan cumplir las caracteristicas, gramajes y cantidades, descritos en el menu patrén del ANEXO 4,

Vil.5 Cada menu incluird como complemento una pieza de pan o cinco piezas de tortilla de maiz. No se acepiara tortilfa de ningun tipo
de harina,

VIL& En caso de gue algin producto de los que integran los mends se encuentre en desabasto en el mercado, el proveedor deberd
notificarlo a la contratante a trayés del responsable de la unidad por medi de un escrts con un minimo de 48 horas de anficipacion a
efecto de medificar el mend autorizado.

VII.7 Los mends podran sufrir camblos si:

a) Algin producio se encuentra en desabasto en el mercado.

b) En caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado o justificado, por las cuales el proveedor se vea impedido para
preparar los menus establecidos.

¢) Por solicitud de las unidades descritas en el ANEXO 3 can la finalidad de atender algun requerimiento excepcional por contingencia,
operali\.ro,(5 evento especial o solicitud del drea, previa autorizacién de la contratante y previo aviso de por lo menos 48 horas de
anticipacion.

d) Para incorporar productes ¢ ingredientes que enriquezcan nufricionalmente los mencs, yfo que les den variedad a los alimentos, o
sea mas viable en el sentido de mejorar la calidad de 1os menus, previa soficitud por escrito (oficializando su recepcién) por parte del
proveedor con 24 horas de anticipacién y mediante autorizacidn de las dreas usuarias de la contratante. Sin que genere un costo mayor
para la contratarte.

e} En caso de propuestas para cambio de men permanente que ameriten la medificacion de estes.

VI, UTENSILIOS Y EQUIPAMIENTO PARA EL ASEGURAMIENTOC DE LOS ALIMENTOS.

VIl 1 El proveedor debera contar con los equipos necesarios (equipamiento mayor y menor) para realizar la entrega de los insumos los
cuales seran de superficie fisa, limpios, en buen estado y con cantidad suficiente para realizar la operacion de manera eficiente.

VIli.2 Ei proveedor debera verificar y proporcionar los envases de los alimentos, a fin de asegurar su integridad v limpieza, no se
permitira cajas de cartén corrugado de conformidad con las disposiciones sanitarias vigentes en la materia, para las frutas, las verduras,
{as carnes rojas, pollo y pescado, asi como, frijol, arroz, azuear, chiles secos, flor de Jamaica y ofros productos a granel.

VIII.3 El proveedor, debera entregar sin costo adicional para la contratante, en comodato por escritoc, dentro de los 20 dias habiles
siguientes a la formalizacién del contrato los utensilios descritos en el ANEXO 5 Y ANEXQ "PAQUETES DE UTENSILIOS".

IX. TRANSPORTACION DE INSUMOS

IX.1 El proveedor debera contar con al menos 3 vehiculos automotores, de los cuales al menos 2 deberan contar con equipo de
refrigeracién sistema de control de temperatura (caja refrigerante) para el traslado de los alimentos perecederos, debiendo ser de
modelo de 2016 en adelante, mismos que se utilizaran para garantizar la oportuna distribucién de los insumgerTivages, productos.

\ 1X.2 Los insumos perecederos v no perecederos deberan transportarse a riesgo y cuenta del proveedorgrre.;;%ntes cerrados o en
envases desechables y no deberan estar en contacto directo con el piso del vehiculo
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IX.3 Los alimentos potencialmente susceptibles de descomposicidn deberén ser transportados en vehiculos gue cuenten con sistema de
control de temperatura {caja refrigerante).

X. PERSONAL

X.1 Para |2 adecuada ejecucion de las entregas, el proveedor deberé de contar con al menos Ja siguiente plantilla de personal.

4) 1 encargado (Supervisor)

b) 3 operadores de los vehiculos automotores

c) 3 ayudanies generales

X.2, El proveedor entregard directamente a la Direccion de Recursos Materiales y Servicios Generales con copia de conocimiento a la
Subsecretaria de Centros Penitenciarios, dentro de los primercs tres dias naturales de la formalizacion del contrato la plantila del
personal, puesto y funcién, junte con su expediente individual el cual debera contener el curricvlo original firmado de cada uno de los
que integran su plantilfa confarme a lo solicitado en este numeral.

Para efectos de lo anterior, el personal sefialade, deberd acompaniar a su cumriculum la documentacién que en seguida se enlista
ademas de contar con el siguiente perfil:

a). ENCARGADO (SUPERVISOR).- Deberan contar con estudios en licenciatura en Gastronomia o Nutricion, con experiencia minima
de 1 afio en el manejo de persenal gue se encuentre relacionado con la produccidn, recepeidn, procesamiento, productividad, calidad y
estandares congruentes con el servicio en alimentacién, que se encuentre relacionado el transports, recepcion, procesamiento,
almacenamisnto, conservacion, manejo y/o manipulacién de alimentos, asi como la produccion, preductividad, calidad v estandares
igualmente en alimentacién, debiende presentar: original o copla cerlificada para cotejo y copia simple legible del titulo y cédula
profesional, copia simple legible de su certificado vigente de competencia laboral en el estandar de Manejo higiénico de los alimentos
emitido por el Consejo Nacional de Normalizacién y Certificacion de Competencias laborales (CONQCER) y copla simple legible de su
certificado vigente de competencia laborat en el estandar de Coordinacion de los servicios de alimentos v bebidas emitido por el Consegjo
Nacional de Normalizacion y Certificacion de Competencias [aborales (CONOCER),

b). OPERADORES DE LOS VEHICULOS AUTOMQTORES.- Deberan contar con secundaria concluida, con experiencia minima de 1
afio, los cuales, en conjunic con las personas de apayo o ayudantes generales, realizaran la carga, descarga y enfrega de Insumes,
asimismo en manejo y manipulacion de alimentos, debiendo presentar: original o copia certificada para cotejo v copia simple legible del
certificado de estudios, copia simple legible de sy certificade vigente de competencia laboral en el estandar de Manejo higiénico da fos
alimentos emitido por el Consejo Nacignal de Normalizacion y Cerlificacidn de Competencias Iaborales (CONOQCERY), copia simple
legible de su certificado vigente de competencia laberal en el estandar de Almacenamiento de mercancias en establecimientos emitido
por el Consejo Macional de Normalizacién y Cerificacion de Competercias laborales (CONOCER) y copla simple legible de su
constancia del curso en Mangjo higiénice de alimentos expedida por la Secretaria de Turismo durante el afic 2024-2025,

c}. AYUDANTES GENERALES.- Deberéin contar ¢on secundaria concluida, con experiencia minima de 1 afic en experiencia en el
mangfe o manipulacion, preparacion, elaboracién, asi como conservacion de alimentos iguales o similares a los requeridos, asi como
en el uso de herramientas de corte, utensilios de cocina , bandejas, recipientes para horne, con capacidad de segulr todos los
procedirnignios sanitarics, y de irabajo en equipe, debiendo presentar: original o copia certificada para cotejo y copia simple legible del
certificado de estudios, copia simple legibie de su certificado vigente de competencia laboral en el estandar de Manejo higiénico de los
alimentos emitido por el Consejo Nacional de Normalizacién y Certificacion de Competencias laborales (CONOGER), copia simple
legible de su certificaido vigente de competencia laboral en el estandar de Almacenamiento de miercancias en establecimientos emitido
por el Consejo Nacional de Normalizacién y Certifieacidn de Competencias laborales (CONOCER) y copia simple legible de su
constancia del eurso en Manejo higiénico de alimentos expedida por la Secretaria de Turismo durante el afio 2024-2025.

El proveedor deberd notificar por medic de correc slectrénice con 72 horas de anticipacién si existe algin cambio en Ia plantilla del
personal contratad@ para el cumplimiento.

X.3 El personal del proveedor que parliciparg en las entregas de los insumos perecederos y no perecederos, deberd conducirse con
cortesia ¥ respeto, debiendo acatar al momentp de ingresar, [as medidas de seguridad establecidas en cada uno ds los domicilios de las
unidates sefialadas en el ANEXO 3.

X.4 El personal deberd portar identificacién gon fotografla que lo acredite como empleado del proveedor, asi mismo deberd abstenerse
en tode momento de solicitar o regibir cualquier remuneracién, dadiva o propina por parte de cualquier persona.

X.5 El personal debera contar con uniforme de seguridad completo, que contenga logotipo visible de la empresa para que pueda ser
faciimente identificado.

Xl. CONDICIONES GENERALES

XLl El proveedor deberé entregar Jos insumos perecederos y no perecederos de marcas comerciales y de primera calidad.

X{.2. Ei proveedor debera ajustarse al sistema de control interno que establezea la confratante con el objeto de llevar a cabo el conten
de [hsumos, perecederos ¥ Na perecederos que seran entregados.

X1.3. El proveedor teberd considerar el suministro de gas L.P., para la elaboracian de los alimentos que sean entregados durante la
vigencia del conirata, sin costo adicional para la contratante, en los domicilios referidos en el ANEXO 3.

X1.4. El proveedor para garantizar el oportuno suminisiro de insumos carnicos (boving, porcino y aviar) para la elaboracion de alimentas,
deberd confar con la capacidad operativa y de instalaciones necesaria, de distribucion y almacenamiento, que garantice &l 100% de los
alimentos calculados en el procedimiento, para cubrir cuatquier eventualidad y/o contingencia.

XL5. El proveedor debera contar con un servicio de fumigacion para sus instalaciones (almacén, cocina y drea de servicios generales,

asl como al parque vehicular) durante la vigencia del contrato.

Xli. ENTREGABLES

1. El proveedor, debera entregar de manera mensual a la Direccién de Recursos Materizles de la Contratante, dentro de los 5 primeros

dias habiles del mes siguiente, en formato libre un acta entrega recepcién de los insumos que acredi

fueron enfregados en cada una de las unidades citadas en el ANEXO 3 cumpliendo las caracte

CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES PARA LAS ENTREGAS.

Dicho documento debera ser firmado y sellado por el verificador de cada unidad, de conformidag/con el ANEX

sellado el supervisor asignado por el proveedor,

e Jos paquetes de insumos
ticas\sefaladas en 2 punto VI

como firmado y
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2. El proveedor, debera entregar de manera mensual a la Direccion de Recursos Materiales de la Contratante, dentro de los 5 primeros
dias habiles del mes siguiente, en formato libre un acta entrega recepcién de meniis que acredite que los paquetes de insumos fueron
entregados en cada uno de los domicilios de las unidades ciladas en el ANEXO 3, cumpliendo Ias caracteristicas sefialadas en el punto
VII. MENUS, asimismo, debera adjuntar copia simple legible de los correos electronicos que fueron enviados a cada unidad de las
sefialadas en el ANEXO 3 y los listados de insumos que fueron entregados durante el mes inmediato anterior.

Dicho documento debera ser firmado y sellado por el verificador de cada unidad, de conformidad con el ANEXQ 3, asi como firmado y
sellado por el supervisor asignado per el proveedor.

3. El proveedor, deberd entregar a la Direccidn de Recursos Materiales de la Contratante, dentro de los 5 primeros dias habiles del mes
siguiente, el formato original de CONTROL DE RECEPCION, el cual debera estar firmado y sellado por el verificador de cada unidad de
acuerdo con el ANEXO 3 asi como firmado y sellado por el supervisor designado por el proveedor.

4, El proveedor, debera entregar a la Direccidn de Recursos Materiales de la Confratante, dentro de los 5 primeros dias habiles de! mes
siguiente, un reporte fotografico del proceso de entrega recepcién de los insumos perecedercs y no perecederos, que incluya ia fecha
de entrega, y un minimo de 20 fotografias desde la embarcacién de los produclos hasta la entrega libre a bordo destino (L.A.D.), por
cada una de las unidades sefialadas en el ANEXO 3. Dicho reporte deberd estar firmacdo y sellado por el verificador de cada unidad de
acuerdo con el ANEXO 3 asi como firmado y sellado por el supervisor designado por el proveedor.

z |. BESCRIPCION GENERAL.

Adguisicion de paquetes de insumos perecederos y no perecederos para que el personal de comedor adscrito a la Secretaria de
Seguridad Publica lleve a cabo la preparacidn de menis (raciones frias) para los elementos policiales adscritos a la Secretaria de
Seguridad Plblica; en la modalidad de confrato abierto de acuerdo al arficulo 108 de La Ley de Adquisiciones, Arrendamiento, y
Servicios del Sector Publico Estatal y Municipal, por lo que la contratante esta obligada a adquirir las canfidades minimas requeridas,
quedando las canfidades maximas sujetas a las necesidades y a la suficiencia presupuestal de la contratante.

IIl. PERIODO DE ENTREGA DE LOS BIENES,

El periodo de las entregas serd a partir del dia habil siguiente de la formalizacidn del conlrato y hasta el 30 de nowviembre de 2025,
conforme a las cantidades totales de consumo que se describen en el ANEXO 2, los cuales se encontrardn sujetos a variaciones de
acuerdo con el nimero de elementos policiales que se encuentren destacamentados.

Para la primera entrega, las cantidades y su distribucion se darén & conocer a la formalizacion del contrato, debiendo ser entregados en
los domicilios sefialados en el ANEXO 3.

Las entregas subsecuentes se realizaran de forma semanal en un horario de 09:00 a las 18:00 horas, lo a que ocurrira a través de
pedidos, de conformidad con las necesidades de la contratante, durante la vigencia del contrato, en cada unp de los domicilics
sefalados en el ANEXO 3, debiéndose entregar al dia habil posteriores a la recepeitn de la noffficacidn via correo electrdnico, el
proveedor debera dar aviso previo a la Direccién de Recursos Materfales y Servicios Generales de ia Contratante, al teléfono 222122 38
00, ext. 60140 y 60136, con una anticipacion de 5 horas a su llegada.

fil. LUGARES PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES

Los lugares donde se realizarén las entregas de paquetes de insumos perecederos y no parecederos para la posterior preparacion de
mens (racionss frias) para los slementos paliciales adsciitos & la Secretaria de Seguridad Publica serén en los domicilios sefialados en
el ANEXO 3, en un horario de 09:00 a 18:00 horas con previa cita de la Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales de la
Contratante, al teléfono 2221223600, ext. §0140.

V. DESCRIPCION DETALLADA DE LOS BIENES

La adquisicién de insumos parecederos y no perecederos para la posterior preparacion de menus para los elementos policiales de las
unidades refetidas en el ANEXO 3, consistiré en lo siguiente:

Paquete 2 (Racién Fria): Deberé incluir 1 plato fuerte, 1 agua, 1 fruta, 1 néctar y una barra de cereales de acuerdo con lo sefialado en el
ANEXO 4.

V. CANTIDADES MINIMAS, MAXIMAS Y SU PROGRAMACION

Paquete 2 (Racidn Fria).

Las cantidades méximas de paquetes seran hasta por 156,444 y las cantidades minimas de paquetes seran hasta por 62,579 durante la
vigencia del contrato, sujetando fas mismas a las necesidades de fa contratante. Dichas canlidades seran distribuidas de conformidad al
ANEXO 2.

Asimismo, el mimero de alimentos podra variar de acuerdo con los ingresos y egresos de los elementos policiales de las unidades
policiales ya referidas, lo cua! seré notificado al proveedor via corren electronico al menos con 7 dias habiles de anticipacion,

VI, CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES PARA LAS ENTREGAS

La entrega de los paqueles de insumos perecederos y no perecederos para la posterior preparacion de menis se llevard a cabo
conforme a lo siguiente:

V1.1. La enfrega de los paquetes de insumos se efectuara a nivel de piso libre abordo destino {L.A.D.) en los domicilios sefialados en ¢l
ANEXO 3 en Igs dias y horarios que se acuerden conforme a las necesidades de los elementos policiales en funciones de dichas

unidades.
VI.2. El proveedor, debera remitir por medio de un escrito libre con al menos 2 dias naturales de anticipacion a cada una de las unidades IN
referidas en &l ANEXO 3, una relacién de los insumos perecedercs y no perecederos que conforman los paguetes para la posterior
preparacion de menls programados para ingreso, a fin de que cuando sean ingresados a cada inmueble sea posible colejarlos, fa
constancia de |a enlrega de los insumos seré a Iravés de |s remisiones que emita el proveedor en formato fibre.
V1.3. La entrega de los paquetes de insumos se cotejara con libro de registro en aduana de vehiculos y/o almacén de cada una de las
unidades responsables destinataria de los blenes, de acuerdo con las cantidades que previamente sean soficitadas.
VI1.4. El ingreso de los paquetes de insumos deberd sujetarse a los protocolos de seguridad establegidgs en cada una de las unidades
referidas en et ANEXO 3 los cuales serén entregados al proveedor a la formalizacion del contrato.
V1.5, De requerirse entregas extracrdinarias fuera de las que se encuentran de forma ordinaria, efproveedor debera realizar 1as entregas
siempre y cuando se le soliciten por medio de correo electrénico, con por lo menos 72 horas de nticipacign.

-
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Asimismo, cuando por alguna circunstancia atribuible a la tabor operativa de la contratante, la entrega de los paquetes de insumos podra
realizarse en horas y dias diferentes a los que hayan acordado con los responsables de las Unidades enlistadas en el ANEXO 3 previa
autorizacidn mediante correo electrénico de la contratante a través de la Direccidn de Recursos Materiales y Servicios Generales de la
misma,

VL. El proveeder deberd entregar [os paquetes de insumos, completamente sellades, con el adecuado estibamiento que asegure su
higiene,

VI.7. Para el caso de los men(s que contengan alimentos de origen animal, el proveedor deberd entregarlos frescos yfo congelados
segun corresponda con ef color, textura y olor caracteristice de los mismos.

Vi.8. El proveedor deberd entregar los insumos frescos o congelados segtn corresponda, de origen vegetal, sin mohos, coloracion
extrafia, magulladuras o mal clor,

V1.9, Para el caso de los menus que contengan panes, el proveedor debera entregarlos sin moho, sin humedad, ni coloraciones no
propias del producto, los cuales deberan ser entregados en contenedores que cumplan como minimo Io sefalado en el Punto la NOM
5.6 Control de materias primas, de [a Norma oficial Mexicana NOM-251-85A1-2008, Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios,

VI.10. Para el caso de los mienis que contengan alimentos industrializados, el proveedor deberd entregarlos con fecha de caducidad o
consume preferente, de acuerdo con el producto que se trate; es decir, para productos de consumo inmediato deberan tener al menos
10 dias naturales, envasados de al menos 15 dlas naturales y para el ¢aso de enlatados, al menos 3 meses,

Vi11. Para ef caso de los menlis que contengan alimentos enlatados, el proveedor deberd entregarios sin abombamiento, abolladuras,
corrosidn o picados.

VL.12. El proveedor no podra entregar paquetes de insumos perecederos y no perecederos similares o equivalentes que no sean de
primera calidad.

VI.13. El proveedor garantizars la opartuna entrega de los carnicos {bovino, porcino y aviar) que incluyen los paguetes de insumos,
debiendo ademas de contar con la capacidad operativa y de instataciones necesaria, de distribucion y almacenamiento, que garantice el
100% de los alimentos calculados en el procedimiento, para cubrir cualguier eventualidad y/o contingencia.

V1.14. Todos los paquetes de insumos perecederos y no perecederos para la posterior preparacién de menus deber&n estar en buen
estado, frescos, libres de materia extrafia o sustanclas que puedan causar dafio a la salud ¥ con la fecha de caducidad vigente.

V1.15. Tados los alimentos considerados potencialmente peligrosos, tales como came ¥ sus derivados, aves y sus derivados, pescados,
leche y productos lctecs, huevo, asi como frutag y verduras frescas, deberan inspeccionarse antes de infroducifos a los
establecimientos, per el personal designado por las dreas usuarias, para verificar las caracteristicas como: coler, olor y textura; a fin de
aceptar o rechazar aquellos que presenten caracteristicas indeseables, tales como mohos, coloracién o materia extrafia, manchas,
magulladuras o mal olor, rastros de la presencia de insectos o roedores, de conformidad con &l punte 5.6 (Tabla 1 Caracteristicas para
la aceptacién o rechazo) de la NOM-251-SSA1-2009 Précticas de higiene para el proceso ds alimentos, bebidas o suplementos
allmenticios.

VIL16. El proveedor deberd propercionar a la formalizacién del contrato los formatos de aceptacion o rechazo de los insumos
perecederos y no perecedaros, observando lo estabiecido en el punto 5.6 (Tabla 1 Caracteristicas para lg aceptacién o rechazo) de la
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos afimenticios; a &ste documento se le
denominard FORMATO DE CONTROL DE RECEPCION v se ufilizard diariamente en el morento de recepcidn de los atimentos y se
hara registro de los alimentos potencialmente peligrosos mencionade en el punta V1,15 lleguen al establecimiento, anotando el nombre
del proveedor, la fecha de recepcién, la temperatura intera del alimento, fos atributos sensoriales u organolépticos observados {color,
olor, eansistencia, textura, apariencia) y la indicacién de aceptacitn o rechazo segln lo observado en (a inspeccion. En caso de rechazo,
dabardn plasmarss las acciones tomadas con &l producto y el proveedor.

El proveedor deberd remitir de forma mensual los FORMATOS DE CONTROL DE RECEPCION durante la vigencia del contrato para
que [a contratante pueda revisar el formate de control y recepcitn a libre demanda, dicho registro debera firmarse por el verificador y el
proveedor, en tres tantos, un fanto deberd ser conservado por el proveedor, otro debera ser entregado a la unidad administrativa donde
son entregados los insumos, y el (limg deberd ser remitido dentro de 10s 5 primeros dias naturales de cada mes a la Direccién de
Recursog Materiales y Servicios Generales de la contratante.

VI.17. Los granos, harinas y ofros productos secos que sean utilizados para los mends, se rechazaran cuando estos presenten moho,
humedad, colgracién no caracteristicas del producto y/o evidencias de plagas, asi como de materia extrafa.

VI.18, Las cames rojas y pollo frescos o congelades que sean utilizados para los ments deberan provenie de rastros, cbradores o
establecimlentes fipo inspeccion federal (TIF), para ello debera proporcionar copia simple del certificado a s¢ nombre o a nombre del
establecimiento que le suministrara Tos productos durante la vigencia del conirato, el cual deberd entregar a la formalizacion del
cohtrato.

V1.19. No se autoriza la entrega de abarrotes, lactecs, embutidos ¥y productos de panaderia sin marca, que sean utilizados para los

menids.
V1.20. Las dreds usuarias se reservan el derecho de rechazar insumos perecedercs y no perecedercs en el momente de la recepcion, si \DQB
1a supervisién detecta que no se cumple con lo anterior mencionado. h

VIL MENU

WIL1. Debera centener todos 1os grupos de alimentos que son:

a} Frutas y verduras;

b) Cereales y leguminosas.

c) Alimentes de origen animal.

Vil.2. Deberé ser elaborado considerando la alimentacién destinada a los elementos policiales, debera a
carbono, grasas, proteinas vitaminas y minerales de manera equilibrada, mismos que se deberan |
siguiente manera:
a) Proteinas: 25%

b) Lipidos: 25% V
c) Hidratos de carbono: 50 %
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Partida Descripcion Detallada conforme al anexo B

Se debera considerar una variacion de +/- 5% dependiendo de los ingredientes de cada platillo.

Paquete {Racidn Fria)

1. El paquete debera de proporcionar aproximadamente el 46% de la energla total recomendada diaria.

2. Los ments deberin cumplir las caracteristicas, gramajes y cantidades, descritos en el meni patron del ANEXO 4

VI1.3. Para el caso del Paquete (Racién Fria); Debera incluir 1 plato fuerte, 1 agua, 1 fruta, 1 néctar y una barra de cereales de acuerdo

con lo sefialado en el ANEXO 4

Vil.4, En caso de que algin producto de los que integran los mends se encuentre en desabasto en el mercado, €l proveedor debera

notificario a la contratante a través del respensable de ka unidad por medio de un escrite con un minimo de 48 horas de anticipacién a

efecto de modificar el ment auterizado.

VII.5. Los mends podran sufrir cambios si:

a) Algiin producto se encuentra en desabasto en el mercado.

b} En caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado o justificado, por las cuales el proveedor se vea impedido para

preparar los menis establecidos.

¢} Paor solicitud de las unidades descritas en el ANEXO 3 con la finalidad de atender algun requerimiento excepcional por contingencia,

operativo, evento especial o solicitud del &rea, previa autorizacion de la contratante y previo aviso de por lo menos 48 horas de

anticipacion.

d} Para incorporar productos o ingredientes que enriquezcan nutricionalmente los mends, y/o que le den variedad a los alimentos, o sea

més viable en ¢l sentido de mejorar la calidad de los menus, previa solicitud por escrito (oficializando su recepcidn) por parte del

proveedor con 24 horas de anticipacion y mediante autorizacion de las dreas usuarias de fa contratante. Sin que genere un costo mayor

para la contratante.

e} En caso de propuestas para cambio de meni permanente que ameriten la modificacidn de estos.

VIl UTENSILIOS Y EQUIPAMIENTO PARA EL ASEGURAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

VIIL. 1 El proveedor debera contar con los equipos necesarios (equipamiento mayor y menor) para realizar la entrega de los insumas los

cuales seran de superficie lisa, fimpios, en buen estado y con cantidad suficiente para realizar la operacion de manera eficiente.

VIIk.2 El proveedor deberd verificar y proporcionar los envases de los alimentos, a fin de asegurar su integridad y limpieza, no se

permitira cajas de cartdn corrugado de conformidad con las disposiciones sanitarias vigentes en la materia, para las frutas, fas verduras,

las camnes rojas, polle y pescado, asi como, frijol, amoz, azlcar, chiles secos, flor de Jamaica y otros productos a granigl.

VI3 El proveedor, debera entregar sin costo adicional para la contratante, en comodato por escritn, dentro de los 20 dias habiles

siguientes a la formalizacién del contrato los utensilios descritos en el ANEXO 5 Y ANEXO “PAQUETES DE UTENSILIOS".

IX. TRANSPORTACION DE INSUMOS.

1X.1 El proveedor deberd contar con al menos 3 vehiculos automotores, de los cuales al menos 2 deberan contar con equipn de

refrigeracién sistema de control de temperatura (caja refrigerante) para el traslado de los alimentos perecederos, debiendo ser de

modelo de 2016 en adelante, mismos que se utilizaran para garantizar la oportuna distribucién de los insumos, viveres, productes.

1X.2 Los insumos perecedercs y no perecederos deberén transportarse a riesgo y cuenta del proveedor, en recipientes cerrados o en

envases desechables y no deberan estar en contacto direcic con el pise del vehiculo.

1X.3 Los alimentos potenciaimente susceptibles de descomposicion deberdn ser transportados en vehlculos que cuenten con sistema de

control de temperatura (caja refrigerante}.

X. PERSONAL

X.1 Para la adecuada ejecucion de las entragas, el proveedor debera de contar con al menos la siguiente plantilla de personal,

a) 1 encargado (Supervisor)

b) 3 operadores de los vehiculos automotores

c) 3 ayudantes generales.

X.2. El proveedor entregara directamente & la Direccidén de Recursos Materiales y Servicios Generales con copia de conocimiento a la

Subsacretaria de Centros Penitenciarios, dentro de los primeros tres dias naturales de ta formalizacién del contrato la plantilla del

personal, puesto y funcién, junto con su expediente individual el cual debera contener el cumriculo original firmado de cada uno de los

que integran su plantilla conforme a lo salicitado en este numeral. Para efectos de lo anterior, ef personal sefialado, deberd acompafiar a

5u curriculo la documentacion que en seguida se enlista ademas de contar con el siguiente perfil:

a). ENCARGADO (SUPERVISOR).- Deberén contar con estudios en licenciatura en Gastronomia o Nutricion, con experiencia minima

de 1 affo en el manejo de personal que se encuentre relacionado con la produccidn, recepcion, procesamiento, productividad, calidad vy

estandares congruentes con el servicio en alimentacidn, que se encuentre relacionado el transporte, recepcién, procesamiento,

almacenamiento, conservacion, manejo y/o manipulacion de alimentos, asi como la produccién, productividad, calidad vy estandares

igualmente en alimentacién, debiendo presentar. original o copia certificada para cotejo y copia simple legible de! titulo y cédula

profesional, copia simple legible de su certificado vigente de competencia laboral en el estidndar de Manejo higlénico de los alimentos

emitido por el Consejo Nacional de Normalizacion y Cerlificacion de Competencias laborales (CONOCER) y copia simple legible de su

certificado vigente de competencia laboral en el estandar de Coordinacién de los servicios de alimentos y bebidas emitido por el Consejo

Nacional de Normalizacién y Cerlificacion de Competencias faborales (CONOCERY).

b). OPERADORES DE LOS VEHICULOS AUTOMOTORES.- Deberan contar con secundaria concluida, con experiencia minima de 1

afo, en el manejo de vehiculos de carga pesada, los cuales, en conjunio con las personas de apoyo o ayudantes generales, realizaran

la carga, descarga y entrega de insumos, asimismo en manejo y manipulacion de alimentos, debiendo presentar: original o copia

o+ certificada para cotejo y copia simple legible del certificado de estudios, copia simple legible de su certificado vigente de competencia

laboral en el estandar de Manejo higiénico de los alimentos emitido por el Consejo Nacional de Normakzacién y Cerificacién de
i i laboral en el estdndar de

rtificacion de Competencias

imentos expedida por la Secretaria de

7

Almacenamiento de mercancias en establecimientos emitido por el Consejo Nacional de Normaliz
latorales (CONOCER) y copia simple legible de su constancia del curso en Manejo higiénico de
Turismo durante el afio 2024-2025
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¢} AYUDANTES GENERALES.- Deberan centar con secundaria concluida, con experiencia minima de 1 afio en experiencia en el
manejo y/o manipulacion, preparacién, elaboracién, asi como conservacion de alimentos iguales o similares a los requeridos, asi como
en el uso de herramientas de corte, utensilios de cocina , bandejas, recipientes para horno, con capacidad de seguir todos los
procedimientos sanitarios, y de trabajo en equipe, debiendo presentar; original o copia certificada para cotejo y copia simple legible del
certificado de estudios, copia simple legible de su certificado vigente de competencia laboral en &l estandar de Manejo higiénico de los
alimentes emitido por el Consejo Nacional de Normalizacién y Certificacién de Compelencias laborales (CONCCER), copia simple
legible de su certificado vigente de competencia laboral en el estandar de Almacenamiento de mercancias en establecimientos emitido
por el Consejo Nacional de Normalizacién y Cerlificacion de Competencias labotales (CONOCER) y copia simple legible de su
constancia del curso en Mangjo higiénico de alimentos expedida por la Secretaria de Turismo durante &l afio 2024-2025.

El proveedor debera notificar por medio de corren electrénico con 72 horas de anticipacion si existe alglin cambio en Ia plantilta del
personal contratado para el cumplimiento.

X.3 El personal del proveedor que participard en las entregas de los insumos perecederos y no perecederas, debera conducirse con
cortesia y respeto, debiendo acatar al momento de ingresar, las medidas de seguridad establecidas en cada uno de Ios domicilios de las
unidades sefialadas en el ANEXO 3.

X.4 El personal debera portar identificacién con fotografia que lo acredite como empleado det proveedor, asi mismo debera abstenerse
&n todo momento de solicitar o recibir cualguler remuneracion, dadiva o propina por parte de cualquier persona

X.5 El personal deberd cantar con uniforme de seguridad completo, que contenga logotipo visible de la empresa para que pueda ser
faciimente identificado.

Xl. CONDICIONES GENERALES

XL.1. El proveedor debera entregar los insumos perecederos y no perecederas de marcas comerciales y de primera calidad.

X1.2. El proveedar debera ajustarse al sistema de control interno que establezea la contratante con el objete de llevar a cabo el conteo
de insumos, perecederos y no perecederas que seran entregados,

X1.3. El proveedor para garantizar el oportuno suministro de insumos crmicos (boving, porcing y aviar) para la elaboracion de alimentos,
deberd contar con la capacidad operativa y de instalaciones necesaria, de distribucién y almacenamiento, que garantice el 100% de los
alimentos caltulades en el procedimiento, para cubrir cualguier eventualidad y/o contingencia.

Xl.4. El proveedor debera confar con un sérvicio de fumigacién para sus instalaciones (almacén, cocina y &rea de servicios generales,
asl como al pargue vehicutar) durante la vigencia del contrato.

XIl. ENTREGABLES

1. El proveedor, deberé entregar de manera mensual a la Direccion de Recursos Materiales de la Contratante, dentra de los 5 primeros
dias habiles del mes siguiente, en formato libre un acta entrega recepeion de los insumos que acredite que los paguetes de insumos
fueron entregados en cada una de lkas unidades citadas en el ANEXO 3 cumpliendo las caracteristicas sefialadas en el punto VI,
CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES PARA LAS ENTREGAS

Diche documento deberd ser firmado v selfada por el verificador de cada unidad, de conformidad con el ANEXO 3 asi come firmado ¥
sellade el supesvisor asignado por el proveedor.

2. El proveedor, debera entregar de manera mensval a la Direccién de Recursos Materiales de la Contratante, dentro de los 5 primeros
dias habites del mes sigulente, en forarato libre un acta entrega recepcion de menls que acredite gus los paqustes de insumos fueran
entregados en cada uno de los donmil¢llios de las unidades cltadas en el ANEXO 3, cumpliends las caracteristicas sefialadas en el punte
VIl. MENUS, asimismo, deberd adjuntar copia simple legible de los correns elecirdnilzos que fueron enviados a cada unidad de las
sefialadas en e ANEXO 3 y los listades de insumos que fueron entregades durante el mes inmediato anterior. Dicho documento debera
ser finmedo y sellado por el verificador de cada unidad, de conformidad con el ANEXO 3, asi como firmado y sellade por el supervisor
asignado por el provesdor.

3. El proveedor, debera entregar a |a Direccion de Recursos Materiales de la Contratante, dentro de los 5 primeros dias habiles del mes
siguiente, el formato original de CONTROL DE RECEPCION, ef cual debera estar firmado y sellado por el verificador de cada unidad de
acuerdo con el ANEXQ 3 asi como firmado y gellado por el supervisor designado por el proveedor.

4. El proveedor, debera entregar a la Dirsegion de Recursos Materiales de ta Contratante, dentro de los & primeros dias habiles del mes
siguienite, un reporte fotografico del proceso de entrega recepcitn de los insumos perecederos y no perecederos, que Incluya la fecha
de entrega, y un minime de 20 fetografias desde la embarcacién de los productos hasta la entrega libre a bordo destino (L.A.D.), por
cada una de Ias unidades sefialadas en ef ANEXO 3.

Dicho reporte debierd estar fimado y sellado por el verificador de cada unidad de acuerdo con el ANEXO 3 asi como firmado y sellado
por el supervisor designado por el proveedor.

SE REALIZARA UN CONTRATQ ABIERTO DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 108 DE LA LEY, EN LOS
TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LA CONTRATANTE, POR UN iIMPORTE TOTAL MINIMO DE
$23,219,361.00 (VEINTITRES MILLONES DOSCIENTOS DIECINUEVE MIL TRESCIENTOS SESENTA Y UN F,
PESOS 00/100 M.N.} ¥ UN IMPORTE TOTAL MAXIMO DE $58,047,462.00 (CINCUENTA Y OCHO MILLONES
CUARENTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS SESENTA Y DOS PESOS 00/100 M.N.}, EL CUAL QUEDA SUJETO
A DISPONIBILIDAD Y NECESIDAD DE LA CONTRATANTE.
LA ADQUISICION DE LOS BIENES, SE REALIZARA DE ACUERDO AL ANEXO B PROPUESTA
TECNICA, LOS ANEXOS 2, 3, 4, 5 Y LAS CARTAS BAJO PROTESTA DEL LICITANTE ADJUDICADO,
DOCUMENTOS QUE FORMAN PARTE DE SU PROPUESTA TECNICA QUE OBRA ;N\EL EXPEDIENTE
DEL PRESENTE PROCEDIMIENTO :

SEGUNDO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 103, 104 % ; AALEY, EL
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TERMINO DE CINCO DIiAS HABILES, CONTADOS A PARTIR DEL DIA SIGUIENTE A LA FECHA EN
QUE SE HAYA NOTIFICADO EL FALLO AL LICITANTE ADJUDICADO Y A LA SECRETARIA DE
SEGURIDAD PUBLICA, SIENDO INDISPENSABLE QUE AL FORMALIZAR EL CONTRATO LAS
PARTES SE AJUSTEN ESTRICTAMENTE A LOS TERMINOS EN QUE SE REALIZO LA
ADJUDICAGION.
TERCERO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN EL ARTICULO 107 DE LA LEY, REITERESE AL
LICITANTE ADJUDICADO OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., LAS
OBLIGACIONES QUE CONTRAE Y DEBERA CUMPLIR AL HABER RESULTADO ADJUDICADO PARA LA
ADQUISICION DE PAQUETES DE INSUMOS PERECEDEROS Y NO PERECEDEROS PARA QUE EL
PERSONAL DE COMEDOR ADSCRITO A LA SECRETARIA SEGURIDAD PUBLICA LLEVE A CABO LA
PREPARACION DE MENUS (RACIONES CALIENTES Y FRIAS) PARA LOS ELEMENTOS POLICIALES
ADSCRITOS A LA SECRETARIA DE SEGURIDAD PUBLICA, EN LOS SIGUIENTES TERMINQOS: -------—--
A) TIEMPO DE ENTREGA DE LOS BIENES: LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE A PARTIR DEL DiA
HABIL SIGUIENTE DE LA FORMALIZACION DEL CONTRATO Y HASTA EL 30 DE NOVIEMBRE DE 2025.
B) LUGAR DE ENTREGA DE LOS BIENES: EN CADA UNO DE LOS DOMICILIOS SENALADOS EN EL
ANEXO 2, EN UN HORARIO DE 09:00 A 19:00 HORAS, DE LUNES A VIERNES EN DIAS HABILES, BAJO
LA SUPERVISION DE LOS RESPONSABLES DE CADA UNA DE LAS UNIDADES ADMINISTRATIVAS
CUYOS DATOS SE DARAN A CONOCER A LA FORMALIZACION DEL CONTRATO, POR MEDIO DE UN
ESCRITO; LO ANTERIOR PREVIA CITA CON LA DIRECCION DE RECURSQOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DE LA CONTRATANTE, VIA TELEFONICA AL NUMERO 222 1 22 36 00, EXT.
60136,
C) PERIODO DE GARANTIA: DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO.
D) LAS PENAS CONVENCIONALES SE APLICARAN POR CAUSAS IMPUTABLES AL LICITANTE
ADJUDICADO CUANDO EXISTAN RETRASOS EN LA ENTREGA DE LOS BIENES O EN LAS
SUBSECUENTES ENTREGAS CONFORME A:
A) EL 2% POR EL MONTO CORRESPONDIENTE A LOS BIENES NO ENTREGADOS (SIN INCLUIR
I.V.A}Y POR CADA DIA NATURAL DE RETRASO, A PARTIR DEL DIA SIGUIENTE, POSTERIOR A LA
FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA EJECUCION DEL SERVICIO.
B) EL 2% POR MONTO CORRESPONDIENTE A LOS BIENES DIFERENTES AL SOLICITADO EN LA
DESCRIPCION DE LA PARTIDA (SIN INCLUIR L.V.A)
SERAN DEDUCIDAS TRAVES DE CHEQUE CERTIFICADO, DE CAJA O NOTA DE CREDITO O
TRANSFERENCIA ELECTRONICA. DICHO DOCUMENTO DEBERA ESTAR A NOMBRE DEL GOBIERNO
DEL ESTADO DE PUEBLA Y DEBERA SER PRESENTADO PREVIAMENTE A LA ENTREGA DE LA
FACTURACION.
EN NINGUN CASO EL MONTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES SERA SUPERIOR, EN SU
CONJUNTO, AL MONTO TOTAL DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. ------mmmmmemmeen
LA CONTRATANTE PODRA RESCINDIR EL CONTRATO HACIENDO EFECTIVA LA POLIZA DE
GARANTIA Y PODRA ADJUDICAR EL CONTRATO AL SEGUNDO LUGAR, DE CONFORMIDAD CON EL
ARTICULO 122 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR
PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL.
APLICACION DE LAS SANCIONES ESTIPULADAS EN LA LEY.
CUARTO. PARA EFECTOS DEL CONTRATO EL LICITANTE ADJUDICADO OPERADORA DE
COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:
FIRMAR Y RECIBIR EL CONTRATO DENTRO DE LOS CINCO DIAS HABILES SIGUIENTES A LA
COMUNICACION DEL FALLO, EN LAS INSTALACIONES DE LA SECRETARIA DE SEGURIDAD
PUBLICA; SOLO SE PROCEDERA A FORMALIZAR CON EL LICITANTE ADJUDICADO O SU
REPRESENTANTE LEGAL ACREDITADO, DEBIENDO PRESENTAR PREVIAMENTE LOS SIGUIENTES
DOCUMENTOS EN ORIGINAL Y 2 COPIAS SIMPLES:
A) CONSTANCIA DE SITUACION FISCAL CON UNA ANTIGUEDAD DE EXPEDIZION No MAYOR A 30
DIAS NATURALES.
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B) ACTA CONSTITUTIVA DE LA PERSONA JURIDICA. PARA EL CASO DE QUE LA EMPRESA HAYA
TENIDO MODIFICACIONES A SU ACTA CONSTITUTIVA, DEBERA PRESENTAR LAS ULTIMAS
MODIFICACIONES CORRESPONDIENTES.
C) PODER NOTARIAL DEL REPRESENTANTE O APODERADO LEGAL DE LA EMPRESA., -—-nn-mmcemeaamee
D} IDENTIFICACION OFICIAL VIGENTE CON FOTOGRAFIA DEL APODERADO O REPRESENTANTE
LEGAL.
E) COMPROBANTE DE DOMICILIO CON UNA ANTIGUEDAD NO MAYOR A TRES MESES. EN CASO DE
QUE EL. COMPROBANTE DE DOMICILIO NO SE ENCUENTRE A NOMBRE DEL LICITANTE, DEBERA
PRESENTAR COPIA SIMPLE LEGIBLE DEL CONTRATO DE ARRENDAMIENTO O COMODATO, JUNTO
CON COPIA SIMPLE LEGIBLE DE LAS IDENTIFICACIONES DE LOS SUSCRIBIENTES DEL CONTRATO,
CON FACULTADES LEGALES CORRESPONDIENTES.
F} CONSTANCIA DE INSCRIPCION EN EL PADRON DE PROVEEDORES DEL GOBIERNC DEL ESTADO
DE PUEBLA, VIGENTE.
G) CONSTANCIA DE NO INHABILITADO DE PERSONAS FISICAS Y/O JURIDICAS, VIGENTE, CON
CODIGO QR VERIFICABLE.
H) CONSTANCIA DE NO ADEUDO RELATIVA AL CUMPLIMIENTO FORMAL DE OBLIGACIONES Y LA
INEXISTENGIA DE CREDITOS FISCALES EXPEDIDA POR LA SECRETARIA DE PLANEACION,
FINANZAS Y ADMINISTRACION DEL ESTADO DE PUEBLA, VIGENTE Y GCON CODIGO QR
VERIFICABLE. DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 31 EN EL APARTADO B DE OTROS
SERVICIOS, FRACCION Il DE LA LEY DE INGRESOS DEL ESTADO DE PUEBLA PARA EL EJERCICIO
FISCAL 2025 Y EL ARTICULO 24 E DEL CODIGO FISCAL DEL ESTADO DE PUEBLA.
) DOCUMENTO VIGENTE EN EL QUE CONSTE LA OPINION POSITIVA RESPECTO DEL
CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES FISCALES ANTE EL SERVICIO DE ADMINISTRACION
TRIBUTARIA (SAT). LO ANTERIOR, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 32-
D DEL CODIGO FISCAL DE LA FEDERACION, REGLA 2.1.36 DE LA RESOLUCION MISCELANEA
FISCAL PARA 2025, PUBLICADA EN EL DIARIO OFICIAL DE LA FEDERACION. DEBERA CONTENER
CODIGO QR LEGIBLE QUE PERMITA SU VERIFICACION DE AUTENTICIDAD DE ACUERDO AL
FORMATQ OFICIAL EMITIDO POR EL SISTEMA CORRESPONDIENTE.
TODOS LOS DOCUMENTOS SOLICITADOS EN ESTE NUMERAL, TAMBIEN DEBERAN SER
PRESENTADOS EN DISPOSITIVO DE ALMACENAMIENTO USB.
DE CONFORMIDAD CON LOS ARTICULOS 126 FRACCION Ill, 128 DE LA LEY, ASI COMO LOS
PUNTOS 18.1, 18.2, 18.3 Y 18.4 DE LAS BASES, EL LICITANTE ADJUDICADO, DEBERA PRESENTAR A
LA DEPENDENCIA CONTRATANTE, DENTRO DE LOS 5 DIAS NATURALES SIGUIENTES, CONTADOS
A PARTIR DE LA FIRMA DEL CONTRATQ, LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO Y VICIOS OCULTOS
PARA LOS EFECTOS PRECISADOS EN LA LEY, Y LOS CITADOS PUNTOS DE LAS BASES. -———————m-
EN SU CASD, AQUELLOS DOCUMENTOS QUE, CON MOTIVO DE ESTA LICITACION, SE HUBIEREN
COMPROMETIDO A ENTREGAR. :

QUINTO. LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, LA FACTURACION Y EL PAGO DEBERA
SOMETERSE A LO SIGUIENTE:
A} DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 126 FRACCION Il Y 129 DE LA LEY, EL LICITANTE
ADJUDICADO, DEBERA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, ASI COMO LA
INDENINlZACION POR VICIOS OCULTOS, MEDIANTE CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA, O
FIANZA O HIPOTECA OTORGADA A FAVOR DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA (SIN
ABREVIATURAS), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
ADJUDICADO A CANTIDADES MAXIMAS. NO OBSTANTE, PARA EL CASO DE LAS POLIZAS DE
FIANZA, SE DEBERA INCLUIR UNA LEYENDA EN EL CUERPO DE DICHO INSTRUMENTO, EN LA QUE
SE ACLARE QUE ESA POLIZA SE EXPIDE A FAVOR DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA A
TRAVES DE LA SECRETARIA DE PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION. —-
B) LAS FACTURAS CORRESPONDIENTES DEBERAN SER EXPEDIDAS coy LOA %NTES
DAT®S: _
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C) LA FACTURA DEBERA CUBRIR LOS REQUISITOS FISCALES CORRESPONDIENTES CONFORME A
LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 29 Y 29 A DEL CODIGO FISCAL DE LA FEDERACION. -----mmemmem-
D) LA POLITICA DE PAGO DE LA CONTRATANTE SE LLEVARA A CABO DE LA SIGUIENTE MANERA: -
EL PAGO SE REALIZARA EN EXHIBICIONES MENSUALES A LOS 20 DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA PRESENTACION DE LAS FACTURAS, MISMAS QUE DEBERAN VENIR
DEBIDAMENTE REQUISITADAS, ASI COMO, DE LOS ENTREGABLES RECIBIDOS A ENTERA
SATISFACCION DE LA CONTRATANTE.
E) SE HACE DEL CONOCIMIENTO DEL LICITANTE QUE LA CONTRATANTE SERA LA RESPONSABLE
DE LLEVAR A CABO LA RETENCION A QUE SE REFIERE LA LEY DE INGRESOS DEL ESTADO DE
PUEBLA, PARA EL EJERCICIO FISCAL 2025, CORRESPONDIENTE AL PAGO DE DERECHOS
EQUIVALENTE AL 5 AL MILLAR SOBRE EL IMPORTE DE SU FACTURA ANTES DE IVA, EL CUAL SE
DEBERA CONSIDERAR EN LA PRESENTACION DE SU FACTURA.
SEXTO. COMUNIQUESE ViA ELECTRONICA A CADA UNO DE LOS LICITANTES QUE PARTICIPARON
EN LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS, Y CON FUNDAMENTO EN LO
DISPUESTO EN EL ARTICULO 80 DE LA LEY, PONGASE A DISPOSICION PUBLICA, ASIMISMO
NOTIFIQUESE EL PRESENTE FALLO A LA CONTRATANTE MEDIANTE OFICIO, LO ANTERIOR PARA
EL PROCESO DE FORMALIZACION Y EFECTOS CONTRACTUALES CORRESPONDIENTES. -~---——- —
SEPTIMO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN EL ARTICULO 45 FRACCION IX DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL,
LA CONTRATANTE DEBERA REMITIR EN UN PLAZO NO MAYOR A DIEZ DIAS HABILES, CONTADOS
A PARTIR DE LA FORMALIZACION, COPIA DEL CONTRATO Y EN SU CASO LAS MODIFICACIONES
QUE SE REALICEN A ESTE, ASI COMO DE LA FIANZA O GARANTIA DE CUMPLIMIENTO QUE SE
OTORGUE; LO ANTERIOR PARA LA DEBIDA INTEGRACION DEL EXPEDIENTE.
NOTIFIQUESE Y COMPLASE.
NO HABIENDO MAS HECHOS QUE HACER CONSTAR EN LA PRESENTE ACTA, SE DA POR
TERMINADA SIENDO LAS 17:30 HORAS, DEL DIiA DE SU INICIO, LEVANTANDOSE EN QRIGINAL
RUBRICANDO AL MARGEN Y FIRMADO AL CALCE LOS QUE EN ELLA INTERVINIERON J-me-—-2 —

POR LA CONVOCANTE

C.ALMA LUZ VILLEGA
DIRECTORADE A
SERVICIOS

DIRECTORA
ADJUDICACIONES

T ' ERT® GALVAN PONCE
= CTOR DE APOYO TECNICO
CONCURSOS EN ADQUISICIONES
FIN DE TEXTO
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