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SECRETARIA DE PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION
SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
DIRECGION GENERAL DE ADJUDICACIONES
DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS
ACTA DE FALLO

LICITACION PUBLICA NACIONAL GEP-SPFA-LPN-063-242/2025

ADQUISICION DE INSUMOS, VIVERES PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y TORTILLAS (PERECEDEROS
Y NO PERECEDEROS) PARA LA ELABORACION DE L.OS ALIMENTOS PARA EL TOTAL DE LAS
PERSONAS PRIVADAS DE SU LIBERTAD E INTERNOS DE LOS CENTROS PENITENCIARIOS,
CENTRO DE INTERNAMIENTO ESPECIALIZADO PARA ADOLESCENTES, AS{ COMO ADQUISICION
DE BOX LUNCH PARA LOS IMPUTADOS DE LA DIRECCION DE MEDIDAS CAUTELARES Y POLICIA
ESTATAL PROCESAL PARA LA SECRETARIA DE SEGURIDAD PUBLICA

SECPTPIPQ

EN LA CUATRO VECES HEROICA PUEBLA DE ZARAGOZA, SIENDO LAS 16:30 HORAS DEL DIA 30 DE
ABRIL DE 2025, EN LAS OFICINAS DE LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS,
UBICADAS EN LA PLANTA BAJA DEL EDIFICIO QUE OCUPA LA SECRETARIA DE PLANEAGION,
FINANZAS Y ADMINISTRACION, CON DOMICILIO EN AVENIDA 11 ORIENTE, NUMERO 2224, COLONIA
AZCARATE, C.P. 72501, DE ESTA CIUDAD CAPITAL, REPRESENTANDO A LA CONVOCANTE, LA C.

MYRIAM MARCELL MATEOS ZARATE, DIRECTORA GENERAL DE ADJUDICACIONES, EN EJERCICIO -

DE SUS ATRIBUCIONES CONFERIDAS CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO POR L.OS ARTICULOS
1, 7. 15, 31 FRACCION Il Y 33 FRACCION LXXV DE LA LEY ORGANICA DE LA ADMINISTRACION
PUBLICA DEL ESTADO DE PUEBLA, ASI COMO EN LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 1, 5
FRACCION VI, INCISO C), 13 FRACCION I, 68 FRACCIONES iIl Y 1X DEL REGLAMENTO INTERIOR DE
LA SECRETARIA DE PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION, ASISTIDA POR LA C. ALMA LUZ
VILLEGAS POZAS, DIRECTORA DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, EL €. EMMANUEL
L ARA SOSA, SUBDIRECTOR DE LICITACIONES Y CONCURSOS Y EL C. LUIS ALBERTO GALVAN
PONCE, SUBDIRECTOR DE APOYO TECNICO EN ADQUISICIONES, CONFORME A LO PREVISTO
POR LOS DIVERSOS 88, 102 Y 108 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL (EN LO SUCESIVO “LA LEY"), ASI COMO
EN LO DISPUESTO EN EL PUNTO 14 DE LAS BASES DE LA PRESENTE LICITACION; EMITE EL
FALLO EN EL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO, DE
CONFORMIDAD CON LOS SIGUIENTES:

ANTECEDENTES
.- EL 11 DE ABRIL DE 2025, LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, PUBLICO
LA CONVOCATORIA PARA PARTICIPAR EN EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION MEDIANTE
LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO.
il- EL 21 DE ABRIL DE 2025, DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO POR LOS ARTICULOS 80
FRACCION IV Y 81 FRACCION Il DE LA LEY, SE CELEBRO LA JUNTA DE ACLARACIONES, EN LA QUE
SE PLANTEARON LAS PREGUNTAS QUE SURGIERON DERIVADAS DE LAS BASES, MISMAS QUE
FUERON RESPONDIDAS POR LA CONVOCANTE Y LA CONTRATANTE.
lll.- EL 25 DE ABRIL DE 2025, EN ATENCION A LO PREVISTO EN EL ARTICULO 85 FRACCIONES II, Il
Y IV DE LA LEY, SE CELEBRO EL EVENTO DE PRESENTACION DE DOCUMENTACION LEGAL Y
APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS DEL LICITANTE: OPERADORA DE COMEDORES
SALUDABLES, S.A.DEC.V.

IV.- EL 30 DE ABRIL DE 2025, CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 85 \

FRACCION V, 86 Y 87 DE LA LEY, LA CONTRATANTE Y LA CONVOCANTE REALIZARON EL ANALISIS
CUALITATIVO DE LA DOCUMENTACION LEGAL Y PROPUESTA TECNICA DE DONDE S =RESPRENDE
LO SIGUIENTE:

EVALUACION DE LA PROPUESTA 4
VALORACION DE LA PROPUESTA LEGAL: / -
EL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.i. DE C.V. FUE ALIFJ OMO
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ACEPTADO AL CUMPLIR CON TODOS Y CADA UNO DE LOS REQUISITOS LEGALES SOLICITADOS
EN EL NUMERAL 3 DE LAS BASES. ---
VALORACION DE LA PROPUESTA TECNICA:
EL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., FUE CALIFICADQ COMO
ACEPTADO DEBIDO A QUE CUMPLIO CON TODOS Y CADA UNO DE LOS REQUISITOS TECNICOS
SOLICITADOS EN EL NUMERAL 4 DE LAS BASES. RESULTADO QUE CONSTA EN EL ACTA DE
COMUNICACION DE EVALUACION TECNICA DE FECHA 30 DE ABRIL DE 2025 QUE FUE LEIDA Y
FIRMADA EN JUNTA PUBLICA POR LOS ASISTENTES.
V.- EL 30 DE ABRIL DE 2025, SE PROCEDIO A CELEBRAR EL EVENTO DE APERTURA DE
PROPUESTAS ECONOMICAS, EN EL QUE SE ABRIO EL SOBRE QUE CONTENIA LA PROPUESTA
ECONOMICA Y GARANTIA DE SERIEDAD DEL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES
SALUDABLES, S.A. DE C.V. QUE CUMPLIO CON LOS REQUISITOS LEGALES Y TECNICOS
SOLICITADOS. -
VALORACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA:
DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 86 Y 87 DE LA LEY, LA CONVOCANTE
EVALUO LA PROPUESTA ECONOMICA DEL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES
SALUDABLES, S.A. DE C.V., Y EMITIO EL DICTAMEN ECONOMICO DE LA PRESENTE LICITACION,
DEL CUAL SE DESPRENDE LO SIGUIENTE:
A) ASI MISMO, SE REALIZO EL CUADRO COMPARATIVO DE LAS PROPUESTAS QUE FUERON
ACEPTADAS, EN EL CUAL SE OBSERVA QUE LA PROPUESTA ECONOMICA MAS BAJA ES LA DEL
LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V.
B) EL LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., FUE GALIFICADO
COMO ACEPTADO DEBIDO A QUE CUMPLIO CON TODOS Y CADA UNO DE LOS REQUISITOS
ECONOMICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL 5 DE LAS BASES, CUMPLE CON LAS CONDICIONES
DE CALIDAD NECESARIAS Y GARANTIZA SATISFACTORIAMENTE EL CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES RESPECTIVAS.
A CONTINUACION, CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 15 FRACCION |, 16, 47 FRAGCION IV
INCISO B), 86 FRACCION Iil Y 87 DE LA LEY, LA CONVOCANTE PROCEDE A DAR A CONOCER EL
FALLO DEL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION MEDIANTE LICITACION PUBLICA NACIONAL
MENCIONADA AL RUBRO, DETERMINANDO LO SIGUIENTE:
FALLO
PRIMERO. QUE, TAL COMO LO DISPONEN LOS ARTICULOS 87 FRACCION IV, 88 Y 108 DE LA LEY:
ASl COMO EL ARTICULO 69 FRACCION V DEL REGLAMENTO INTERIOR DE LA SECRETARIA
PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION, LA CONVOCANTE, HA VERIFICADO QUE SE
CUMPLAN EN TODO MOMENTO, DURANTE EL PRESENTE PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION,
LOS CRITERIOS DE ECONOMIA, EFICACIA, EFICIENCIA, IMPARCIALIDAD Y HONRADEZ. EN ESTE
SENTIDO, DEL ANALISIS DE LA PROPUESTA TECNICA Y ECONOMICA PRESENTADA. DADO QUE LA
CONTRATANTE CUENTA CON LOS RECURSOS PARA LLEVAR A CABO LA ADJUDICACION DE LOS
BIENES MOTIVO DE ESTA LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO Y DE
ACUERDO AL CRITERIO DE ADJUDICACION ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 16.1 DE LAS BASES
QUE A LA LETRA DICE: “EL CRITERIO DE ADJUDICACION SERA EN FAVOR DE AQUEL LICITANTE (‘f\
QUE CUMPLA CON LOS REQUISITOS LEGALES, TECNICOS, ECONOMICOS Y QUE OFERTE EL
PRECIO MAS BAJO POR LA TOTALIDAD DE LAS PARTIDAS”, LA CONVOCANTE ADJUDICA EL
CONTRATO, EN LOS TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LA CONTRATANTE, AL
LICITANTE OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., EN LA MODALIDAD DE
CQONTRATO ABIERTO DE ACUERDO A LO SIGUIENTE:
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Nombre del Licitante: Operadora de Comedores Saludables, S.A. de C.V.

ocarusor | e | Gt | Vpesea [ewooumano| Pgee T PRSI
1 449,935 1,124,830 Paquete $78.42 $35,283,902.70 | $88,209,168.60

2 18,825 47,081 Paquete $65.10 $1,225,507.50 | $3,063,671.10
SUBTOTAL | $36,500,410.20 | $91,272,839.70

TASA 16% LV.A.|  $196,081.20 $490,187.38

TASA 0% LV.A. $0.00 $0.00

TOTAL | $36,705,481.40 | $91,763,027.08

Debiendo aplicar la tasa de 0% de |.V.A. a la partida 1, lo anterior con fundamento en lo dispuesto por el articulo
20.- A., fraccion 1., inciso b), de la Ley del Impuesto al Valor Agregado y el Decreto Publicado en el Diario Oficial de
la Federaclon de fecha 19/07/2008, se establecié un estimulo fiscal a la importacién o enajenacién de jugos,
néctares y otras bebidas.

IMPORTE TOTAL MINIMO CON LETRA

(TREINTA Y SEIS MILLONES SETECIENTOS CINCO MIL
CUATROCIENTOS NOVENTA Y UN PESOS 40/100 M.N.)

IMPORTE TOTAL MAXIMO CON LETRA

(NOVENTA Y UN MILLONES SETECIENTOS
SESENTA Y TRES MIL VEINTISIETE PESCS

08/100 M.N.)

Ne. de
Partida

Descripcitn Detallada conforme al Anexo B

Adquisicién de insumos, viveres productos alimenticios y tortillas (perecederos y no
perecederos) para la elaboracién de los alimentos para el total de las personas privadas de
su libertad e internos de los Centros Penitenciarios y el Centro de internamiento
Especializado para Adolescentes.

1. DESCRIPCION GENERAL DE LA PARTIDA.

Adquisicién de insumos, viveres productos alimenticios y tortillas (perecederos y no perecederos)
para la elaboracién de los alimentos para el total de las personas privadas de su libertad e intemos
de los Centros Penitenciarios y el Centro de internamiento Especializado para Adolescentes y la
Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal, en la modalidad de contrato abierto,
de acuerdo at Articulo 108 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico Estatal y Municipal, por lo gue la Confratante estd obligada a adquirir las cantidades
minimas requeridas, quedando las cantidades maximas sujetas a las necesidades y suficiencia
presupuestal de la Contratante.

Il. PERIODO DE ENTREGA.

El periodo de entrega sera a partir del dia habil siguiente a la formalizacion del contrato y hasta el
30 de noviembre de 2025, diariamente conforme a los promedios de consumo totales det ANEXO
2 y los promedios de consumo diario que seran entregados al proveedor a la formalizacion del
contrato, los cuales podran variar de acuerdo con el ntimero de personas privadas de la libertad, e

internos existentes.

Ill. LUGARES PARA LA ENTREGA.

Los lugares donde se realizaran las entregas son los referidos en el ANEXO 3
IV. DESCRIPCION DETALLADA DE LA PARTIDA.

-
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No. de
Partida

Descripcion Detallada conforme al Anexo B

1. La cantidad minima de paquetes individuales serd de 449,935 y la cantidad maxima de
paquetes sera de 1,124,830 los cuales estaran sujetas a las necesidades de cada Centro
Penitenciario y el Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes, considerando los
promedios totales citados en el ANEXQO 2 y los promedios de consumo diario gue seran
entregados al proveedor a la formalizacién del contrato.

2. Las cantidades de paquetes individuales que deberan ser considerados para la ejecucion del
primer mes natural del servicio se le daran a conocer al proveedor el dia de formalizacion del
contrato, a fin de que este pueda ejecutarse en tiempo y forma, lo cual ocurrira a partir del dia habil
siguiente de la formalizacion del contrato.

3. Por lo que refiere a las entregas subsecuenies, es decir, a las que corfesponderan a los meses
posteriores a aquél mes en que se haya efectuado la primera entrega, el verificador del confrato,
deberan notificar al proveedor, dentro de los primeros 5 dias habiles de cada mes calendario de
que se trate, via correo electrénico la cantidad de paquetes individuales que seran requeridos en el
mes siguiente, por lo que el verificador debera hacer entrega de las cantidades de paquetes
individuales que el proveedor debera suministrar

V. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES PARA LAS ENTREGAS.

Las entregas de los insumos perecederos y no perecederos que serviran para que el proveedor
prepare los alimentos {(desayuno, comida y cena) se llevara a cabo con forme a o siguiente:

1. La entrega de los insumos perecederos y no perecederos para la preparacion de los alimentos
(desayuno, comida y cena} se efectuara a nivel de piso libre abordo destino (LA.D) en los
domicilios sefialados en el ANEXO 3 en los dias y horarios que establezca el verificador del
contrato, mismos que se pactarén a la formalizacién del contrato con las perscnas responsables
de cada uno de los Centros Penitenciarios y el Centro de Internamiento Especializado para
Adolescentes a cargo de la Contratante

2. Previamente el proveedor debera remitir por medio de correo electrénico dentro de los 5 dias
naturales siguientes a que el verificador del contrato hayan remitido la cantidad de paguetes
mensuales que deberdn suministrarse, la relacion de los insumos perecederos y no perecederos
que incluya al menos, cantidad, unidad de medida, descripcién, y, ademdas debera contener la
fecha estipulada para la entrega de conformidad a lo sefialado sl verificader del contrato, a fin de
que cuando sean ingresados a cada inmueble, sea posible cotejarlos, para el caso en que el
proveedor no remita en tiempo y forma los listados sefialados en este punto, los insumos no seran
recepcionados, siendo absoluta responsabilidad del proveedor, el atraso en la preparacion de los
alimentos por esta causa

3. El ingreso de los insumos perecederos y no perecederos, para la preparacion de alimentos,
debera sujetarse a los protocolos de seguridad establecidos en cada Centro Penitenciario Estatal y
el Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes de los referidos en el ANEXO 3, los
cuales se daran a conocer a la formalizacion del contrato por medio de correo electrénico y estaran
sujetos a cambios de acuerdo con el Centro Penitenciario. En caso de presentarse algtn cambio
en los protocolos, se dardn a conocer con tres dias naturales de anticipacion a aquella fecha en
que esté sefialada para la ejecucién de las nuevas normativas.

Se consideraran como dias naturales los 7 dias de la semana, esto es, de lunes a domingo, como
dias habiles, seran de lunes a viernes, y como inhabiles, cualquier dia que de manera oficial, asi

designe y declare el Gobierno Estatal, Federal y/o municipal, como feriado o inhabil.

4. El proveedor deberd ingresar a los Centros Penitenciarios y el Centro de Intemamiento
Especializado para Adolescentes, los insumos perecederos y no perecederos, completamente
sellados, con el adecuado estibamiento que asegure su higiene, de acue}d/;}c%'u lo establecido en

el punto 5.8 de la NOM-251-SSA1-2009 (Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios). =
—~
/')‘,/-
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No. de
Partida

Descripcidn Detallada conforme al Anexo B

5. El proveedor debera ingresar a los Centros Penitenciarios y & Centro de Internamiento
Especializado para Adolescentes los alimentos de ongen animal frescos yfo congelados segin
corresponda de acuerdo con lo establecido en el menu del mes corriente, los alimentos deberan
presentarse con el color, textura y olor caracteristice de los mismos.

6. El proveedor debera ingresar a los Centros Penitenciarios y al Centro de Internamiento
Especaahzado para Adolescentes los productos frescos o congelados segiin corresponda de origen
vegetal, sin mohos, coloracion extraiia, magulladuras o mal clor.

7. El proveedor debera ingresar a los Centros Penitenciarios y al Centro de Internamiento
Especializado para Adolescentes, los paquetes de granos y harinas sin agujeros, rasgaduras o
mordeduras en los envases, que evidencie el contacto con insectos o roedores,

8. El proveedor debera ingresar a los Centros Penitenciarics y el Centro de Internamiento
Especializado para Adolescentes, panes y tortillas de maiz (no de harina) sin moho ni coloraciones
no propias del producto.

9. El proveedor debera ingresar a los Centros Penitenciarios y el Centro de Internamiento
Especializado para Adolescentes, todos los alimentos mdustnahzados con fecha de caducidad o
consumo preferente, de acuerdo con el producto que se trate; es decir, para productos de
consumo inmediato deberan tener al menos 10 dias naturales, envasados de al menos 15 dias
naturales y para el casc de enlatados, al menos 3 meses.

10. €| proveedor debera ingresar a los Centros Penitenciarios y al Centro de Internamiento
Especializado para Adolescentes, los alimentos enlatados sin abombamiento, abolladuras o
corrosion.

11. De requerirse entregas extraordinarias de insumos, viveres y producto para la preparacion de
alimentos fuera de los que se encueniran programados, el proveedor deberd de suministrarlos
siempre y cuando el verificador del contrato lo autorice previa solicitud por correo electrénico, con
por lo menos 72 horas de anticipacion, considerando que la respuesta del verificador debera ser
de no mas de 72 horas después de haber recibido el pedido.

12. El proveedor no podra suministrar insumos perecederos y no perecederos, similares o
equivalentes que no sean de primera calidad.

13. El proveedor debera garantizar el oportuno suministro de Insumos perecederos y no
perecederos, para la elaboracion de alimentos, por lo que debera contar con la capacidad
operativa y de instalaciones necesaria, de distribucion y almacenamiento, que garantice el 100%
de los alimentos calculados, para cubrir cualquier eventualidad y/o contingencia.

14. Todos los insumos perecederos y no perecederos deberan estar en buen estado, frescos,
libres de materia extrafia o sustancias que puedan causar dafio a la salud y con la fecha de
caducidad vigente para los productos que en su caso aplique, de conformidad con la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetade para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

15. Todos los alimentos considerados potencialmente peligrosos, tales como came y sus
derivados, aves y sus derivados, pescados, leche y productos lacteos, huevo, asi como frutas y
verduras frescas, deberan inspeccionarse antes de introducirlos a los establecimientos, por el
personal designado por el verificador del contrato, a fin de verificar las caracteristicas como: color,
olor y textura; a fin de aceptar o rechazar aquellos que presenten caracteristicas indeseables, tales
como mohos, coloracion o materia extrafia, manchas, magulladuras o mal olor, rastros de la
presencia de insectos o roedores, de conformidad con el punto 5.6 (Tabla 1 Caracleristicas para la
aceptacién o rechazo) de la NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de
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No. d&

Bartida Descripcion Detallada conforme al Anexo B

16. El proveedor debera proporcionar a la fecha en la formalizacion del contrato, los formatos de
control de recepcidén e ingreso al drea de almacén en cantidad suficiente, en formato libre,
cbservando lo establecido en el punto 5.6 (Tabla 1 Caracteristicas para la aceptacién o rechazo)
de la NOM-251-S5A1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

17. Dicho formato se utilizara al momento de recepcion de los bienes, y contendra ademas el
nombre del proveedor, la fecha de recepcion, la temperatura interna del alimento, los atributos
sensoriales u organolépticos observados (color, olor, consistencia, textura, apariencia) y un
espacio para colocar fa indicacion de aceptacion o rechazo segin lo observado en la inspeccion y
en caso de rechazo, las acciones tomadas con el producto y el proveedor.

18. El proveedor debera conservar los formatos de recepcion e ingreso durante la vigencia del
contrato, para que la contratante pueda revisarlos a libre demanda, dicho registro debera
entregarse por escrito, en copia simple legible a la contratante, de manera mensual.

19. Los granos, harinas y otros productos secos se rechazaran cuando estos presenten mohos,
coloracicnes no propias del producto y/o evidencias de plagas, asi como de materia extrafa,
observando lo establecido en el punto 5.6 (Tabla 1 Caracteristicas para ia aceptacién o rechazo}
de la NOM-251-88A1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

20. Las carnes rojas y pollo frescas o congeladas deberan provenir de rastros, obradores o
establecimientos con certificacion Tipo inspeccién federal (T I.F.).

21. La leche y los productos lacteos seran procesados a partir de leche pasteurizada, mostrando
evidencia impresa en la etiqueta, no se aceptaran grasas vegetales hidrogenadas como las
margarinas.

22. No se autorizard la entrega e ingreso de abarrotes, lacteos, embutidos v productos de
panaderia sin marca registrada.

23. El verificador del contrate podran rechazar mercancias en el momento de la recepcion si la
supervision detecta que no se cumple con lo anterior mencionado, y el proveedor, debera canjear
los mismos en un plazo no mayor a tres dias habiles, observando lo establecido en el punto 5.8
(Tabla 1 Caracteristicas para la aceptacién o rechazo) de la NOM-251-SSA1-2009 Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

24. El proveedor garantizard el oporiuno abasto de camicos, debiendo ademas de contar con la
capacidad operativa y de instalaciones necesaria, de distribucion y almacenamiento, que garantice
el 100% de los alimentos calculados en el procedimiento, para cubrir cualquier eventualidad ylo
contingencia,

25. El proveedor debera garantizar limitar dentro de la formulacion de los menus solicitados la
inclusion de embutidos, considerando la ingesta de los mismos, hasta 25 veces al mes
considerando el total de mends diarios propuestos.

V1. MENUS.

1. El proveedor debera considerar la implementacién paguetes individuales,de alimentacidn que
incluyan el desayuno, comida y cena.

2. La alimentacién tendra como base, la implementacion de 1 mend ciclico de 30 dias, que para la
primera entrega mensual de los bienes objeto del presente, sera presentado para su validacion
respectiva al dia habil siguiente de la emisidn del fallo, en formato libre impreso y digital a la
Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales de la contratante, ubicada en el primer
piso del edificio que alberga al Complejo metropolitano de Seguridad Publica del Estado de
Puebla, Periférico Ecolégico Kildmetro 3.5, Antiguo Camino a San Francisco Ocotlan, Municipio de

Cuautlancingo, Puebla, Cédigo Postal 72680. g
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Asimismo, para las entregas subsecuentes (meses posteriores a la primera entrega) EL
PROVEEDOR debera sujetar a consideracién de cada area usuaria y/o Centro Penitenciario el
men ciclico de alimentacién, mismo que debera contemplar desayuno, comida y cena {(en menu
general asi como de un menu para personas que requieran una dieta especial derivado de algin
padecimiento, enfermedad, y/o que se encuentre en un programa de rehabilitacion de adicciones)
menls que se daran a conocer a cada Centro Penitenciario yfo area usuaria con un minimo de
cinco dias naturales previos a la conclusién del mes calendario; el cual se repetira durante la
vigencia del contrato, por cada uno de los siguientes rubros:

2.1 Menu General: Sugerencia del desayuno, comida y cena para el grueso de la poblacion
privada de la libertad en los Centros Penitenciarios y el Centro de Internamiento Especializado
para Adolescentes.

2.2 Menu Dieta Especial: Sugerencia del desayuno, cotmida y cena para las personas privadas de
la libertad que en los Centros Penitenciarios y el Centro de internamiento Especializado para
Adolescentes, que derivado de una prescripcidn médica padecen enfermedades crénicas y/o se
encuentran en proceso de recuperacion de alguna afeccion de salud, para este supuesto deberan
considerarse dos sub mends: uno para una dieta hipo sodica y otro para dieta hipocaldrica

2.3. Menu para menores de edad que acompafian a sus madres: Sugerencia del desayuno,
comida y cena para los (as) menores de edad, que en los términos de la Ley General de los
Derechos de Nifas, Nifios y Adolescentes, y cualquier otra normativa aplicable que se encuentre
vigente, acompaftan a sus madres que se encuentran privadas de la libertad que en los Centros
Penitenciarios y el Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes.

2.4. Men{l programa de adicciones: Sugerencia del desayuno, comida y cena para las personas
privadas de la libetad que en los Centros Penitenciarios y el Centro de Internamiento
Especializado para Adolescentes, que se encuentran sometidos a un programa de desintoxicacion
por supuestos de adiccion.,

3. Los menus deberan cumplir como minimo las caracteristicas establecidas en el ANEXO 4,
4, Los menuds deberan ser elaborados considerando que la alimentacién destinada a las personas

privadas de la libertad, deberad aportar los nutrientes, hidratos de carbono, grasas, proteinas,
vitaminas y minerales de una manera equilibrada siendo validada a la entrega de los mismos.

5. Dicho menu debera contener todos los grupos de alimentos que son:
*Frutas y verduras.
*Cereales y leguminosas.

* Alimentos de origen animal

8. La energia total diaria que aporten el desayuno, comida y cena, en su conjunto, se integrara de
la siguiente manera:

* Proteina 25 %
» Lipidos 25%
» Hidratos de carbono 50%

Se ldeberé considerar una variacion de mas - menos 5% dependiendo fos ingredientes de cada

g:alglllc;esayuno debera de proporcionar aproximadamente el 30 % de energia total recomendada

g:a;:'comida debera de proporcionar aproximadamente el 45% de la energia total recomendada
iaria;

9. La cena debera proporcionar aproximadamente el 25% de la energia total recomendada diaria.

10. Los menys deberan cumplir las caracteristicas, gramajes y cantidades, descritos en el men(
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11. Cada men0 deberd incluir como complemento una pieza de pan o cinco piezas de tortilla de
maiz. No se aceptara tortilla de ningtin tipo de harina.

12. En caso de que algln producto se encuentre en desabasto en el mercado el proveedor debera
notificarlo a el verificador del contrato, via correo electrénico, con un minimo de 48 horas previas a
las fechas en que se tenga previsio efectuar las entregas, a efecto de modificar con tiempo
considerable el men autorizado.

13. Los menus podran sufrir cambios si:
a) Algun producto se encuentra en desabasto en el mercado.

b) En caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado o justificado, por las cuales el
proveedor se vea impedido para preparar los menus esiablecidos por solicitud de los de los
Centros Penitenciarios Estatales, y el Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes,
con la finalidad de atender algin requerimiento excepcional por contingencia, evento especial o
solicitud del area médica, previa autorizacion de la contratante y previo aviso de por lo menos 48
horas de anticipacion a la persona a cargo del centro penitenciario correspondiente.

¢) Para incorporar producto o ingredientes que enriquezcan nutricionalmente los menus, asi como
productos que le den variedad a los alimentos, o sea mas viable en el sentido de mejorar la calidad
de los mends que los autorizados originalmente, el proveedor debera hacer la solicitud via correo
electronico a el verificador del contrato, quienes contaran con hasta 48 horas para validarlo, en
caso de que no sea autorizado el cambio de ment por mejora via correo electrénico, el proveedor
debera entregar con base al menu original autorizado. Los cambios para mejora en ningiin caso
supondran un costo distinto al pactado para la confratante.

En caso de propuestas para cambio de menUs permanentes, que ameriten una o varias
modificaciones, los que deberan ser aprobados para que tengan fos efectos contractuales
exigibles.

VIl. UTENSILIOS Y EQUIPAMIENTO PARA EL ASEGURAMIENTO DE LOS ALIMENTOS,

1. Ei proveedor debera contar con ios equipos necesarios (equipamiento mayor y menor) para el
procesamiento de alimentos y emplear utensilios necesarios para la preparacién de los alimentos,
los cuales seran de superficie lisa, estaran limpios y desinfectados, en buen estado y con cantidad
suficiente para realizar la operacion de manera eficiente, quedando estrictamente prohibido el uso
de equipos y utensilios de madera de cualquier tipo, asi mismo debera proporcionar licuadoras y
basculas suficientes que cuenten con la capacidad requerida de acuerdo al numero de poblacion
interna en cada uno de los Centros Penitenciarios a cargo del Estado referidos en el ANEXO 3 los
cuales serdn eniregados en comodato a la contratante, equipos que seran inventariados al
momento de ser ingresados mediante formato libre firmado en dos tantos, para resguardo del
proveedor y una copia para el administrador del Centro.

Todo el equipamiento que ingrese en comodalo a los domicilios referidos en el ANEXO 3, sera
devuelto al proveedor, dentro de los 20 dias naturales siguientes al término de la vigencia del
contrato y sera el verificador del contrato el responsabie de llevar & cabo la devolucion de la
totalidad de |os bienes.

2. El proveedor deberéd verificar y entregar los envases de los alimentos, a fin de asegurar su
integridad y limpieza, no se permitird la introduccién a los establecimientos de cajas de carton
corrugado de conformidad con la NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, para las frutas, las verduras, las cames rojas, pollo W
y pescado, asi como, frijol, arroz, azdcar, chiles secos, flor de Jamaica y otros productos a granel.

3. El proveedor deberd entregar dentro del plazo de 20 dias naturales posteriores a la
formalizacion del contrate, los utensilios necesarios para la ingesta de los alimentos de acuerdo

con el nimero de personas privadas de la libertad de cada Centro Penitenciario, elaborados a

base de plastico de alta resistencia, a fin de minimizar cualquier riesgo de elaboracion de objetos
punzocortantes, los cuales se enlistan a continuacion: ¥ itk

=
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a) Una cuchara sopera de un tamafio minimo de 185 mm x 40 mm aproximadamente
b} Un vaso con caracteristicas minimas de 14 onzas, diameiro de 9 ¢cm aproximadamente
¢) Un plato cuadrado con dos o tres divisiones por interno para recibir sus alimentos

4. Quedarz estrictamente prohibide el uso de equipos y utensilios de madera de cualquier tipo.

5. Durante la vigencia del contrato, el proveedor debera procurar que los equipos y utensilios
deben estar en buenas condiciones de funcionamiento.

VIII. TRANSPORTACION DE INSUMOS.

1. El proveedor debera contar con al menos 3 vehiculos automotores, deberan de contar con
equipo de refrigeracion, debiendo ser modelos 2016 en adelante, con capacidad de minimo de 1
tonelada, que cuenten con sistema de control de temperatura para el traslado de los alimentos
perecederos (caja refrigerante}), los mismos que se utilizardn para garantizar la oportuna
distribucion de los insumos viveres productos.

2. los insumos perecederos y no perecederos deberan transportarse a riesgo y cuenta del
proveedor, en recipientes cerrados 0 en envases desechables y no deberan estar en contacto
directo con el piso del vehiculo.

3. Los alimentos potencialmente susceptibles de descomposicién deberan ser transportados en
vehiculos que cuenten con sistema de control de temperatura.

IX. PERSONAL.

1. Para la adecuada ejecucitn de la adquisicion encomendada, el proveedor debera de contar con
al menos |a siguiente plantilla de personal para cada una de las unidades descritas en el ANEXO 3

2. Para la preparacién de los alimentos se debera llevar a cabo por personal del proveedor de
acuerdo con lo siguiente:

a) Un Gerente que fungira como enlace entre el proveedor y las unidades descritas en el ANEXO 3
b) Centro Penitenciario Puebla, personal por dia:

1 encargade (Supervisor)

1 cocinero

2 ayudantes de Cocina

Para este Centro Penitenciario, el personal debera ser solo personal masculino

c¢) Centro Penitenciario de Tepexi de Rodriguez, personal por dia:

1 encargado (Supervisor)

1 cocinero

2 ayudantes de Cocina

Para este Centro Penitenciario, el personal debera ser solo personal masculino

d) Centro Penitenciario Fermnenil de Ciudad Serdan, personal por dia:

1 encargado (Supervisor)

1 cocinero S
2 ayudantes de Cocina ~

Para este Ceniro Penitenciario, el personal debera ser solo personal femenino

e) Centro Penitenciaric para las personas adultas mayores, personal por dia: ’7
1 encargado (Supervisor) f

AL AT AL
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1 cocinero

2 ayudantes de Cocina

Para este Centro Penitenciario, el personal designado puede ser indistinto

fy Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes, personal por dia:
1 encargado (Supervisor)

1 cocinero

2 ayudantes de Cocina

El personal sefialado en los incisos gque anteceden, debera contar con el siguiente perfil:

2.1. GERENTE.- Con estudios en educacion media superior (bachillerato o preparatoria}, con
experiencia minima de 1 afo, debiendo estar certificado en competencia laboral en el estandar de
Manejo higiénico de los alimentos por el Consgjo Nacional de Normalizacién y Cerlificacion de
Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de Preparacion de
alimentos en Centros Penitenciarios por el Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacion de
Competencias laborales (CONOCER) y en competencia laboral en el estandar de Coordinacion de
los servicios de alimentos y bebidas por €l Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacién de
Competencias laborales (CONOCER).

2.2. ENCARGADOS (SUPERVISORES).- Con estudios en educacién media superior (bachillerato
O preparatoria) , con experiencia minima de 1 afio, debiendo estar certificado en competencia
laboral en el estdndar de Manejo higiénico de los alimentos por el Consejo Nacional de
Normalizacion y Certificacién de Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en
el estdndar de Preparacién de alimentos en Centros Penitenciarios por el Consejo Nacional de
Normalizacion y Certificacion de Competencias laborales (CONOCER) y en competencia laboral
en el estandar de Coordinacion de los servicios de alimentos y bebidas por el Consejo Nacional de
Normalizacion y Certificacion de Competencias laborales (CONOCER).

2.3. COCINEROS.- Con estudios minimos en educacién media superior preparatoria o
bachillerato, con experiencia minima de 1 afio, debiendo estar certificado en competencia laboral
en el estandar de Manejo higiénico de los alimentos por el Consejo Nacional de Normalizacion y
Certificacion de Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de
Preparacion de alimentos en Centros Penitenciarios por el Consejo Nacional de Normalizacion y
Certificacion de Competencias laborales (CONOCER} y estar capacitado en &l Mangjo higiénico de
alimentos por la Secretaria de Turismo durante el ario 2025.

24. AYUDANTES DE COCINA.- Con estudios en educacion media superior preparatoria o
bachillerato, con experiencia minima de 1 afio, debiendo estar certificado en competencia laboral
en el estandar de Manegjo higiénico de los alimentos por el Consejo Nacional de Normalizacion y
Certificacion de Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de
Preparacién de alimentos por el Consejo Naciohal de Normalizacién y Certificacion de
Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de Aplicacion de
medidas de limpieza integral en instalaciones donde se preparan y sitven alimentos y bebidas por
el Consejo Nacional de Normalizacién y Certificacion de Competencias laborales (CONOCER) y
estar capacitado en el en Manejo higiénico de alimentos por la Secretarfa de Turismo durante €l
afio 2025.

3. Para las entregas de los insumos, viveres y productos alimenticios, el proveedor debera contar
con el siguiente personal:

a) 2 ayudantes generales o personal de apoyo, quienes acompafaran a los operadores de los
vehiculos para realizar la carga, descarga y entrega de los insumos.

b} 3 operadores de vehiculos (en conjunto con las personas de apoyo o ayudantes generales),
realizaran la carga y descarga de los insumos, /FZ\
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El personal sefialado en los incisos que anteceden, debera contar con el siguiente perfil:

3.1. AYUDANTES GENERALES.- Con estudios minimos en secundaria, con experiencia minima
de 1 afio en experiencia, debiendo estar certificado en competencia laboral en el estandar de
Manejo higiénico de los alimentos por el Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacion de
Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de Almacenamiento
de mercancias en establecimientos por el Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacion de
Competencias laborales (CONOCER}) y estar capacitado en el Manejo higiénico de alimentos por
la Secretaria de Turismo durante &! afio 2025.

3.2. OPERADORES DE VEHICULOS.- Con estudios minimos en secundaria, con experiencia
minima de 1 afo, en el manejo de vehiculos, [os cuales, en conjunto con las personas de apoyo o
ayudantes generales, realizaran la carga, descarga y entrega de insumos, asimismo en manejo y
manipulacion de alimentos, debiendo estar certificado en competencia laboral en el estandar de
Manejo higiénico de los alimentos emitido por el Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacion
de Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de
Almacenamiento de mercancias en establecimientos por el Consejo Nacional de Normalizacién y
Certificacion de Competencias laborales (CONOCER) y estar capacitado en el Manejo higiénico de
alimentos por la Secretaria de Turismo durante el afio 2025.

4. El proveedor deberé notificar con 72 horas de anticipacion por medio de correo electronico, si
existe algin cambio en la plantilla del personal contratado.

5. El personal del proveedor que brindara la atencion a las personas privadas de la libertad e
internos debera condugirse con cortesia y respeto hacia los mismos, debiendo acatar al momento
de ingresar las medidas de seguridad establecidas en cada uno de los Centros Penitenciarios, y el
Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes,

6. Todo el personal que participe en la entrega de insumos, viveres y productos, asi como aguellos
que participen en la elaboracién de los alimentos, debera estar capacitado en el manejo higienico
de alimentos.

7. El personal de las areas de preparacion de alimentos debera utilizar uniforme limpio y completo,
el cual consistira en bata o filipina, mandil, pantalén, camisola, guantes, cofia y cubre bocas, en
color azul rey y blanco, segun sea el caso y lo necesario para el manejo seguro de los materiales
utilizados, observando en iodo momento medidas de seguridad, el cual deber& proporcionar el
proveedor.

8. El personal debera portar su identificacion, gue contenga como minimo, nombre completo,
cargo, fotografia y vigencia, y que lo acredite como empleado del proveedor, asi mismo debera
abstenerse en todo momento de solicitar o recibir cualgquier remuneracion, dadiva o prepina por
parte de cualquier perscna.

X. DISTRIBUCION DE ALIMENTOS

1. El proveedor debera considerar sin costo adicional para la contratante, la distribucion de la
alimentacién al interior de los Centros Penitenciarios y el Centro de Internamiento para
Adolescentes en los domicilios sefialados en el ANEXO 3, esto, a través de un convenio de
capacitacién para el trabajo que sera firmado con el proveedor y la coniratante a la formalizacion
del contrato, considerande como minimo la inclusion de personas privadas de la libertad, en los
iérminos siguientes:

a) Centro Penitenciario Puebla, personal por dfa: 30 personas;

b) Centro Penitenciario de Tepexi de Rodriguez, personal por dia: 22 personas;
¢) Centro Penitenciario Femenil de Ciudad Serdan, perscnal por dia: 16 personas; (\}Q
d) Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes, personal por dia: 6 personas;
e) Centro Penitenciario para personas adultas mayores, personal pqr dia: 4 personas "™\
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2. Para el caso de la distribucion, el proveedor debera considerar sin costo adicional, el suministro
en comodato de 39 carritos de servicio de alimentos, de acero inoxidable con ruedas giratorias, los
cuales seran distribuidos de conformidad a lo siguiente:

a) Centro Penitenciario Puebla, por dia: 15 carritos.

b) Centro Penitenciaric de Tepexi de Rodriguez, por dia: 11 carritos.

c¢) Centro Penitenciario Femenil de Ciudad Serdan, por dia: 8 carritos.

d) Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes, por dia: 3 carritos.
&) Centro Penitenciario para personas adultas mayores, por dia: 2 carritos.

XIl. CONDICIONES GENERALES

1. El proveedor deberd considerar que en todos los Centros Penitenciarios, y los Centro de
Internamiento Especializado para adolescentes debera estar servido en los horarios siguientes:

Centro Penitenciaric de Puebla

* Desayuno: 07:30 horas

» Comida: 13:00 horas

» Cena: 18:00 horas

Centro Penitenciario de Tepexi de Rodriguez

* Desayuno: 07:30 horas

» Comida: 13:00 horas

+ Cena; 18:00 horas

Centro Penitenciaric Femenil de Ciudad Serdan

* Desayuno; 07:30 horas

+ Comida: 13:00 horas

+* Cena: 17:00 horas

Centro Penitenciario para personas adultas mayores
* Desayuno: 08:00 horas

+ Comida: 13:00 haras

» Cena; 18;00 horas

Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes
* Desayuno: 07:00 horas

» Comida: 13:00 horas

* Cena: 18:00 horas

2. El proveedor para garantizar €l oportuno suministro de insumos carnicos (bovino, porcino ¥
aviar) para la elaboracion de alimentos, debera contar con la capacidad operativa y de
instalaciones necesaria, de distribucion y almacenamiento, que garantice el 100% de los alimentos ,)*l
calculados, para cubrir cualqwer eventualidad y/o contingencia.

3. El proveedor deberd garantizar la entrega de insumos suficientes para preparacion de los
alimentos en el caso de que existan amotinamientos hasta por un lapso de 15-dias naturales. g
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4. El proveedor debera presentar dentro del primer mes del inicio de vigencia del contrato, en
formato impreso y digital (PDF) |a plantilla del personal, canforme lo que presents en sy propuesta
técnica, con el expediente personal de cada uno, mismo que debera contar con:

4.1.- Solicitud de empleo con fotografia original.

4.2 - Curriculum original firmado.

4.3.- Copia simple legible de Carta de antecedentes no penales del Estado de Puebla.
4.4.- Una carta de recomendacion en original, con una antigiledad no mayor de 3 meses.
4.5.- Copia simple legible de acta de nacimiento.

4.6.- Copia simple legible de identificacién oficial.

4.7.- Copia simple legible de Constancia de aflliacion a institucién de seguridad social.
4.8.- Copia simple legible de comprobante det dltimo grado de estudios.

4.9.- Copia simple legible de licencia mercantil (para el caso de los choferes)

5. El proveedor, durante la vigencia del contrato, debera considerar, sin costo adicional para la
contratante los implementos o utensilios tales como escobas, trapeadores, recogedores, fibras y
cualquier ofro material empleado para la limpieza de los espacios de almacenaje y procesamiento
de alimentos, asi mismo debera considerar que éstos deberan almacenarse en un lugar especifico
de tal manera que se evite la contaminacién de las materias primas, los alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

6. El proveedor, durante la vigencia del contrato, debera garantizar el control de plagas, sin costo
adicional para la contratante. El control de plagas es aplicable a las 4reas de produccion de cada
Centro Penitenciario y el Centro de Intemamiento para Adolescentes, areas de almacen y los
vehiculos utilizados para ef transporte de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios

Para cubrir este punto, el proveedor debera entregar, dentro de los 5 dias habiles, posteriores a la
formalizacion del contrato, copia simple legible de la hoja de seguridad de los productos guimicos
que empleara su proveedor del servicio de fumigacion en las instalaciones (almacén, cocina y 4rea
de servicios generales), programa de control, registros e informes que avalen e! servicio durante la
vigencia del contrato.

7. Ei proveedor, durante la vigencia del contrato, deberd garantizar sin coste adicional para fa
contratante, el suministro de gas L.P. para el praceso de produccion de los alimentos.

A la formalizacion del contrato, el verificador del contrato entregara al proveedor la informacién de
ia capacidad de los tanques estacionarios instalados en cada uno de los Centros Penitenciarios y
¢l Centro de Internamiento Especializado para Adolescentes.

Para el caso de que alglin tanque estacionario instalado en algin Centro Penitenciario o el Centro
de internamiento Especializado para Adolescentes, comparta el suministro para ofra area distinta a
la cocina, el proveedor, sin costo adicional para la confratante, otorgara en comodato e instalara un
tanque para uso exclusivo de suminisiro de gas L.P. para el proceso de produccién de alimentos.
8. Ei proveedor, durante la vigencia del contrato, debera garantizar que el agua utilizada para la
produccion de alimentos es para e consumo humano, debera ser potable y cumplir con los limites
permisibles y realizar de manera trimestral pruebas de laboratorio, para tal efecto debera presentar
los resultados en un término no mayor a 10 dias naturales posteriores a aquélia fecha en que se
haya emitido el resultado de la prueba, ante la Direccién General de Administracién con copia para
la Subsecretaria de Centros Penitenciarios, ambas unidades Administrativas de fa Secretaria de
Seguridad Piblica,

9. El proveedor deber4 presentar cuando la contratante lo solicite copia simple legible del
documento de liquidacion de cuotas obrero-patronales del IMSS del dltimo mes en el cual se
refleje el nimero de trabajadores afiliados, asi como la cerificacién e no adeudo de cuotas
obrero-patronales y de retire, cesantia y vejez.

Xlll. ENTREGABLES.
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1. El proveedor, debera entregar a ta Direccion de Recursos Materiales de la Contratante, dentro
de los 5 dias habiles sigulentes de cada mes, en formato libre un acta entrega recepcidn de los
insumos que acredite que los paquetes de insumos fueron entregados en cada una de las
unidades citadas en el ANEXO 3, cumpliendo las caracteristicas sefialadas en el apartado V
CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES PARA LAS ENTREGAS. Dicho formato debera ser
firmado y sellado por titular de cada unidad, de conformidad con el ANEXQC 3 asi como firmado y
sellado por cada supervisor asignado por el proveedor.

2. El proveedor, debera entregar a la Direccion de Recursos Materiales de la Contratante, dentro
de los 5 dias habiles siguientes de cada mes, en formato libre un acta entrega recepcion de menis
que acredite que los paguetes de insumos fueron entregados en cada una de las unidades citadas
en el ANEXC 3 cumpllendo las caracteristicas sefialadas en el punto Vi. MENUS, asimismo,
debera adjuntar copia simple legible de los correos electronicos que fueron enviados a cada
unidad de las sefialadas en el ANEXO 3 y los listados de insumos gue fueron entregados durante
el mes inmediato anterior.

Adquisicion de box lunch para los imputados de la Direccién de Medidas Cautelares y
Policia Estatal Procesal

I. DESCRIPCION GENERAL DE LA FARTIDA.

Adquisicion de box lunch para los imputados de la Direccion de Medidas Cautelares y Policia
Estatal Procesal, en la modalidad de contrato abierto, de acuerdo al Articulo 108 de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Puablico Estatal y Municipal, por lo que la
Contratante esta obligada a adquirir las cantidades minimas requeridas, quedando las cantidades
maximas sujetas a las necesidades y suficiencia presupuestal de la Contratante.

[l. PERIODO DE ENTREGA.

El periodo de entrega serd a partir del dia habil siguiente a la formalizacion del contrato y hasta el
30 de noviembre de 2025, diariamente conforme a los promedios de consumo diario que seran
entregados al proveedor a la formalizacion del contrato, los cuales podran variar de acuerdo con el
nimero de personas privadas de la libertad, e internos existenies.

ll. LUGAR PARA LA ENTREGA.

El lugar donde seran entregados los Box Lunch sera en el domicilioc ubicado en Caile 11 Sur,
Numero 11921, Colonia Ex Hacienda Castillotla, Puebla. Pue. C.P. 72408

Para tal efecto, el proveedor debera ajustarse a lo estrictamente establecido en el apartado V.

IV. DESCRIPCION DETALLADA DE LA PARTIDA.

Para la adquisicion de Box Lunch en la Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal
Procesal, el proveedor debera elaborar los Box Lunch de conformidad con lo establecido en el
ANEXO 5.

1. La cantidad minima de paquetes sera de 18,825 y la cantidad maxima de paquetes sera de
47,061 los cuales estaran sujetas a las necesidades de la Confratante durante la vigencia del
contrato, debiendo realizar su distribucién diadamente conforme a los promedios de consumo
diario que seran entregados al proveedor a la formalizacion del contrato.

2. El titular de la Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal de la Contratante
notificara semanalmente al proveedor a través de correo electronico institucional, la programacion
{de la semana siguiente) de Box Lunch de acuerdo con el nimero de imputados.

V. CARACTERISTICAS DE LAS ENTREGAS.

Para la entrega de Box Lunch requeridos por la Direccion de Medidasﬁ%a%oiicia Estatal
Procesal, debera observarse lo sigu_iente:
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1. La entrega de los Box Lunch se efectuara a nivel de piso libre abordo destino (L.A.D.) en el
domicilio ubicado en Calle 11 Sur, Namero 11921, Colonia Ex Hacienda Castillotla, Puebla. Pue.
C.P.72498 en los dias y horarios conforme a las necesidades de la Direccion de Medidas
Cautelares y Policia Estatal Procesal, los cuales se daran a conocer a la formalizacion del contrato
por medio de correo electronice al proveedor, en el mismo se le informara el nombre de la persona
encargada que fungird como enlace entre la Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal
Procesal.

2. El proveedor deberd comunicar por medio de correo electronice con minimo un dia natural de
anticipacion a la fecha de entrega a la Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal,
la cantidad de Box Lunch programados para ingreso, a fin de que cuando accedan, sea posible
cotejarla.

3. El proveedor para el ingresa de los Box Lunch deberéa sujetarse a los protocolos de seguridad
de la Direccién de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal, los cuales seran entregados en
el momento de la formalizacidn del contrato. En caso de presentarse algin cambio en los
protocolos se daran a conocer con tres dias naturales de anticipacién a aquella fecha en que esté
senalada para la ejecucion de las nuevas normativas.

4. El proveedor deberd entregar los Box Lunch cerrado, con el adecuado estibamiento que
asegure su higiene, de conformidad con el punto 5.6. de la NOM-251-SS5A1-2009 préacticas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. El proveedor debera procurar que los Box lLunch sean elaborados con productos de crigen
animal, sean frescos, y deberan corresponder con el color, textura y olor caracteristico de los
mismos.

6. El proveedor debera entregar los Box Lunch sin la presencia de mohos, coloracion extrafia,
magulladuras o mal olor.

7. El proveedor debera entregar todos los alimentos industrializados que conformen el Box Lunch,
con fecha de caducidad para el consumo preferentemente vigente, de acuerdo con el producto que
se trate; es decir, para productos de consumo inmediato deberan tener al menos 10 dias naturales,
envasados de al menos 15 dias naturales y para el caso de enlatados, al menos 3 meses.

8. El proveedor deberd entregar los alimentos enlatados que conformen el Box Lunch, sin
abombamiento, abolladuras, corrosion o picaduras.

9. De requerirse entregas extraordinarias de Box Lunch, fuera de los que se encuentran
programados, el proveedor debera de suminisfrarlos siempre y cuando la Direccion de Recursos
Materiales y Servicios Generales de la Contratante se lo solicite via telefénica con por lo menos 24
horas de anticipacion.

10. Todos los Box Lunch, deberan estar en buen estado, frescos, libres de materia extrafia o
sustancias que puedan causar dafic a la salud.

11. El proveedor deberd proporcionar dentro de los 5 primeros dias habiles posteriores a la
formalizaciéon del contrato, los formatos de control de recepcion de los Box Lunch, en cantidad
suficiente, mismos que deberan ser en formato libre, incluyendo ademés el nombre del proveedor,
la fecha de recepcion, la temperatura interna del alimento, los atributos sensoriales u
organolépticos observados (color, olor, consistencia, textura, apariencia) y la indicacién de
aceptacidn o rechazo segun lo observado en la inspeccion y en caso de rechazo, las acciones
tomadas con el producio y el proveedor.

12. La Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal de la Contratante, se reservan
el derecho de rechazar los Box Lunch en el momento de la recepcion, si la supervision detecta que
no se cumple con lo anterior mencionado.

VI. MENUS.

1. El proveedor deberd poner a consideracion de la Direccion de Medidas Cautelares y Policia
Estatal Procesal de la Contratante, un mend con al menos 5 opciones de Box Lunch, el cual
debera contener como minimo lo sefialado en el ANEXO 5 este menu sera r o el mismo dia
de formalizacion del contrato, mediante oficio a la referida Direqlcibn. ; |
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El menl deberd ser elaborado considerando que la alimentacion destinada a las personas
privadas de fa libertad deberd aportar los nutrientes, hidratos de carbono, grasas, proteinas
vitaminas y minerales de una manera equilibrada.

2. Dicho menu debera contener todos los grupos de alimentos que son:
a) Frutas y verduras.
b) Cereales y leguminosas.

¢} Alimentos de origen animal.

3. Los menus deberan cumplir las caracteristicas, gramajes y cantidades, descritos en el meni
patron del ANEXO 5.

4. En caso de que algan producto se encuentre en desabasto en el mercado el proveedor debera
notificarlo a la contratante por escrito con un minimo de 48 horas de anficipacion a efecto de
maodificar el menu autorizado.

5, Los mends podran sufrir cambios si;
a} Algun producto se encuentra en desabasto en el mercado.

b} En caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentade o justificado, por las cuales el
proveedor se vea impedido para preparar los menus establecidos.

¢) Por solicitud de la Direccién de Medidas Cautelares y Policta Estatal Procesal de la Contratante,
con {a finalidad de atender alglin requerimiento excepcional por contingencia, evento especial o
solicitud del area médica, previa autorizacion de la contratante y previo aviso de por lo menos 48
horas de anticipacion.

d) Para incorporar producte o ingredientes que enriguezcan nufricionalmente los menus, asi como
productos que le den variedad a los alimentos, sea mas viable en el sentido de mejorar fa calidad
de los menuds, que los autorizados originalmente, previa solicitud por escrito (oficializando su
recepcion) por parte del proveedor y medianie autorizacién de las dreas usuarias contratante. Sin
gue genere un costo mayor para la contratante.

e) En caso de propuestas para cambio de menu permanente, que amerite una o varias
modificaciones, los que deberadn ser aprobados para que tengan los efectos contractuales
exigibles.

VII. UTENSILIOS Y EQUIPAMIENTO PARA EL ASEGURAMIENTO DE LOS ALIMENTOS.

1. El proveedor debera contar con los equipos necesarios (equipamiento mayor y menor) para el
procesamiento de alimentos los cuales estaran limpios y desinfectados, en buen estado y con
cantidad suficiente para reaiizar la operacion de manera eficiente, quedando esfrictamente
prohibido el uso de equipos y utensilios de madera de cualquier tipo.

2. El proveedor debera verificar y entregar los envases de los alimentos, a fin de assgurar su
integridad y limpieza, no se permitira la introduccion a los establecimientos de cajas de cartdn
corrugado de conformidad con la NOM-251-5SA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, hebidas o suplementos alimenticios.

VIIl. TRANSPORTACION DE INSUMOS.

1. Los Box Lunch deberan transportarse a riesgo y cuenta del proveedor, en recipientes cerrados o
en envases desechables y no deberan estar en contacto directo con el piso del vehiculo.

2. El proveedor debera contar con t vehiculo automotor, debiendo ser modelos 2016 en adelante,
con capacidad de minimo de 1 tonelada, ef cual se utilizaran para garantizar la oportuna
distribucion de los Box Lunch.

3. En el caso de que los Box Lunch, sean potencialmente susceptibles de descomposicion deberan
ser transportados en vehiculos que cuenten con sistema de control de temperatura

IX. PERSONAL. N\ 7
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1. El personal del proveedor debera portar su identificacion, que contenga como minimo, nombre
completo, cargo, fotografia y vigencia, y que lo acredite como empleado del proveedor, asi mismo
debera abstenerse en todo momento de solicitar o recibir cualquier remuneracion, dadiva o propina
por parte de cualquier persona.

2. Para las entregas de los Box Lunch, el proveedor debera contar con el siguiente personal:

a) 1 persona de apoyo o ayudante general, quien acompafara al operador del vehiculo para
realizar la carga, descarga y entrega de los Box Lunch.

b) 1 operador de vehiculo, el cual {en conjunto con la persona de apoyo © ayudante general),
realizara la carga y descarga de los Box Lunch.

El personal sefialado en los incisos que anteceden, debera contar con el siguiente perfil:

2.1. AYUDANTE GENERAL.- Con estudios minimos en secundaria, con experiencia minima de 1
afio, debiendo estar certificado en competencia laboral en el estandar de Manejo higiénico de los
alimentos por el Consejo Nacional de Normalizacién y Certificacion de Competencias laborales
(CONOCER), en competencia laboral en el estandar de Almacenamiento de mercancias en
establecimientos por el Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacion de Competencias
laborales ({CONOCER) y estar capacitado en el Manejo higiénico de alimentos por la Secretaria de
Turismo duranie el afie 2025,

2.2 OPERADOR DEL VEHICULO AUTOMOTOR.- Con estudios minimos en secundaria, con
experiencia minima de 1 afio, en el manejo de vehiculos, los cuales, en conjunto con las personas
de apoyo o ayudantes generales, realizaran la carga, descarga y entrega de insumos, asimismo en
manejo y manipulacion de alimentos, debiendo estar certificado en competencia laboral en el
estandar de Manejo higiénico de los alimentos por el Consejo Nacional de Normalizacion y
Certificacion de Competencias laborales (CONOCER), en competencia laboral en el estandar de
Almacenamiento de mercancias en establecimientos por el Consejo Nacional de Normalizacion y
Certificacién de Competencias laborales (CONOCER) y estar capacitado en el Manejo higiénico de
alimentos por la Secretaria de Turismo durante el afic 2025.

X. CONDICIONES GENERALES.

1. E proveedor debera garantizar que todas ias materias primas gue se utilicen estaran en buen
estado, frescas, libres de materia extrafia o sustancias que puedan causar dafio a la salud, con la
fecha de caducidad de al menos 15 dias naturales de consumo siempre vigente.

2. Dentro de los 5 dias naturales postericres a la formalizacion def contrato, el proveedor debera
entregar copia simple legible de !a hoja de seguridad de los productos quimicos que empleara su
proveedor del servicio de fumigacion en las instalaciones (almacén, cocina y area de servicios
generales), programa de control, registros e informes que avalen el servicio durante la vigencia del
contrato, lo anterior debera ser presentado en la Direccién de Recursos Materiales y Servicios
Generales de |a contratante.

3. El proveedor deberd presentar cuando la contratante lo solicite copia simple legible del
documento de liquidacién de cuotas obrero-patronales del IMSS del dltimo mes en el cual se
refleje el nimero de trabajadores afiliados por la empresa; asi como la cerlificacion de no adeudo
de cuotas obrero-patronales y de retiro, cesantia y vejez.

4. El proveedor debera presentar dentro del primer mes de Inicio de vigencia del contrato, en
formato impreso y digital (PDF) en dispositivo USB la platilla del personal, conforme fo que se
present6 en la propuesta técnica, con el expediente personal de cada uno, mismo que debera
contar con:

4.1 Curriculum original firmado
4.2, Copia simple legible del dltimo grado de estudios W

4.3. Copia Simple legible de licencia mercantil _
XI. ENTREGABLES, A/
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1. El proveedor, debera entregar a la Direccion de Recursos Materiales de la Contratante, dentro
de los 5 primeros dias habiles del mes siguiente a la enfrega, en formato libre un acta enfrega
recepcion de los Box Lunch que fueron entregados en el domicilio de la unidad administrativa
denominada Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal, cumpliendo fas
caracteristicas sefialadas en el V. CARACTERISTICAS DE LAS ENTREGAS. Dicho decumento
debera estar impreso en hoja membretada, en tamario carta, con fecha de suscripcién, y debera
estar debidamente firmado (con nombre completo y cargo), y sellade {legible) por personal del
proveedor.

2. El proveedor, debera entregar a la Direccion de Recursos Materiales de Ia Contratante, dentro
de los 5 primeros dias habiles de del mes siguiente a la entrega un reporte fotografico del proceso
de entrega recepcion de los Box Lunch (compuesto minimamente de 15 fotograffas 0o mas de
resultar necesario seglin sea el caso), que incluya la fecha de entrega, fotografias desde la
embarcacién de los productos hasta la entrega libre a bordo destino (L.AD).

Dicho reporte debera ser presentado de manera impresa, en hojas membretadas, tamario carta,
legibles, a color, 2 folografias por hoja, sefialando el nombre de la Unidad Administrativa
denominada Direccion de Medidas Cautelares y Policia Estatal Procesal con una descripcion
sucinta del lugar en que fue tomada asi, la hora, fecha, las accién que de acuerdo a la imagen
estaban ejecutando, referenciadas con geo localizacion, y debera estar firmado y sellado {cada
hoja) por el verificador (nombre completo, cargo y firma), asi también validado con el nombre
complete, cargo, firma y sellado por personal del proveedor.

SI; REALIZARA UN CONTRATO ABIERTO DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 108 DE LA LEY, EN LOS
TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LA CONTRATANTE, POR UN IMPCRTE TOTAL MINIMO
$36,705,491.40 (TREINTA Y SEIS MILLONES SETECIENTOS CINCO MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y UN
PESOS 40/100 M.N.) ¥ UN IMPORTE TOTAL MAXIMO DE $91,763,027.08 (NOVENTA Y UN MILLONES
SETECIENTOS SESENTA Y TRES MIL VEINTISIETE PESOS 08/100 M.N.), IMPORTES QUE INCLUYEN EL
IMPUESTO AL VALOR AGREGADO PARA LA PARTIDA 2.
LA ADQUISICION DE LOS BIENES, SE REALIZARA DE ACUERDQ AL ANEXO B PROPUESTA
TECNICA, LOS ANEXOS 2, 3, 4, 5 Y LAS CARTAS BAJO PROTESTA DEL LICITANTE ADJUDICADO,
DOCUMENTOS QUE FORMAN PARTE DE SU PROPUESTA TECNICA QUE OBRA EN EL EXPEDIENTE
DEL PRESENTE PROCEDRIMIENTO.
SEGUNDO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 103, 104 Y 107 DE LA LEY, EL
CONTRATO OBJETO DE LA PRESENTE ADJUDICACION DEBERA FORMALIZARSE DENTRO DEL
TERMINO DE CINCO DIiAS HABILES, CONTADOS A PARTIR DEL DIA SIGUIENTE A LA FECHA EN
QUE SE HAYA NQTIFICADO EL FALLO AL LICITANTE ADJUDICADO Y A LA SECRETARIA DE
SEGURIDAD PUBLICA, SIENDO INDISPENSABLE QUE AL FORMALIZAR EL CONTRATO LAS
PARTES SE AJUSTEN ESTRICTAMENTE A LOS TERMINOS EN QUE SE REALIZO LA
ADJUDICACION.
TERCERO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN EL ARTICULO 107 DE LA LEY, REITERESE AL
LICITANTE ADJUDICADO OPERADORA DE COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V. LAS
OBLIGACIONES QUE CONTRAE Y DEBERA CUMPLIR AL HABER RESULTADO ADJUDICADO PARA LA
ADQUISICION DE INSUMOS, VIVERES PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y TORTILLAS (PERECEDEROS
Y NO PERECEDEROS) PARA LA ELABORACION DE LOS ALIMENTOS PARA EL TOTAL DE LAS
PERSONAS PRIVADAS DE SU LIBERTAD E INTERNOS DE LOS CENTROS PENITENCIARIOS,
CENTRO DE INTERNAMIENTO ESPECIALIZADO PARA ADOLESCENTES, ASi COMO ADQUISICION
DE BOX LUNCH PARA LOS IMPUTADOS DE LA DIRECCION DE MEDIDAS CAUTELARES Y POLICIA
ESTATAL PROCESAL, EN LOS SIGUIENTES TERMINOS:
A) TIEMPO DE ENTREGA; EL PERIODO DE ENTREGA DE LOS BIENES ADJUDICADOS SERA A
PARTIR DEL DIA HABIL SIUIENTE A LA FORMALIZACION DEL CONTRATQ Y HASTA EL 30 DE

A
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NOVIEMBRE DE 2025.
B) LUGAR DE ENTREGA DE LOS BIENES: SE REALIZARA CONFORME A LO SIGUIENTE. ~wm-mmnemmmseeane
PARA LA PARTIDA 1; .
LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE EN LOS DOMICILIOS SENALADOS EN EL ANEXO 3, DE
CONFORMIDAD CON LO SIGUIENTE:
LA CANTIDAD DE PAQUETES INDIVIDUALES QUE DEBERAN SER CONSIDERADOS PARA LA
EJECUCION DEL PRIMER MES NATURAL DEL SERVICIO SE LE DARA CONOCER AL LICITANTE
ADJUDICADO EL DIA DE FORMALIZACION DEL CONTRATO, A FIN DE QUE ESTE PUEDA
EJECUTARSE EN TIEMPO Y FORMA, LO CUAL OCURRIRA A PARTIR DEL DIA HABIL SIGUIENTE A LA
FORMALIZACION DEL CONTRATO.
PARA LAS ENTREGAS SUBSECUENTES, ES DECIR, A LAS QUE CORRESPONDERAN A LOS MESES
POSTERIORES A AQUEL MES EN QUE SE HAYA EFECTUADO LA PRIMERA ENTREGA, EL
VERIFICADOR DEL CONTRATO, DEBERA NOTIFICAR AL LICITANTE ADJUDICADO, DENTRO DE LOS
PRIMEROS 5 DIAS HABILES DE CADA MES CALENDARIO DE QUE SE TRATE, VIA CORREO
ELECTRONICO LA CANTIDAD DE PAQUETES INDIVIDUALES QUE SERAN REQUERIDOS EN EL MES
SIGUIENTE, POR LO QUE EL VERIFICADOR DEBERA HACER ENTREGA DE LAS CANTIDADES DE
PAQUETES INDIVIDUALES QUE EL LICITANTE ADJUDICADO DEBERA SUMINISTRAR. ——-essensueemmceee
PARA LA PARTIDA 2: '
LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE EN EL DOMICILIO UBICADO EN CALLE 11 SUR, NUMERQ
11921, COLONIA EX HACIENDA CASTILLOTLA, PUEBLA, PUE. C.P 72498 EN UN HORARIO DE 09:00
A 18:00 HORAS, DE LUNES A VIERNES EN DIAS HABILES, PREVIA CITA CON LA DIRECCION DE
RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, AL TELEFONO 222 1223600, EXT. 60140, —-xseve
AL MOMENTO DE LA FORMALIZACION DEL CONTRATO LA CONTRATANTE ENTREGARA AL
LICITANTE ADJUDICADO LOS PROMEDIOS DE CONSUMO DIARIOS.
LA CONTRATANTE NOTIFICARA SEMANALMENTE AL LICITANTE ADJUDICADO, A TRAVES DE
CORREO ELECTRONICO INSTITUCIONAL, LA PROGRAMACION (DE LA SEMANA SIGUIENTE) DE
BOX LUNCH DE ACUERDO AL NUMERO DE IMPUTADOS, NO DEBIENDO EXCEDER LA FECHA
LIMITE DE ENTREGA DE LOS BIENES.
C) PERIODO DE GARANTIA: DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO.
D) PENAS CONVENCIONALES: LAS PENAS CONVENCIONALES SE APLICARAN POR CAUSAS
IMPUTADAS AL LICITANTE ADJUDICADO, CUANDO EXISTAN RETRASOS EN LA ENTREGA DE LOS
BIENES O EN LAS SUBSECUENTES ENTREGAS CONFORME A:
EL 2% POR EL MONTO CORRESPONDIENTE A LOS BIENES NO ENTREGADOS (SIN INCLUIR LV.A) Y
POR CADA DIiA NATURAL DE RETRASO, INCLUSIVE, POR LA ENTREGA DE BIENES DIFERENTES O
BIENES DE CALIDAD INFERIOR A LO ESTABLECIDO EN EL CONTRATO.
SERAN DEDUCIDOS A TRAVES DE CHEQUE CERTIFICADO, DE CAJA O NOTA DE CREDITO O
TRANSFERENCIA ELECTRONICA. DICHO DOCUMENTO DEBERA ESTAR A NOMBRE DE: GOBIERNO
DEL ESTADO DE PUEBLA, Y DEBERA SER PRESENTADO PREVIAMENTE A LA ENTREGA DE LA
FACTURACION.
EN NINGUN CASO EL MONTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES SERA SUPERIOR, EN SU
CONJUNTO, AL MONTO TOTAL DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. ~eeeeo— e
LA CONTRATANTE PODRA RESCINDIR EL CONTRATO HACIENDO EFECTIVA LA POLIZA DE
GARANTIA Y PODRA ADJUDICAR EL CONTRATO AL SEGUNDO LUGAR, DE CONFORMIDAD CON EL
ARTICULO 122 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR
PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL.
APLICACION DE LAS SANCIONES ESTIPULADAS EN LA LEY.
CUARTO. PARA EFECTOS DEL CONTRATO EL LICITANTE ADJUDICADO OPERADORA DE
COMEDORES SALUDABLES, S.A. DE C.V., DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:
FIRMAR Y RECIBIR EL CONTRATO DENTRO DE LOS CINCO DIAS HABILES SIGUIENTES A LA
COMUNICACION DEL FALLO, EN LAS INSTALACIONES DE LA SECRETAR A DE SEGURIDAD
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PUBLICA; SOLO SE PROCEDERA A FORMALIZAR CON EL LICITANTE ADJUDICADO O SU
REPRESENTANTE LEGAL ACREDITADO, DEBIENDO PRESENTAR PREVIAMENTE LOS SIGUIENTES
DOCUMENTOS EN ORIGINAL Y 2 COPIAS SIMPLES:
A) CONSTANCIA DE SITUACION FISCAL CON UNA ANTIGUEDAD DE EXPEDICION NO MAYOR A 30
DIAS NATURALES.
B) ACTA CONSTITUTIVA DE LA PERSONA JURIDICA. PARA EL CASO DE QUE LA EMPRESA HAYA
TENIDO MODIFICACIONES A SU ACTA CONSTITUTIVA, DEBERA PRESENTAR LAS ULTIMAS
MODIFICACIONES CORRESPONDIENTES.
C) PODER NOTARIAL DEL REPRESENTANTE O APODERADO LEGAL DE LA EMPRESA, -----m--mememeen-
D) IDENTIFICACION OFICIAL VIGENTE CON FOTOGRAFIA DEL APODERADO O REPRESENTANTE
LEGAL.
E) COMPROBANTE DE DOMICILIO CON UNA ANTIGUEDAD NO MAYOR A TRES MESES. EN CASO DE
QUE EL COMPROBANTE DE DOMICILIO NO SE ENCUENTRE A NOMBRE DEL LICITANTE, DEBERA
PRESENTAR COPIA SIMPLE LEGIBLE DEL CONTRATC DE ARRENDAMIENTO O COMODATO, JUNTO
CON COPIA SIMPLE LEGIBLE DE LAS IDENTIFICACIONES DE LOS SUSCRIBIENTES DEL CONTRATO,
CON FACULTADES LEGALES CORRESPONDIENTES.
F) CONSTANCIA DE INSCRIPCION EN EL PADRON DE PROVEEDORES DEL GOBIERNO DEL ESTADO
DE PUEBLA, VIGENTE.
G) CONSTANCIA DE NO INHABILITADO DE PERSONAS FISICAS Y/Q JURIDICAS, VIGENTE, CON
CODIGO QR VERIFICABLE.
H) CONSTANCIA DE NO ADEUDO RELATIVA AL CUMPLIMIENTO FORMAL DE OBLIGACIONES Y LA
INEXISTENCIA DE CREDITOS FISCALES EXPEDIDA POR LA SECRETARIA DE PLANEACION,
FINANZAS Y ADMINISTRACION DEL ESTADO DE PUEBLA, VIGENTE Y CON CODIGO QR
VERIFICABLE. DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 31 EN EL APARTADC B DE OTROS
SERVICIOS, FRACCION il DE LA LEY DE INGRESOS DEL ESTADO DE PUEBLA PARA EL EJERCICIO
FISCAL 2025 Y EL ARTICULO 24 E DEL CODIGO FISCAL DEL ESTADO DE PUEBLA.
1) DOCUMENTO VIGENTE EN EL QUE CONSTE, LA OPINION POSITIVA RESPECTO DEL
CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES FISCALES ANTE EL SERVICIO DE ADMINISTRACION
TRIBUTARIA (SAT). LO ANTERIOR, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 32-
D DEL CODIGO FISCAL DE LA FEDERACION, REGLA 2.1.36 DE LA RESOLUCION MISCELANEA
FISCAL PARA 2025, PUBLICADA EN EL DIARIO OFICIAL DE LA FEDERACION. DEBERA CONTENER
CODIGO QR LEGIBLE QUE PERMITA SU VERIFICACION DE AUTENTICIDAD DE ACUERDO AL
FORMATQO OFICIAL EMITIDO POR EL SISTEMA CORRESPONDIENTE.
TODOS LOS DOCUMENTOS SOLICITADOS EN ESTE NUMERAL, TAMBIEN DEBERAN SER
PRESENTADOS EN DISPOSITIVO DE ALMACENAMIENTO USB.
DE CONFORMIDAD CON LQS ARTICULOS 126 FRACCION lll, 128 DE LA LEY, ASi COMO LOS
PUNTOS 18.1, 18.2, 18.3 Y 18.4 DE LAS BASES, EL LICITANTE ADJUDICADO, DEBERA PRESENTAR A
LA DEPENDENCIA CONTRATANTE, DENTRO DE LOS 5 DIAS NATURALES SIGUIENTES, CONTADOS
A PARTIR DE LA FIRMA DEL CONTRATO, LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO Y VICIOS OCULTOS
PARA LOS EFECTOS PRECISADOS EN LA LEY, Y LOS CITADOS PUNTOS DE LAS BASES. ------—---—--
EN SU CASO, AQUELLOS DOCUMENTOS QUE, CON MOTIVO DE ESTA LICITACION, SE HUBIEREN
COMPROMETIDO A ENTREGAR.
QUINTO. LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, LA FACTURACION Y EL PAGO DEBERA
SOMETERSE A LO SIGUIENTE: :

A) DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 126 FRACCION Il Y 129 DE LA LEY, EL LICITANTE
ADJUDICADO, DEBERA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, ASI COMO LA
INDEMNIZACION, POR VICIOS OCULTOS, MEDIANTE CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA, O
FIANZA O HIPOTECA OTORGADA A FAVOR DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA (SIN
ABREVIATURAS), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
ADJUDICADO A CANTIDADES MAXIMAS. NO QBSTANTE, PARA EL CASO DE L}S POLIZAS DE
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FIANZA, SE DEBERA INCLUIR UNA LEYENDA EN EL CUERPO DE DICHO INSTRUMENTO, EN LA QUE
SE ACLARE QUE ESA POLIZA SE EXPIDE A FAVOR DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA A
TRAVES DE LA SECRETARIA DE PLANEACION, FINANZAS Y ADMINISTRACION.
B) LAS FACTURAS CORRESPONDIENTES DEBERAN SER EXPEDIDAS CON LOS SIGUIENTES

DATOS: ,
NOMBRE: GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA
R.F.C.: GEP850101156
DIRECCION: | AV. 11 ORIENTE 2224, G.P. 72501, PUEBLA, PUEBLA

C) LAS FACTURAS DEBERAN CUBRIR LOS REQUISITOS FISCALES CORRESPONDIENTES
CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 29 Y 29 A DEL CODIGO FISCAL DE LA
FEDERACION.
D) LA POLITICA DE PAGO DE LA CONTRATANTE SE LLEVARA A CABO DE LA SIGUIENTE MANERA: -
EL PAGO SE REALIZARA EN EXHIBICIONES MENSUALES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO A
LOS 20 DIAS NATURALES POSTERIORES A LA PRESENTACION DE LAS FACTURAS, MISMAS QUE
DEBERA VENIR DEBIDAMENTE REQUISITADAS, ASI COMO DE LOS ENTREGABLES Y LOS BIENES
RECIBIDOS A ENTERA SATISFACCION DE LA CONTRATANTE.
E) SE HACE DEL CONOCIMIENTO DEL LICITANTE QUE LA CONTRATANTE SERA LA RESPONSABLE
DE LLEVAR A CABO LA RETENCION A QUE SE REFIERE LA LEY DE INGRESOS DEL ESTADO DE
PUEBLA, PARA EL EJERCICIO FISCAL 2025, CORRESPONDIENTE AL PAGO DE DEREGHOS
EQUIVALENTE AL 5 AL MILLAR SOBRE EL IMPORTE DE SU FACTURA ANTES DE IVA, EL CUAL SE
DEBERA CONSIDERAR EN LA PRESENTACION DE SU FACTURA.
SEXTO. COMUNIQUESE VIA ELECTRONICA A CADA UNO DE LOS LICITANTES QUE PARTICIPARON
EN LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS, Y CON FUNDAMENTO EN LO
DISPUESTO EN EL ARTICULO 90 DE LA LEY, PONGASE A DISPOSICION PUBLICA, ASIMISMO
NOTIFIQUESE EL PRESENTE FALLO A LA CONTRATANTE MEDIANTE OFICIO, .LO ANTERIOR PARA
EL PROCESO DE FORMALIZACION Y EFECTOS CONTRACTUALES CORRESPONDIENTES. oo
SEPTIMO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN EL ARTICULO 45 FRACCION X DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL,
LA CONTRATANTE DEBERA REMITIR EN UN PLAZO NO MAYOR A DIEZ DIAS HABILES, CONTADOS
A PARTIR DE LA FORMALIZACION, COPIA DEL CONTRATO Y EN SU CASO LAS MODIFICACIONES
QUE SE REALICEN A ESTE, ASi COMO DE LA FIANZA O GARANTIA DE CUMPLIMIENTO QUE SE
OTORGUE; LO ANTERIOR PARA LA DEBIDA INTEGRACION DEL EXPEDIENTE.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE.
NO HABIENDO MAS HECHOS QUE HACER CONSTAR EN LA PRESENTE ACTA, SE DA POR
TERMINADA SIENDO LAS 16:50 HORAS, DEL DIA DE SU INICIO, LEVANTANDOSE EN ORIGINAL
RUBRICANDO AL MARGEN Y FIRMADO AL CALCE LOS QUE EN ELLA INTERVINIERON. —eemeoe_

POR LA CONVOCANTE \

C. ALM
NE DIRECTORA DE ADQUISICIONES DE
ADJUDICACIONES BIENES Y SERVICIOS
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LBERTO ALVAN PONCE
st ECTOR DE APOYO TECNICO
CONCURSOS N ADQUISICIONES
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