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Gobierno de Puebla

SECRETARIA DE ADMINISTRACION
SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y SERVICIOS Y OBRA PUBLICA
DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS
ACTA DE FALLO
LICITACION PUBLICA NACIONAL GESAL-010-027/2024
CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO, DISTRIBUCION Y PREPARACION DE
ALIMENTOS PARA ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA

EN LA CUATRO VECES HEROICA PUEBLA DE ZARAGOZA, SIENDO LAS 17:00 HORAS DEL DIA 16 DE
FEBRERO DE 2024, EN LAS OFICINAS DE LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y
SERVICIOS, UBICADAS EN LA PLANTA BAJA DEL EDIFICIO QUE OCUPA LA SECRETARIA DE
ADMINISTRACION, CON DOMICILIO EN AVENIDA 11 ORIENTE, NUMERO 2224, COLONIA AZCARATE,
C.P. 72501, DE ESTA CIUDAD CAPITAL; REPRESENTANDO A LA CONVOCANTE, ALBERTO MEDINA
ZAMUDIO, TITULAR DE LA UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y
SERVICIOS Y OBRA PUBLICA, EN EJERCICIO DE SUS ATRIBUCIONES CONFERIDAS CON
FUNDAMENTO EN LO PREVISTO POR LOS ARTICULOS 1, 13, 15, 31 FRACCION Il Y 34 FRACCION
XXII DE LA LEY ORGANICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DEL ESTADO DE PUEBLA, ASi COMO
EN LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS. 1, 5 FRACCION I1.3, 13 FRACCION lil, FRACCIONES Il Y IX DEL
REGLAMENTO INTERIOR DE LA SECRETARIA DE ADMINISTRACION DEL REGLAMENTO INTERIOR
DE LA SECRETARIA DE ADMINISTRACION, ASISTIDOS POR FRANCISCO SANCHEZ BERMUDEZ,
DIRECTOR DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, LORENA RAMIREZ MORALES,
SUBDIRECTORA DE LICITACIONES Y CONCURSOS Y ROSALINDA NAVARRO NUNEZ, JEFA DE
DEPARTAMENTO DE LICITACIONES, CONFORME A LO PREVISTO POR LOS DIVERSOS 88, 102 Y 108
DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ESTATAL
Y MUNICIPAL (EN LO SUCESIVO “LA LEY”), ASi COMO EN LO DISPUESTO EN EL PUNTO 14 DE LAS
BASES DE LA PRESENTE LICITACION; EMITE EL FALLO EN EL PROCEDIMIENTO DE LICITACION
PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO, DE CONFORMIDAD CON LOS SIGUIENTES: ----nserenev
ANTECEDENTES
l.- EL 24 DE ENERO DE 2024, LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS,
PUBLICO LA CONVOCATORIA PARA PARTICIPAR EN EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION
MEDIANTE LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO.
il.- EL 30 DE ENERO DE 2024, DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO POR LOS ARTICULOS 80
FRACCION IV Y 81 FRACCION Il DE LA LEY, SE CELEBRO LA JUNTA DE ACLARACIONES, EN LA QUE
SE PLANTEARON LAS PREGUNTAS QUE SURGIERON DERIVADAS DE LAS BASES, MISMAS QUE
FUERON RESPONDIDAS POR LA CONTRATANTE Y SE REALIZARON LAS PRECISIONES

CORRESPONDIENTES.

.- EL 01 DE FEBRERO DE 2024, EN ATENCION A LO PREVISTO EN EL ARTICULO 85 FRACCIONES /
I, Nl Y IV DE LA LEY, SE CELEBRO EL EVENTO DE PRESENTACION DE DOCUMENTACION LEGAL Y N
APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS DE LOS LICITANTES: FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE \ //
R.L. DE C.V.,, GRUPO COMAELMI, S.A. DE C.V., GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., *
NUTRIBLEND S.A.P... DEC.V. Y RAUL MAURlCIO GUTIERREZ. AN
Ill.1.- EVENTO EN EL QUE EL LICITANTE PROFESIONALES EN COMIDAS INDUSTRIALES, S.A. DE / ///
C.V. FUE DESCALIFICADO POR NO CUMPLIR CUANTITATIVAMENTE EN SU TOTALIDAD CON LOS/
REQUISITOS LEGALES SOLICITADOS EN EL NUMERAL 3 DE LAS BASES. . /
IV.- EL 15 DE FEBRERO DE 2024, CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO EN-LOS ARTICULOS 85
FRACCION V, 86 Y 87 DE LA LEY, LAS CONTRATANTES REPRESENTADAS POR SERGIO H:E;TA/

FLORES, COORDINADOR DE SERVICIOS EN EL INSTITUTO DE SEGURIDAD Y SERVICIOS SOCIALE
DE LOS TRABAJADORES AL SERVICIO DE LOS PODERES DEL ESTADO DE PUEBLA, Y A
AGUILAR PEREZ, JEFE DE DEPARTAMENTO DE SERVICIOS GENERALES EN LOS SERVICIOS D
SALUD DEL ESTADO DE PUEBLA, REALIZARON EL ANALISIS CUALITATIVO DE LA DOCUMENT/}@(
LEGAL Y PROPUESTAS TECNICAS DE DONDE SE DESPRENDE LO SIGUIENTE: 1 /
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EVALUACION DE LAS PROPUESTAS
VALORACION DE LAS PROPUESTAS LEGALES:
EL LICITANTE GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V. FUE DESCALIFICADO POR NO
CUMPLIR CON LOS REQUISITOS LEGALES SOLICITADOS EN EL NUMERAL 3 DE LAS BASES Y LOS
LICITANTES FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V.,, GRUPO COMAELMI, S.A. DE C.V.,
NUTRIBLEND, S.A.P.. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ. FUERON CALIFICADOS COMO
ACEPTADOS AL CUMPLIR CON TODOS Y CADA UNO DE LOS REQUISITOS LEGALES SOLICITADOS
EN EL NUMERAL 3 DE LAS MISMAS. -
VALORACION DE LAS PROPUESTAS TECNICAS:
LOS LICITANTES GRUPO COMAELMI, S.A. DE C.V., GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V.
Y NUTRIBLEND, S.AP.. DE C.V.,, FUERON DESCALIFICADOS POR NO CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS TECNICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL 4 DE LAS BASES, Y LOS LICITANTES
FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ, FUERON
CALIFICADOS COMO ACEPTADOS DEBIDO A QUE CUMPLIERON CON TODOS Y CADA UNO DE LOS
REQUISITOS TECNICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL 4 DE LAS MISMAS. RESULTADO QUE
CONSTA EN EL ACTA DE COMUNICACION DE EVALUACION TECNICA DE FECHA 15 DE FEBRERO
DE 2024 QUE FUE LEIDA Y FIRMADA EN JUNTA PUBLICA POR LOS ASISTENTES.
V.- EL 15 DE FEBRERO DE 2024, SE PROCEDIO A CELEBRAR EL EVENTO DE APERTURA DE
PROPUESTAS ECONOMICAS, EN EL QUE SE ABRIERON LOS SOBRES QUE CONTENIAN LAS
PROPUESTAS ECONOMICAS Y GARANTIAS DE SERIEDAD DE LOS LICITANTES FRESCOS DE
EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ QUE CUMPLIERON CON LOS
REQUISITOS LEGALES Y TECNICOS SOLICITADOS.
VALORACION DE LAS PROPUESTAS ECONOMICAS:
DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 86 Y 87 DE LA LEY, LA CONVOCANTE
EVALUO LAS PROPUESTAS ECONOMICAS DE LOS LICITANTES FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE
R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ, Y EMITIO EL DICTAMEN ECONOMICO DE LA
PRESENTE LICITACION, DEL CUAL SE DESPRENDE LO SIGUIENTE:
A) QUE, TODA VEZ QUE EXISTE UN ERROR ARITMETICO EN LA PROPUESTA ECONOMICA DEL
LICITANTE FRESCOS DE EXCELENCIA, S. DE R.L. DE C.V., EN LA FILA DE SUBTOTAL PARA LA
PARTIDA 3, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL PUNTO 13.7 DE LAS BASES, ESTA
CONVOCANTE PROCEDIO A RECTIFICAR LA PROPUESTA ECONOMICA DEL LICITANTE,
CONSIDERANDO QUE EL PRECIO UNITARIO ES EL QUE PREVALECE INVARIABLEMENTE, DE
ACUERDO A LO SIGUIENTE:
DICE: ' DEBE DECIR:

| SUBTOTAL: | $2,511,769.98 | $6,273,857.58 ] | [SUBTOTAL: | $2,511,766.48 [  $6,273,848.83 |

B) QUE, TODA VEZ QUE EXISTE UN ERROR ARITMETICO EN LA PROPUESTA ECONOMICA DEL 7//
LICITANTE FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V., EN LA FILA DE SUBTOTAL Y POR
CONSIGUIENTE DEL IVA PARA LA PARTIDA 5, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL
PUNTO 13.7 DE LAS BASES, ESTA CONVOCANTE PROCEDIO A RECTIFICAR LA PROPUESTA
ECONOMICA DEL LICITANTE, CONSIDERANDO QUE LOS PRECIOS UNITARIOS SON LOS QUE ///
PREVALECEN INVARIABLEMENTE, DE ACUERDO A LO SIGUIENTE:

DICE: DEBE DECIR:
SUBTOTAL: $1,020,402.47 | $2,543,866.91 SUBTOTAL: $1,020,402.53 | $2,543,867.06 /
TASA 16% LV.A. TASA 16% L.V.A. _
(APLICA PARTIDA (APLICA PARTIDA
5 NUMERALES 21, $396.00 $990.00 | | | 5 NUMERALES 21, $396.01
34 Y 36 DEL 34Y 36 DEL
ANEXO 10) ANEXO 10)
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TASA 0% I.V.A. TASA 0% VA

(APLICA PARA (APLICA PARA

LAS PARTIDAS 2, LAS PARTIDAS 2,

3,4Y 5 EXCEPTO 3,4 Y5 EXCEPTO

PARA LOS $0.00 $0.00| | | BARA LOS $0.00 $0.00
NUMERALES 21, NUMERALES 21,

34 36 DEL 34'Y 36 DEL

ANEXO 10) ANEXO 10)

C) LOS LICITANTES FRESCOS DE EXCELENCIA, S. DE R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ,
FUERON CALIFICADOS COMO ACEPTADOS DEBIDO A QUE CUMPLIERON CON TODOS Y CADA
UNO DE LOS REQUISITOS ECONOMICOS SOLICITADOS EN EL NUMERAL 5 DE LAS BASES,
CUMPLEN CON LAS CONDICIONES DE CALIDAD NECESARIAS Y GARANTIZAN
SATISFACTORIAMENTE EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES RESPECTIVAS.
A CONTINUACION, CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 15 FRACCION |, 16, 47 FRACCION IV
INCISO B), 86 FRACCION Il Y 87 DE LA LEY, LA CONVOCANTE PROCEDE A DAR A CONOCER EL
FALLO DEL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION MEDIANTE LICITACION PUBLICA NACIONAL
MENCIONADA AL RUBRO, DETERMINANDO LO SIGUIENTE:

FALLO
PRIMERO. QUE, TAL COMO LO DISPONEN LOS ARTICULOS 87 FRACCION 1V, 88 Y 108 DE LA LEY:
ASI COMO EL ARTICULO 22 FRACCION V DEL REGLAMENTO INTERIOR DE LA SECRETARIA DE
ADMINISTRACION, LA DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, HA VERIFICADO
QUE SE CUMPLAN EN TODO MOMENTO, DURANTE EL PRESENTE PROCEDIMIENTO DE
ADJUDICACION, LOS CRITERIOS DE ECONOMiA EFICACIA, EFICIENCIA, IMPARCIALIDAD Y
HONRADEZ. EN ESTE SENTIDO, DEL ANALISIS DE LAS PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS
PRESENTADAS. DADO QUE LAS CONTRATANTES CUENTAN CON LOS RECURSOS PARA LLEVAR A
CABO LA CONTRATACION DEL SERVICIO MOTIVO DE ESTA LICITACION PUBLICA NACIONAL
MENCIONADA AL RUBRO Y DE ACUERDO AL CRITERIO DE ADJUDICACION ESTABLECIDO EN EL
NUMERAL 16.1 DE LAS BASES QUE A LA LETRA DICE: “PARA LA PARTIDA 1: EL CRITERIO DE
ADJUDICACION SERA EN FAVOR DE AQUEL LICITANTE QUE CUMPLA CON LOS REQUISITOS
LEGALES, TECNICOS, ECONOMICOS Y QUE OFERTE EL PRECIO MAS BAJO POR LA TOTALIDAD
DEL SERVICIO. PARA LAS PARTIDAS 2, 3,4 Y 5: EL CRITERIO DE ADJUDICACION SERA EN FAVOR
DE AQUEL LICITANTE QUE CUMPLA CON LOS REQUISITOS LEGALES, TECNICOS, ECONOMICOS Y
QUE OFERTE EL PRECIO MAS BAJO POR PARTIDA", LA CONVOCANTE ADJUDICA LOS
CONTRATOS, EN LOS TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LAS CONTRATANTES, A LOS
LICITANTES FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ, EN LA
MODALIDAD DE CONTRATO ABIERTO DE ACUERDO A LO SIGUIENTE:

NOMBRE DEL
LICITANTE:

FRESCOS DE EXCELENCIA S DE RL DE CV

DESCRIPCION ESPECIFICA CONSUMO
DE ALIMENTOS

(CONFORME AL ANEXO 2)
HOSPITAL PARA EL NINO POBLANO Y PRECIO
EL CENTRO ESTATAL DE SALUD UNITARI
CANTIDA CANJ&DA (o]

D MINIMA MAX
IMA
TOTAL | “Torar

DESCRIPCIO

CANTIDA
NO. DE N GENERAL

PARTID | P “",:,""‘“
A | MAXIMA

UNIDAD
DE
MEDIDA

IMPORTE
TOTAL
MiNIMO

IMPORTE
TOTAL

OBl MAXIMO

SERVICIO

NO | piera

SERVICI
0

SE
REQUIERE
CONTAR
CON EL
SERVICIO DE
PREPARACI
ON DE
ALIMENTOS
PARA LOS
SERVICIOS

DIETA _
TERAPEUTI
CA NORMAL
PARA
DESAYUNO

12808 32020

$1,152,720.

$90.00 00

$2,881,800.0
0

DIETA
TERAPEUTI
CA NORMAL
PARA
COMIDA

11098 27745

$90.00

$998,820.00
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NOMBRE DEL
i FRESCOS DE EXCELENCIA S DE RL DE CV
DESCRIPCION ESPECIFIGA CONSUMO
DE ALIMENTOS
(CONFORME AL ANEXO 2)
No.DE | SANTIOA | uniDAD ?fgg:éﬁf HOSPITAL PARA EL NINO POBLANOY | PRECIO | IMPORTE | IMPORTE
parTip (O M3 DE B EL CENTRO ESTATAL DE SALUD UNITARI | TOTAL TOTAL
A mAxima | MEDIDA | o cvcio e CANTIDA cmg:m o MiNIMO MAXIMO
DIETA D MINIMA MAXIMA
: TOTAL
TOTAL
DE SALUD DIETA _
DEL ESTADO TERAPEUTI $1,027,350. | $2,568,330.0
sy JERaRET 11415 | 28537 | $90.00 %, 0
PARA CENA
DIETA
4 giRAPEUTI 1159 2896 $105.00 | $121,695.00 $304,080.00
POLIMERICA
HOSPITAL PARA EL NINO POBLANO Y
EL HOSPITAL PSIQUIATRICO "DR.
RAFAEL SERRANO" PRECIO | IMPORTE | IMPORTE
CANTIDA | CANTIDA | UNITARI | TOTAL TOTAL
NO D o MiNIMO MAXIMO
; DIETA D MINIMA MAXIMA
TOTAL | roTAL
DIETA PARA
INGESTA
DEL $1,477,620. | $3,694,050.0
1 PERSONAL 16418 41045 $90.00 00 0
PARA
DESAYUNO
DIETA PARA
INGESTA
DEL $1,298,340. | $3,245,670.0
2| BB Bl 14426 | 36083 | $90.00 % p
PARA
COMIDA
DIETA PARA
INGESTA
3 | DEL 7217 18041 |  $90.00 | $649,530.00 31-623'69"'3
PERSONAL
PARA CENA
DIETA PARA
INGESTA
DEL $1,587,871.5
a|DELE i 9010 | 22523 | $70.50 | $635,205.00 2
PARA
COLAC;&!;I‘
IMPORTE MAXINMO TOTAL [ $7.361,280. | $18,402,547.
CON LETRA: el Ay 00 50
IMPORTE MINIMO TOTAL CON LETRA; OCHO VEINTIUN MILLONES TASA 16% LV.A. | 57.177.804. | $2.944,406.6
MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y NUEVE | TRESCIENTOS CUARENTA Y VA 80 4 /
MIL OCHENTA Y CUATRO PESOS 80/100 M.N. |  SEIS MIL NOVECIENTOS P e A /
CUARENTA Y OCHO PESOS TOTAL | $8.539,084. | $21,346, 1”' y
14/100 MN 80 L R /( /
PARA LA PARTIDA 1 SE REALIZARA UN CONTRATO ABIERTO DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 108 DE LA N /l
LEY, EN LOS TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LA CONTRATANTE, POR UN IMPORTE TOTAL MINIMO // / ‘.
DE $8,539,084.80 (OCHO MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y NUEVE MIL OCHENTA Y CUATRO PESOS 80/100| / /|
M.N.) Y UN IMPORTE TOTAL MAXIMO DE $21,346,948.14 (VEINTION MILLONES TRESCIENTOS CUARENTA Y SEIS
MIL NOVECIENTOS CUARENTA Y OCHO PESOS 14/100 M.N)., IMPORTES QUE INCLUYEN EL IMPUESTO AL VALOR| /
AGREGADO. |
NOMBRE DEL LICITANTE: FRESCOS DE EXCELENCIA S DE RL DE CV //‘
NO.DE | CANTIDAD | cANTIDAD | UNDAD | pESCRIPCION GENERAL DEL s R )
PARTIDA [ MINIMA | MAXIMA MEDIDA SERVICIO MINIMO ]
SE REQUIERE CONTAR CON EL f
3 1 1 SERVICIO SERVICIO INTEGRAL DE ABASTO $2,511,766.48 | $6,273,848.63
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NOMBRE DEL LICITANTE:

FRESCOS DE EXCELENCIA §

DE RL DE CV

NO. DE
PARTIDA

CANTIDAD
MINIMA

CANTIDAD
MAXIMA

UNIDAD
DE
MEDIDA

DESCRIPCION GENERAL DEL
SERVICIO

PRECIO
TOTAL
MiNIMO

PRECIO
TOTAL
MAXIMO

Y DISTRIBUCION DE FRUTAS Y
VERDURAS PARA
EL HOSPITAL DE
ESPECIALIDADES, UNIDAD
MATERNO INFANTIL, ESTANCIA
INFANTIL | 'Y ESTANCIA INFANTIL
]

-h

SERVICIO

SE REQUIERE CONTAR CON EL
SERVICIO INTEGRAL DE ABASTO
Y DISTRIBUCION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS DE LACTEOS,
ABARROTES, HIELO Y PAN
BLANCO, PARA EL HOSPITAL DE
ESPECIALIDADES, UNIDAD
MATERNO
INFANTIL, ESTANCIA INFANTIL 1 Y
ESTANCIA INFANTIL II

$1,020,402.53

$2,543,867.06

, SUBTOTAL: $3,532,169.01 | $8,817,715.89
IMPORTE MINIMO TOTAL CON LETRA: TRES MILLONES mﬂgf’; SR
QUINIENTOS TREINTA Y DOS MIL QUINIENTOS | (¢,CH PARTIDAS $396.01 $990.02
SESENTA Y GINCO PESOS 021100 SIN IMPUESTOS | pEMaRBces Bl
INCLUIDOS
TASA 0% IV.A.
IMPORTE MAXIMO TOTAL CON LETRA: OCHO QP;-}?;AEAZRQ ';A,f's
MILLONES OCHOCIENTOS DIECIOCHO MIL i R A $0.00 $0.00
SETECIENTOS CINCO PESOS 49/100 SIN IMPUESTOS
A e NUMERALES 21, 34 Y 36
DEL ANEXO 10)
TOTAL $3,532,565.02 | $6,818,705.91
PARA LAS PARTIDAS 3 Y 5 SE REALIZARA UN CONTRATO ABIERTO DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 108
DE LA LEY, EN LOS TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LA CONTRATANTE, POR UN IMPORTE TOTAL
MINIMO DE $3,532,565.02 (TRES MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y DOS MIL QUINIENTOS SESENTA Y CINCO
PESOS 02/100) Y UN IMPORTE TOTAL MAXIMO DE $8,818,705.91 (OCHO MILLONES OCHOCIENTOS DIECIOCHO
MIL SETECIENTOS CINCO PESOS 91/100 M.N.), IMPORTES QUE INCLUYEN PARA LA PARTIDA 3 TASA 0% IVA Y
TASA 16% IVA PARA LA PARTIDA 5 NUMERALES 21, 34, Y 36. CONSIDERANDO LOS PRECIOS UNITARIOS DE LOS
ANEXOS 18 Y 20 QUE SE ADJUNTA EN COPIA SIMPLE AL PRESENTE FALLO.
NOMBRE DEL LICITANTE: RAUL MAURICIO GUTIERREZ
NO.DE | CANTIDAD | CANTIDAD | UNIDAD DESCRIPCION GENERAL DEL PRECIOL | “PRECIO
PARTIDA| MINIMA | MAXIMA DE SERVICIO, TOTAL | TOTAL
MEDIDA 3 MINIMO MAXIMO
PAN DE DULCE DE HARINA INTEGRAL
20004 | 74759 PIEZA |11 A 17 CM DE LONGITUD, CON UN | $305,020.80 | $762,541.80
PESO DE 80 A 120 GR
PAN (TORTA TRADICIONAL) DE
HARINA INTEGRAL
3412 8,628 PIEZA | 10N M DE LONGITUD. GON UN | $20:813.20 | $52,020.80
PESO DE 60 A 80 GR.
‘ PASTA DE HOJALDRE
s 206 513 KG | pASTh $26,780.00 | $66,690.00
CHAPATA DE HARINA INTEGRAL
GRANDE (CON LINAZA, AVENA Y
262 653 PIEZA |AMARANTO) 35 A 36 CM DE| $4,130.60 | $10,317.40
LONGITUD, CON UN PESO DE ENTRE
350 A 380 GR. /]
VOLOVANES DE HARINA INTEGRAL /
1,058 2,645 PIEZA |SIN RELLENO | $11,426.40 | $28,566.00./
7 A 8 CM DE LONGITUD, CON UN /]
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NOMBRE DEL LICITANTE: RAUL MAURICIO GUTIERREZ
NO.DE | CANTIDAD | CANTIDAD | UNIDAD DESCRIPCION GENERAL DEL sl Lol
PARTIDA | MINIMA | MAXiMA | , DE SERVICIO. ol
PESO DE ENTRE 90 A 100 GR.
PAN OVALADO TIPO CHANCLA
(TRADICIONAL) 11 A 12 CM DE
1177 2,042 PIEZA | (ONGITUD, CON UN PESO-DE ENTRE | $7.179.70 | $17,946.20
50 A 60 GR.
BAGUETTE BE HARINA
(TRADICIONAL) ENTRE 20 A 21 CM DE
681 1,700 PIEZA | LONGITUD, CON UN PESO DE ENTRE | $4:154.10 | $10,370.00
80 A 90 GR.
PAN REDONDO TIPO PAMBAZO
(TRADICIONAL) ENTRE 8 A 10 CM DE
2,267 5,668 PIEZA LONGITUD, CON UN PESO DE ENTRE $13,828.70 | $34,574.80
50 A 60 GR.
IMPORTE MINIVO TOTAL CON LETRA: SUBTOTAL: $393,342.50 | $983,027.00
TRESCIENTOS NOVENTA Y TRES MIL TRESCIENTOS CUARENTA Y [TASA 0% L.V.A. $0.00 $0.00
DOS PESOS 50/100 M.N.
IMPORTE MINIMO TOTAL CON LETRA: TOTAL $393,342.50 | $983,027.00
NOVECIENTOS OCHENTA Y TRES MIL VEINTISIETE PESOS 00/100
M.N.
PARA LA PARTIDA 4 SE REALIZARA UN CONTRATO ABIERTO DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 108 DE LA
LEY, EN LOS TERMINOS SOLICITADOS Y VALIDADOS POR LA CONTRATANTE, POR UN IMPORTE TOTAL MINIMO
DE $393,342.50 (TRESCIENTOS NOVENTA Y TRES MIL TRESCIENTOS CUARENTA Y DOS PESOS 50/100 MN.) Y UN
IMPORTE TOTAL MAXIMO DE $983,027.00 (NOVECIENTOS OCHENTA Y TRES MIL VEINTISIETE PESOS 00/100
M.N.), IMPORTES QUE INCLUYEN EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO TASA CERO.

LA PRESTACION DEL SERVICIO, SE REALIZARA DE ACUERDO AL ANEXO B PROPUESTA TECNICA
QUE FORMA PARTE INTEGRANTE DE LA PRESENTE ACTA EN COPIA SIMPLE Y LOS ANEXOS 2, 3,
4,5,6,7, 8,9, 10, 11, 12, 14, 15, 16, 18, 19 Y 20 Y LAS CARTAS BAJO PROTESTA DEL LICITANTE
ADJUDICADO, DOCUMENTOS QUE FORMAN PARTE DE SU PROPUESTA TECNICA QUE OBRA EN EL
EXPEDIENTE DEL PRESENTE PROCEDIMIENTO. -
SEGUNDO. QUE, DEBIDO A QUE NINGUN LICITANTE CUMPLIO CON LOS REQUISITOS TECNICOS
SOLICITADOS EN LAS BASES, LO PROCEDENTE ES DECLARAR DESIERTA LA PARTIDA 2, DE
CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 92 FRACCION | DE LA LEY Y AL PUNTO 17.1 DE LAS BASES DE
LA PRESENTE LICITACION.
TERCERO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 103, 104 Y 107 DE LA LEY, EL
CONTRATO OBJETO DE LA PRESENTE ADJUDICACION DEBERA FORMALIZARSE DENTRO DEL
TERMINO DE CINCO DiAS HABILES, CONTADOS A PARTIR DEL DIA SIGUIENTE A LA FECHA EN
QUE SE HAYA NOTIFICADO EL FALLO A LOS LICITANTE ADJUDICADO Y A LOS SERVICIOS DE
SALUD DEL ESTADO DE PUEBLA Y EL INSTITUTO DE SEGURIDAD Y SERVICIOS SOCIALES DE
LOS TRABAJADORES AL SERVICIO DE LOS PODERES DEL ESTADO DE PUEBLA, SIENDO
INDISPENSABLE QUE AL FORMALIZAR EL CONTRATO LAS PARTES SE AJUSTEN [y
ESTRICTAMENTE A LOS TERMINOS EN QUE SE REALIZO LA ADJUDICACION. \ -f;
CUARTO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN EL ARTICULO 107 DE LA LEY, REITERESE A LOS [\
LICITANTES ADJUDICADOS FRESCOS DE EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO //']
GUTIERREZ, LAS OBLIGACIONES QUE CONTRAEN Y DEBERAN CUMPLIR AL HABER RESULTADO |
ADJUDICADOS PARA LA CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO,
DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS, EN LOS SIGUIENTES TERMINOS:
A) PERIODO DE PRESTACION DEL SERVICIO: e
PARA LA PARTIDA 1: SERA A PARTIR DE LA FORMALIZACION DEL CONTRATO Y HASTA EL 41

DICIEMBRE DE 2024, / /
PARA LAS PARTIDAS 3, 4 Y 5: EL SERVICIO DEBERA SER REALIZADO A PARTIR DEL DIA HAB]X. /L)
SIGUIENTE A LA FORMALIZACION DEL CONTRATO Y HASTA EL 30 DE NOVIEMBRE DE 2024. -----7 //

/
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B) LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO:
PARA LA PARTIDA 1: EN LOS LUGARES INDICADOS EN EL ANEXO 6, DE LUNES A DOMINGO, TODO
LO RELACIONADO CON EL SERVICIO SERA CON EL DR. ALEJANDRO FLORES NUNEZ, DIRECTOR
DEL HOSPITAL PARA EL NINO POBLANO, AL TELEFONO (222) 309-3600 EXT. 2070 Y 2072, PREVIA
CITA.
PARA LAS PARTIDAS 3,4 Y 5: SE REALIZARA EN LOS SIGUIENTES INMUEBLES:
A) HOSPITAL DE ESPECIALIDADES, AREA DE COCINA EN EL DEPARTAMENTO DE ALIMENTACION,
CON DOMICILIO EN PRIVADA 15 DE ENERO NUMERO 4715 DE LA COLONIA SAN BALTAZAR
CAMPECHE, PUEBLA, PUEBLA.
B) UNIDAD MATERNO INFANTIL, AREA DE COCINA EN EL DEPARTAMENTO DE ALIMENTACION,
CON DOMICILIO EN PRIVADA 15 DE ENERO NUMERO 4715 DE LA COLONIA SAN BALTAZAR
CAMPECHE, PUEBLA, PUEBLA.
C) ESTANCIA INFANTIL | Y ESTANCIA INFANTIL Il EN EL AREA DE COCINA EN EL DEPARTAMENTO
DE ALIMENTACION CON DOMICILIO EN 15 ORIENTE NO. 1407 COL. EL ANGEL, PUEBLA, PUEBLA. ---
C) PERIODO DE GARANTIA: DEBERA SER DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO. —---eeeeeeeeeme
QUINTO. PARA EFECTOS DE LOS CONTRATOS LOS LICITANTES ADJUDICADOS FRESCOS DE
EXCELENCIA S. DE R.L. DE C.V. Y RAUL MAURICIO GUTIERREZ, DEBERAN CUMPLIR CON LO
SIGUIENTE:
FIRMAR Y RECIBIR EL CONTRATO DENTRO DE LOS CINCO DIAS HABILES SIGUIENTES A LA
COMUNICACION DEL FALLO, EN LAS INSTALACIONES DE LOS SERVICIOS DE SALUD DEL ESTADO
DE PUEBLA Y EL INSTITUTO DE SEGURIDAD Y SERVICIOS SOCIALES DE LOS TRABAJADORES AL
SERVICIO DE LOS PODERES DEL ESTADO DE PUEBLA; SOLO SE PROCEDERA A FORMALIZAR
CON EL LICITANTE ADJUDICADO O SU REPRESENTANTE LEGAL ACREDITADO, DEBIENDO
PRESENTAR PREVIAMENTE LOS SIGUIENTES DOCUMENTOS EN ORIGINAL Y 2 COPIAS SIMPLES: --
A) CONSTANCIA DE SITUACION FISCAL CON UNA ANTIGUEDAD DE EXPEDICION NO MAYOR A 30
DIAS NATURALES.
B) ACTA CONSTITUTIVA DE LA PERSONA JURIDICA O ACTA DE NACIMIENTO, PARA LA PERSONA
FISICA. PARA EL CASO DE QUE LA EMPRESA HAYA TENIDO MODIFICACIONES A SU ACTA
CONSTITUTIVA, DEBERA PRESENTAR LAS ULTIMAS MODIFICACIONES CORRESPONDIENTES, -—--
C) PODER NOTARIAL DEL REPRESENTANTE O APODERADO LEGAL DE LA EMPRESA. =-=-—-eeeeemmeme
D) IDENTIFICACION OFICIAL VIGENTE CON FOTOGRAFIA DEL APODERADO O REPRESENTANTE
LEGAL.
E) COMPROBANTE DE DOMICILIO CON UNA ANTIGUEDAD NO MAYOR A TRES MESES. EN CASO DE
QUE EL COMPROBANTE DE DOMICILIO NO SE ENCUENTRE A NOMBRE DEL LICITANTE, DEBERA
PRESENTAR COPIA SIMPLE LEGIBLE DEL CONTRATO DE ARRENDAMIENTO O COMODATO, JUNTO
CON COPIA SIMPLE LEGIBLE DE LAS IDENTIFICACIONES DE LOS SUSCRIBIENTES DEL CONTRATO,
CON FACULTADES LEGALES CORRESPONDIENTES.
F) CONSTANCIA DE INSCRIPCION EN EL PADRON DE PROVEEDORES DEL GOBIERNO DEL ESTADO
DE PUEBLA, VIGENTE.
G) CONSTANCIA DE NO INHABILITADO DE PERSONAS FISICAS Y/O JURIDICAS, VIGENTE, CON
CODIGO QR VERIFICABLE.
H) CONSTANCIA DE NO ADEUDO RELATIVA AL CUMPLIMIENTO FORMAL DE OBLIGACIONES Y LA
INEXISTENCIA DE CREDITOS FISCALES EXPEDIDA POR LA SECRETARIA DE PLANEACION Y / /
FINANZAS, VIGENTE Y CON CODIGO QR VERIFICABLE. DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 30

EN EL APARTADO C DE OTROS SERVICIOS, FRACCION Il DE LA LEY DE INGRESOS DEL ESTADO

DE PUEBLA PARA EL EJERCICIO FISCAL 2024 Y EL ARTICULO 24 E DEL CODIGO FISCAL DEL
ESTADO DE PUEBLA. -
) DOCUMENTO VIGENTE EN EL QUE CONSTE, LA OPINION POSITIVA RESPECTO/D
CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES FISCALES. LO ANTERIOR, DE CONFORMIDAD CONAO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 32D DEL CODIGO FISCAL DE LA FEDERACION, REGLA 2.1.36 DE LA
RESOLUCION MISCELANEA FISCAL PARA 2024, PUBLICADA EN EL DIARIO OFICIAL DE /A

.'/
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FEDERACION. DEBERA CONTENER CODIGO QR LEGIBLE QUE PERMITA SU VERIFICACION DE
AUTENTICIDAD DE ACUERDO AL FORMATO OFICIAL EMITIDO POR EL SISTEMA
CORRESPONDIENTE.
TODOS LOS DOCUMENTOS SOLICITADOS EN ESTE NUMERAL TAMBIEN DEBERAN SER
PRESENTADOS EN DISPOSITIVO DE ALMACENAMIENTO USB.
DE CONFORMIDAD CON LOS ARTICULOS 126 FRACCION Ill, 128 DE LA LEY, ASI COMO LOS
PUNTOS 18.1, 18.2, 18.3 Y 18.4 DE LAS BASES, EL LICITANTE ADJUDICADO, DEBERA PRESENTAR A
LA DEPENDENCIA CONTRATANTE, DENTRO DE LOS 5 DIAS NATURALES SIGUIENTES, CONTADOS
A PARTIR DE LA FIRMA DEL CONTRATO, LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO Y VICIOS OCULTOS
PARA LOS EFECTOS PRECISADOS EN LA LEY, Y LOS CITADOS PUNTOS DE LAS BASES. -———meecmmmmee
EN SU CASO, AQUELLOS DOCUMENTOS QUE, CON MOTIVO DE ESTA LICITACION, SE HUBIEREN
COMPROMETIDO A ENTREGAR.
SEXTO. LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, LA FACTURACION Y EL PAGO DEBERA
SOMETERSE A LO SIGUIENTE:
A) DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 126 FRACCION Il Y 129 DE LA LEY, LOS LICITANTES
ADJUDICADOS, DEBERAN GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, ASi COMO LA
INDEMNIZACION, POR VICIOS OCULTOS, MEDIANTE CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA, O
FIANZA O HIPOTECA OTORGADA A FAVOR DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA (SIN
ABREVIATURAS), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
ADJUDICADO A CANTIDADES MAXIMAS. NO OBSTANTE, PARA EL CASO DE LAS POLIZAS DE
FIANZA, SE DEBERA INCLUIR UNA LEYENDA EN EL CUERPO DE DICHO INSTRUMENTO, EN LA QUE
SE ACLARE QUE ESA POLIZA SE EXPIDE A FAVOR DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA A
TRAVES DE LA SECRETARIA DE PLANEACION Y FINANZAS.
B) LAS FACTURAS CORRESPONDIENTES DEBERAN SER EXPEDIDAS CON LOS SIGUIENTES
DATOS:

PARA LA PARTIDA 1:
NOMBRE: SERVICIOS DE SALUD DEL ESTADO DE PUEBLA
R.F.C.: SSES611042Z5

DIRECCION: 6 NORTE NO. 603, COL. CENTRO, PUEBLA, PUE., C.P. 72000
PARA LAS PARTIDAS 3,4 Y 5:

NOMBRE: INSTITUTO DE SEGURIDAD Y SERVICIOS SOCIALES DE LOS TRABAJADORES AL
SERVICIO DE LOS PODERES DEL ESTADO DE PUEBLA.
R.F.C.: 1S§810211CA0

DIRECCION: CALLE VENUSTIANO CARRANZA NO. 810 COL. SAN BALTAZAR CAMPECHE, PUEBL
PUE. C.P. 72550.
C) LAS FACTURAS DEBERAN CUBRIR LOS REQUISITOS FISCALES CORRESPONDIENTES
CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 29 Y 29 A DEL CODIGO FISCAL DE LA
FEDERACION.
D) LA POLITICA DE PAGO DE LA CONTRATANTE SE LLEVARA A CABO DE LA SIGUIENTE MANERA: -
PARA LA PARTIDA 1:
EL PAGO SE REALIZARA EN EXHIBICIONES MENSUALES A LOS 30 DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA PRESENTACION DE LAS FACTURAS, MISMAS QUE DEBERAN VENIR
DEBIDAMENTE REQUISITADA, ASi COMO DE LOS ENTREGABLES RECIBIDOS A ENTERA
SATISFACCION DE LA CONTRATANTE.
EL PROVEEDOR DEBERA TRAMITAR SU PAGO DURANTE LOS PRIMEROS 10 (DIEZ) DIAS
HABILES DE CADA MES, EN EL DEPARTAMENTO DE SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES DE LA
SUBDIRECCION DE ABASTO, MANTENIMIENTO Y SERVICIOS INTEGRALES ADSCRITODQ/
oy

DIRECCION DE OPERACION DE UNIDADES MEDICAS DE LA CONTRATANTE, UBICAL |
CALLE 24 SUR, NUMERO 501, LOCAL 66, PLAZA DEL SOL FINANZAS, COLONIA AZCAR ] 7
PUEBLA, PUE,, C.P. 72501, EN HORARIO DE 9:00 A 14:00 HORAS EN DIAS HABILES, ANEXAN?)

/
T
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LOS DOCUMENTOS SIGUIENTES DEBIDAMENTE REQUISITADOS:
A. ORIGINAL DEL FORMATO LIBRE DEL REPORTE MENSUAL, DEL REGISTRO Y CONTROL DE
LAS DIETAS ENTREGADAS, MISMO QUE DEBERA ESTAR VALIDADO POR EL DIRECTOR Y/O DE
CADA UNA DE LAS UNIDADES MEDICAS, APLICATIVAS Y/O UNIDADES HOSPITALARIAS DE LA
CONTRATANTE, ADEMAS DEBERA CONTENER EL SELLO DE LA UNIDAD RECEPTORA,
DEBIENDO SER EN FORMA IMPRESA RESPETANDO LOS DATOS QUE A CONTINUACION SE
SOLICITAN:
- NOMBRE DE LA UNIDAD MEDICA.
- TIPO DE DIETA Y CANTIDAD ENTREGADA.
- COSTO POR DIETA.
B. COMPROBANTE FISCAL DIGITAL (FACTURA) QUE REUNA LOS REQUISITOS FISCALES Y
ADMINISTRATIVOS RESPECTIVOS CONFORME A LOS ARTICULOS 29 Y 29 A DEL CODIGO
FISCAL DE LA FEDERACION, EN LA QUE SE INDIQUE LA DESCRIPCION DE LOS SERVICIOS
OBJETO DEL CONTRATO QUE SE CELEBRE, NUMERO DE CONTRATO, PLASMANDOSE EL
NOMBRE, CARGO, FIRMA Y SELLO DE QUIEN RECIBE, Y LA LEYENDA RECIBI EL SERVICIO DE
CONFORMIDAD Y A MI ENTERA SATISFACCION; ASIMISMO NO DEBERA TENER TACHADURAS
Y/O ENMENDADURAS.
EL ARCHIVO XML DEBERA REMITIRSE DE FORMA IMPRESA Y POR CORREO ELECTRONICO AL
DEPARTAMENTO DE SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES.
C. COPIA FOTOSTATICA DEL CONTRATO DERIVADO DEL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION.
D. COPIA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.
SIN ESTOS REQUISITOS NO PROCEDERA PAGO.
LA CONTRATANTE NO CUBRIRA COMPROBANTES FISCALES DIGITALES (FACTURAS) DE
SERVICIOS QUE NO ESTEN ENTREGADOS EN SU TOTALIDAD, ADEMAS NO LIBERARA EL PAGO
DEL COMPROBANTE FISCAL DIGITAL (FACTURA) CORRESPONDIENTE S| ESTA NO CUENTA
CON TODA LA DOCUMENTACION QUE AMPARE LA TOTAL REALIZACION DE LOS SERVICIOS.

EN CASO DE QUE EL PRESTADOR DEL SERVICIO, PRESENTE SU COMPROBANTE FISCAL
DIGITAL (FACTURA) DE FORMA EXTEMPORANEA CON ERRORES O DEFICIENCIAS, EL PLAZO

DE PAGO SE CORRERA EL MISMO NUMERO DE DIAS QUE DURE EL RETRASO, O LOS
TRAMITES REQUERIDOS PARA LA SOLVENTACION DE LOS ERRORES O DEFICIENCIAS. —-ceme-
ASIMISMO, EL PAGO DEL SERVICIO QUEDARA CONDICIONADO PROPORCIONALMENTE AL PAGO
QUE EL PROVEEDOR DEBA EFECTUAR POR CONCEPTO DE PENAS CONVENCIONALES. =eeeeeemnnnea-
PARA LAS PARTIDAS 3,4 Y 5:
EL PAGO SE REALIZARA EN EXHIBICIONES QUINCENALES A LOS 20 DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA PRESENTACION DE LAS FACTURAS (SOLO 2 FACTURAS POR MES),
MISMAS QUE DEBERAN VENIR DEBIDAMENTE REQUISITADA), ASi COMO DE LOS
ENTREGABLES RECIBIDOS A ENTERA SATISFACCION CONTRATANTE.
LAS FACTURAS DEBERAN SER PRESENTADAS POR EL LICITANTE PARA SU PAGO EN EL ‘
DEPARTAMENTO DE SERVICIOS GENERALES DE LA CONTRATANTE, UBICADO EN CALLE
VENUSTIANO CARRANZA NUMERO 810, COLONIA SAN BALTAZAR CAMPECHE, PUEBLA,
PUEBLA, CODIGO POSTAL 72550, DENTRO DE LOS 5 DIAS HABILES POSTERIORES AL
TERMINO DE CADA MES, EN CASO CONTRARIO SERA LA RESPONSABILIDAD DEL MISMO, LOS
PROBLEMAS QUE SE PRESENTEN PARA SU TRAMITE DE PAGO, DEBERA ANEXAR LOS
COMPROBANTES CORRESPONDIENTES Y DEBERA PRESENTAR JUNTO CON LA FACTURA LA

VERIFICACION DE COMPROBANTE FISCAL DIGITAL POR INTERNET ANTE EL SAT DE
FACTURA RESPECTIVA Y PRESENTAR SU FACTURA DEBIDAMENTE REQUISITADA, CON LA
T ()
O

FIRMA Y SELLO DEL JEFE DEL AREA DE ALIMENTACION CORRESPONDIENTE.
E) PARA LA PARTIDA 1: SE HACE DEL CONOCIMIENTO DEL LICITANTE QUE EN E{
LICITACION PUBLICA NACIONAL NO APLICA LA RETENCION CORRESPONDIENTE AL PAGO

J."
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DERECHOS EQUIVALENTE AL 5 AL MILLAR SOBRE EL IMPORTE DE SU FACTURA ANTES DE
IVA.
PARA LAS PARTIDAS 3, 4 Y 5: SE HACE DEL CONOCIMIENTO DEL LICITANTE QUE LA
CONTRATANTE SERA LA RESPONSABLE DE LLEVAR A CABO LA RETENCION A QUE SE
REFIERE EL ARTICULO 35 FRACCION V LA LEY DE INGRESOS DEL ESTADO DE PUEBLA PARA
EL EJERCICIO FISCAL 2024, CORRESPONDIENTE AL PAGO DE DERECHOS EQUIVALENTE AL 5
AL MILLAR SOBRE EL IMPORTE DE SU FACTURA ANTES DE IVA, EL CUAL SE DEBERA
CONSIDERAR EN LA PRESENTACION DE SU FACTURA.
SEPTIMO. COMUNIQUESE VIA ELECTRONICA A CADA UNO DE LOS LICITANTES QUE
PARTICIPARON EN LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS TECNICAS, Y CON
FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO EN EL ARTICULO 90 DE LA LEY, PONGASE A DISPOSICION
PUBLICA, ASIMISMO NOTIFIQUESE EL PRESENTE FALLO A LA CONTRATANTE MEDIANTE OFICIO,
LO ANTERIOR PARA EL PROCESO DE FORMALIZACION Y EFECTOS CONTRACTUALES
CORRESPONDIENTES.
OCTAVO. EN TERMINOS DE LO PREVISTO EN EL ARTICULO 45 FRACCION IX DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ESTATAL Y MUNICIPAL,
LA CONTRATANTE DEBERA REMITIR EN UN PLAZO NO MAYOR A DIEZ DIAS HABILES, CONTADOS
A PARTIR DE LA FORMALIZACION, COPIA DEL CONTRATO Y EN SU CASO LAS MODIFICACIONES
QUE SE REALICEN A ESTE, ASI COMO DE LA FIANZA O GARANTIA DE CUMPLIMIENTO QUE SE
OTORGUE; LO ANTERIOR PARA LA DEBIDA INTEGRACION DEL EXPEDIENTE.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE.
NO HABIENDO MAS HECHOS QUE HACER CONSTAR EN LA PRESENTE ACTA, SE DA POR
TERMINADA SIENDO LAS 17:30 HORAS, DEL DIiA DE SU INICIO, LEVANTANDOSE EN ORIGINAL

RUBRICANDO AL MARGEN Y FIRMADO AL CALCE LOS QUE EN ELLA INTERVINIERON, - o
- POR LA CONVOCANTE . /,j
e . f k" |
ALBERTO MEDINA ZAMUDIO F ’)Ntfgco SANCHEZ
TITULAR DE LA UNIDAD DE RMUDEZ
ADQUISICIONES Y DIRECTOR DE ADQUISICIONES
ADJUDICACIONES DE BIENES Y DE BIENES Y SERVICIOS
v
i RRONUREZ
70 RALES /1Ty ?Q‘DE DEPARTAMENTO DE
A SUBDIRE B LICITACIONES

( oIT, meN. cowd,URsos
“ESTA_HOJA DE' FIRMAS, FORMA PARTE DEL ACTA DE FALLO DEL PROCEDIMIENTO DE

ADJUDICACION MEDIANTE LICITACION PUBLICA NACIONAL MENCIONADA AL RUBRO. —--—eemememmn-- \
FIN DE TEXTO
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e o= o ANEXOB 2}
PROPUESTA TECNICA

LICITACION PUBLICA NACIONAL GESAL-010-027/2024 CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO,
DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS PARA ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA SUBSECRETARIA DE
ADMINISTRACION

UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y SERVICIOS Y OBRA PUBLICA
DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS

PRESENTE

[ NOMBRE DEL LICITANTE: T FRESCOS DE EXCELENCIA S DE RL DE CV

CANTIDAD|CANTIDAD|UNIDAD DE
li’ARTlDA MINIM Al M AXIMA | MEDIDA DESCRIPCION ESPECIFICA

1 I ! SERVICIO||, pESCRIPCION GENERAL. DEL SERVICIO.
ISa requiere contar con el Servicio de preparacion de alimentos para los Servicios de Salud del Estado,
mediante un contrato abierto de acuerdo at Articulo 108 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y

Servicios del Secior Piblico Estatal y Municipal, por lo que la contratante se obliga a contrater las cantidades
minimas requeridas de acuerdo al anexo 2, quedando las cantidades maximas sujetas a las necesidades y
suficiencia presupuestal de ta misma.

Il. PFERIODO Y LUGAR DEL SERVICIO.

1. El periodo de prestacion de! servicio serd a partir de la formalizacion del contrato y hasta el 31 de
liciembre de 2024.

2. El servicio se llevara a cabo en los lugares indicados ¢n el anexo 6.

3. Se requiere que todos que los alimentos sean preparados en el Hospital para el Niiio Poblano.

4. Los alimentos preparados seran entregados en et Hospital Psiquiatrico Dr. Rafael Serrano y Centro Estatal
de Salud Mental por parte del proveedor.

1. DESCRIPCION ESPECIFICA DEL SERVICIO.

El Servicio consiste en la preparacion de alimentos (desayuno, comida, colacién, cena) dentro de las
instalaciones del Hospital para el Nifio Poblano, para los pacientes, residentes y personal def mismo, unidad
e de Quemados, para médicos residentes del Hospital Psiquiatrico Dr. Rafael Serrano, para los pacientes del
Centro Estatal de Salud Mental,

El proveedor debera considerar lo siguiente:

1. El proveedor debera planear y proveer ments que cumplan con las caracteristicas de una dieta o
recomendable, mismas que el personal del servicio de nutricion del Hospital para el Nifio Poblano
espacificard para el caso de una dieta normal y las caracteristicas de dietas terapéuticas que se requ':ec/
por paciente al ser individuatizado de acuerdo a las recomendaciones de la 13* edicion Krause dietoterapia,

2. Fi proveedor deberd proporcionar como minimo 2 ments para desayuno, comida, cena y colacion al mesg
sin repetirse. Las propuestas de menus deberan entregarse de manera impresa a la Jefatura del Servicio fle
MNutricion del Hospital para el Nirio Poblano para su revision y posterior autorizacidn, con 15 dias natur,
anticipacion cada mes, para la primera entrega de los menis se deberd realizar dentro de los 5 primeros dias
naturales pusteriores a la formalizacion del contrato,

3. Los horarios de los alimentos para el personal estén establecidos en el anexo 4. En el caso de las dietas
lerapéuticas de los pacientes seran determinados por el servicio de nutricidn segun las necesidades del
hospital.

4. El proveedor deberd proporcionar los alimentos para los pacientes y ¢l personal del Hospital para el Nifio
Poblano (desayuno, comida, cena y colacion), ol area de Recursos Humanos en coordinacion con la
administracion y ensefianza del HNP proporcionara el listado § dias naturales posteriores a la formalizacion
dael contrato, de personal y residentos con derecho a ia alimentacion en conformidad a los menus validad

[de acuerdo a lo requerido por el Departamento de Recursog Humanos del mismo Hospital.

Tel. (222) 168 4450 - {222) 168 4468 pedidos@frescosdeexcelencia.com




[10.- La palatabilidad de los platilios se debera encontrar en el gusto propio de cada alimento, por lo que el |

5. El proveedor debera ofrecer un menu diario para los pacientes y el personal (desayuno, comida y cena)
lcompuesto de la siguiente manera:

-Entrada: sopa aguada y s0pa seca.

-Plato fuerte: guisado con una porcion de carne y guarnicion de verduras

-Postre: frulas, pasteles, flanes, gelatinas, budines, helados o nieves (evitar productos chatarra}.

+Los menus deberan incluir el agua de frutas natural (no concentrados), pan y tortilla o tostadas, segiin sea el
menu del dia, asi como chiles en escabeche y salsas.

-l.os diferentes platillos deberdn ser elaborados con insumos de primera calidad, preparados higiénicamente
y con buena presentacion.

-El menu debera ser vasiado a fin de que los platillos no se repitan en el lapso de un (1) mes.

-Diariamente, debera prepararse un 10% adicional de platilios para enfrentar cualquier imprevisto, su importe
Iserd cubierto por |a contratante solamente si es consumido.

E| personal del proveedor deberd tener buena presentacion, higiene y la experiencia necesaria para brindar el
servicio de ta mejor manera.

6. Las dictas y alimentos deberan elaborarse diariamente en el Hospital para et Nifio Poblano de acuerdo a
las caracteristicas sefialadas en el anexo 3.

7. Para la planeacion de los menus, su preparacion y distribucion, y asi garantizar una dieta recomendable, el
proveedor debera apegarse a las siguienies normas:

) NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supiementos
alimenticios.

b) NOM-043-SSA2-2012, Servicios Basicos de Salud. Promocion y educacion para ia salud en materia
alimentaria. Criterios para brindar orientacion.

8. Ei proveedor debera considerar para la preparacion de los alimentos las leyes de la combinacion
saludable:

« Dieta Completa: Que contenga todos los nuirimentos que proporcionan los alimentos de los tres
macronutrimentos (hidratos de carbono, proteinas y lipidos) de acuerdo a las recomendaciones de la 13a
edicion Krause dietoterapia.

- Dieta Equilibrada: Que proporcione fos nutrimentos adecuados, lo que permitird una nutricion balanceada.
50-60% hidratos de carbono.

15-20% proteinas.

20-30% lipidos.

- Dieta Inocua: Que no implica riesgos para la salud, para lo cual se deberd garantizar su calidad mediante
procedimientos y controles que eviten la presencia de microorganismos patégenos, toxinas y contaminantes.
- Dieta Suficiente: Que proporcione la cantidad de alimentos que el individuo necasita para cubrir sus
necesidades nutrimentales; y en este caso se refiere a las raciones dietéticas, que, en el paciente, dependerd

Idel hospital.
s Dieta Variada: Que incluya diferentes alimentos en cada comida segdn 1a estacion del afio.
En ef caso de las dietas terapéuticas, se deberd respetar y apegarse a la distribucion calérica de la dieta dfl

Y . - A . " N gl
ldel calculo dietético individualizado y a su vez la racion media estipulada para personal que asiste al Zy

paciente segun su patologia y requerimientos nutricionales, mismos gue seran calculados por personal

tacnico adscrito al servicio de nutricién del hospital. Las propuestas de menis deben estar avalados pgf un

nutrioiogo perteneciente al proveedor.

9.- El proveedor deberé cubrir durante la prestacion del servicio, 1as siguientes caracteristicas para los
alimentos:

) Presentacion.

b) Temperatura caliente en los alimentos.

;) Variedad en preparacion de salsas y aderezos.

1) Colaciones variadas, apetitosas y a temperatura adecuada.

&) Utilizacion de alimentos naturales y disminucion de aquetlos industrializados.

f) Abasto oportuno de alimentos y materia prima en calidad y cantidad. /
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uso de condimentos, irritantes, grasa, sal y azucar debera ser moderado.

11.- El proveedor debera proporcionar dentro del servicio de comedor del personal del Hospital para el Nifio
Poblano la distribucién de jarras de 2 litros con agua purificada y aguas de frutas de la estacion conforme a la
Norma Oficial Mexicana NOM- 201-38A1- 2015, Productos y servicios. Agua y hielo para consumo humano,
lenvasados y a grangl. Especificaciones sanitarias; asi como su reemplazo en las mesas del cormedor cada
vez que el personal asi lo reyuiera. Entre cada servicio deberd asear las mesas vy realizar la distribucion de
tortillas, saleros, azucareras y dispensador de gel antibacterial en cada mesa.

Debera distribuir las dietas a los pacientes hospitalizados y proporcionar el material adecuado {platos,
cucharas, tenedores, vasos, servilletas, ete.), para las diferentes areas de hospitalizacion.

12.- El proveedor deberd instalarse a las 24 horas después de la formalizacion del contrato en las
instalaciones de los Hospitales indicados en el anexo 6 para empezar a prestar el servicio de preparacion de
Ialimentos.

13. El proveedor debera contemplar un minimo det 20% de los insumos que corresponden al cuadro
nutricional anexo § y tenerlos en existencia permanentemente en el almacén del comedor, considerando las
icaracteristicas fisicoquimicas de los alimentos del anexo 7 y la caducidad de los bienes de consumo a
isuministrar, conforme al anexo 8

Los alimentos en existencia en el aimacén del comedor que se solicitan en el anexo 5 deberdn de contener
las caracteristicas fisicoquimicas de los alimentos, descritas en el anexo 7. Asi mismo, estos alimentos
deberan de contener las caducidades de los bienes de consumo a suministrar que se encuentran
especificadas en el anexo 8.

14.- El proveedor debera colaborar en el control de inventarios del Hospital para e! Nifio Poblano en cuanto a
2l mobiliario, equipos e instrumentos que seran utilizados para la realizacion del servicio y son propiedad del
hospital, haciéndose responsable del buen uso del mismo durante la vigencia del servicio.

15.- El proveedor debera proporcionar al Hospital para el Nifio Poblano io siguiente:

1.Mobiliario:

2) 10 mesas redondas para 6 comensales con cubierta de formaica y base de acero.

b) 60 sillas de acero, rigidas y acojinadas con una altura de 45 cm.

2. l.oza de ceramica térmica, para uso del comedor general y pacientes:

@) 160 piczas de plato frinche de 21 cm. de didmetro, material ceramica blanca para uso en horno
convencional y microondas.

b) 160 piezas de plato arrocero de 17 em. de didmetro, material cerdmica blanca para uso en horno
convencional y microondas.

c) 160 piezas de plato pastelero de 15 cm. de diametro, material ceramica blanca para uso en horno

id) 160 juegos termo completo (taza de 250 mi. y plato 12 em. de diametro), de material ceramica blaw
uso en horno convencional y microondas.

|e) 180 vasos de cristal de 250 ml. (lechero), transparente de alta resistencia al calor.

f) 40 jarras de plastico transparenie de policarbunato con tapa transparente con capacidad de 2 litros, par
Aagua.

Tolerancia en las medidas de: +/-0 5cm y Sml.

3. Cubiertos de acero inoxidable grade alimenticio, para uso de comedor general y pacientes:

) 180 cucharas superas, material: acero inoxidable grado alimenticio, acabado: 2b (pulido y brillante), largo.
18 cm. minimao (considerando [a carvatura), mango: de una sola pieza, peso: 22,90 gr. minimo, /
) 180 tencdoresg con 4 o 5 dientes, material: acero inoxidable grado alimenticio, acabado: 2b (pulido y °I

brillante), largo: 20 em. minimo {considerando 1a curvalura), mango: de una sola pieza, peso; 22.90 gr,
minimo

o) 180 cuchillos igeramente dentado, utilizado para cortar alimentos, material: acero inoxidable grado

alimenticio, acahado:Zb (pulido y brillante), largo: 28 cm. minimo, mango: de una suia pieza, peso: 22.90 gr. /

minimao.

s
id) 180 cucharas cafeteras, material: acero inoxidable grado alimenticio, acabado: 2b {pulido y briliante), largdf
12 cm. minimo (considerande 1a curvatura), mango: de una sola pieza, peso: 18.00 gr. minimo. I8
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@) Recipientes herméticos para alimentos (vaso con tapa).

f) Cubiertos desechables y servilletas

4. Los equipos y utensilios necesarios para la preparacién de alimentos deben estar en excelentes
condiciones, es responsabilidad del prestador de servicio mantenerlos en buenas condiciones y es su
responsabilidad darles ¢l mantenimiento preventivo y correctivo. Los equipos que deben contar para la
nreparacion de los alimentos son:

a) 4 refrigeradores industriales minimo con las siguientes caracteristicas:

* Tipo vertical.

-+ 2 puertas de cristal.

- Con capacidad Otil de 800 its.

- Color blanco

e » Madidas: ancho 138 cm., altura 200 cm., profundidad 72c¢m.

> Paso: 178.4 kg.

- Piso de acero inoxidable.

* Temperatura de 0 a -5” grados centigrados.

b) 2 batidoras industrinles con las siguientes caracteristicas como minimo:

* De pedestal,

 Color blanco.

e Capacidad 4.25 lts.

|+ 275 walts.

10 velocidades.

» Aspas de acero inoxidable.

Ic) 2 licuadoras industriales con las siguientes caracteristicas como minimo:

* Vaso de acero inoxidable,

- Tapa de acero inoxidable.

e Aspas templadas.

* Potencia do motor de % h.p.

* Base inoxidable.

127 volts.

+ 60hz.

d) 1 horno convencional industrial con las siguientes caracteristicas como minimo:
- Lamina al carbon catibre 20 de alta rosistencia.

- Aislamiento térmico,

* Medidas 95cm x 75cm x 150 cm {frente, fondo y altura).

- 4 charolas.

 Parrillas reforzadas por cada gaveta.

 Termometro bimetalico de 0 a 300 grados centigrados.

* 2 gavetas con mirillas,

- Combustibie gas L.P.

e) 4 Hornos de microondas con las siguientes caracteristicas como minimo:
- Potencia de al menos 1000 w.

| » Capacidad de 0.8 pies cubicos.

i = Acabado de acera inoxidable para su facil limpieza.

: Para que en la barra de autoservicio de cada unidad estén a disposicion de los pacientes y persong! para

4

que calienten sus alimentos sin costo alguno para el area contratante, los hormos de microondas jendran la
siguiente distribucion:

* Hogpital para el Niiio Pobtann: 2.

- Hospital psiguidtrico Dr. Rafael Scirano: 1.
« Centro Estatal de Salud Mental: 1.

Los equipos anteriormente mencionados se aceptaran con una tolerancia del 10% en las medidas y peso.
Los cuales estardn on ostatus de comodato y seran devueltos a la conclusion del servicio.

Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468 pedidosaf esc-_m‘-:.--r,:ﬁﬁﬁr}g':'sa.cam
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. |sartenes, jarras, ollas express de acero inoxidable grado alimenticio de doble y triple grueso, cuchilios para

5. El proveedor debera proporcionar diferentes tamaiios y capacidades de: ollas, insertos, cacerolas,

carne, verdura, frutas, pan, cucharas, cucharones, volteadores, pinzas, coladeras varios tamaiios. La
cantidad serd de acuerdo a fos requerimientos del menu y preparacion de los alimentos, suficientes para los
comensales y la preparacion de las dietas para pacientes.

V. LOGISTICA DEL SERVICIO.

El proveedor debera preparar los alimentos en ¢l Hospital para el Nifio Poblano y debera entregarlos en el
Hospital Psiqulatrico Dr. Rafael Serrano y en el Centro Estatal de Salud Mental en los domicilios
mencionados en el anexo 6.

E! proveedor deberd entregar los alimentos por separado en recipientes herméticos para allmentos, envuelios
en plastico, vaso con tapa, cublertos desechables y servillelas.

E| proveedor debera contar con al menos dos vehiculos tipo Pick Up con camper o caja debidamente
cerrada, modelo 2010 en adelante, en excelentes condiciones y el personal necesario para efectuar ef
traslado de los alimentos del Hospital para el Nifio Poblano al Hospital Psiquiatrico Dr. Rafael Serrano y el
Centro Estatal de Salud Mental, en los horarios especificados en el anexo 4. Asi mismo, debera contar con
dos vehiculos gue cuenten con sistema de refrigeracion modelo 2010 en adelante, para garantizar el abasto
de los insumos requeridos para la preparacion de alimentos.

Hospital Psiquiatrico Dr. Rafasl Serrano.

! proveedor debera entregar un mon( mensual impreso con 15 dias naturales de anticipacion a ia Direccion
de la Unidad o a quien se designe para tal fin, para autarizacion y que servird para identificar los alimentos a
lentregar.

El Hospital Psiquiatrico Dr. Rafael Serrano entregara el rof impreso y/o por correo electrénico de guardias
Jsemanal o quincenal de médicos residentes ai proveedor y éste realice su programacion de alimentos y
posterior entrega.

Centro Estatal de Salud Mental

E! proveedor debera entregar un meni mensual impreso con 15 dias naturales de anticipacion a la Direccion
de Ia Unidad o a quien se designe para tal fin, para autorizacion y que servira para identificar los alimentos a
entregar.

El responsable det Centro Estatal de Salud Menlal entregara impreso y/o por correo con 24 horas de
lanticipacion al proveedor, la cantidad de dietas terapéuticas requeridas para el dia siguiente con base en su
locupacion hospitalaria, asi mismo debera mencionar si se requiere alguna caracteristica especial do 1a dieta,
tal como baja en sodin, hipercaldrica, blanda, etc.

En caso de existir ingreso de paciente por la tarde o por la noche, el Centro Estatal de Satud Mental dara
aviso inmediatamente al proveedor. -
V. PERSONAL REQUERIDO.

1. Se requiere en el Hospital para el Nifio Poblano, que el proveedor tenga una plantilla de 21 per.
minimo, distribuida de funes a domingo en los diferentes turnos (matutino, vespertino y nocturno), de |a

nag como

siguiente manera:
a) Administracion del comedor, 3 responsables, deberdn contar con licenciatura en nutricion par}t{ubrir un
horario de 7:00 a 22:00 horas de lunes a domingo. /

a clomingo.

c) Area de comedor, 1 auxiliar para elaborar y preparar colaciones, cubriendo un horario de 7:00 a 22:00
horas de lunes a domingo.

d) Area de laboratorin de formulas lacteas y no lacteas: 1 auxiliar para preparar cubriendo un horario de 7:0!5
a 15:00 horas de lunes a domingo.

o) Area de nulriciones enterales: 1 auxiliar para preparacion de nutriciones enterales cubriendo un horario de
15:00-22:00 hrs

d) Area de dietas, 3 cocineros y 3 auxiliares para cubrir un horario de 7:00 a 22:00 horas, de lunes a £ /

domingo. /
Las tareas y tumos de trabajo especificos de cada uno de ellos seran asignadas por el area de serviciode
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b) Area de comedor, 3 chef, 3 cacineros y 3 auxiliares para cubrir un horario de 7:00 a 22:00 horas, de lunes \ }
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nutricion del hospital.

2. E| proveedor debera proporcionar gafetes de identificacion que incluya, nombre completo del personal y
logo © nombre del proveedor, ademas de uniforme completo que debera consistir en lo siguiente:

a) Bata.

b) Mandil.

¢) Pantalon.

d) Camisola.

le) Cofia.

ify Cubre boca.

) Zapatos antiderrapanies.

E| uniforme debera ser en colores claros (blanco, beige o azul cielo)

3. El proveedor debera cubrir al personal en caso de que alguna persona no se presentara en el horario
establecido, teniendo un plazo maximo de 1 hora para realizario,

4. El proveedor debera presentar un expadiente por persona que conforme la plantilla dentro de los primeros
5 dias habiles postariores a la formalizacidn del contrato, el cual se debera conformar de lo siguiente:
-Curriculo

-Copia simple legible de identificacion oficial

-Copia simple legible de compraobante médico, con una fecha de expedicion no mayor a tres meses al
momento de ser entregado

-Copia simple legible de la constancia de capacitacion con relacion al servicio de preparacion de alimentos.
5. £l personal deberd presentar en el horario establecido por ia conltratante, en caso de que se presente una
ausencia del mismo, el proveedor debera notificar a la contratante por medio de corres electronico y se
debera cubrir al personal ausente en un lapso no mayor a una hora a partir de la notificacion a la contratante,
dado el caso se registre una ausencia por mas do tres dias consecutivos de algun miembro de la plantilla
deberi ser sustituido con otro que haya demostrado previamente ser clinicamente sano y capacitado para
realizar la actividad que le sea asignada, informando en el momento este cambio al encargado del comedor,
presentando su expediente completo.

. La presentacion del personal deberd ser pulcra: bafado, afeitado, en caso de tener bigote, recortado a la
comisura de los labios, asi como vestir uniforme limpio, usar cabelto corto, en caso de utilizarlos largo, deberd|
mantenerlo sujeto.

V1. PERIODO DE TRANSICION,

/) El proveedor entrante, deberd asumir y mantener la operacion del servicio en coordinacion con la etapa de
isalida del proveedor saliente, y debera implementar progresivamente la prestacion del servicio requerido a fin
de recibir 1a entrega de los espacios fisicos gue le sean asignados, equipos y/o mobiliario, bienes,
infurmacidn, entre olios; propicdad de la contratante, para la conlinuidad de! servicio.

B) Solo se pagara los servicios efoctivamente prestados, desde el dia en que el nugvo proveedor los empiece|
a otorgar.

) Los Responsables de las Linidades Médicas de la contratante, darén las facilidades necesarias para
it % Tagi

realizar los frabajos que se requieran, en horario diurno, vespertino o nocturno, con el propds
operacion del servicio y puedan los pacientes recibir sus atenciones médicas.
(1) La etapa de transicion no exime al proveedor del cumplimiento de las obligaciones que se paclen, en "
consecuencia, deberd garantizar la operacion del servicio en el periodo establecido en el contralofespective

y sus anexos; para tal efocto, el adiministrador del contrato verificara el cumplimiento de las con fciones y ’//
inbligaciones que emerjan en la formalizacion del instrumento juridico. /

Una vez concluido el periodo de contratacion, el proveedor tendra un periodo de 5 dias najdrales como
maximo, para desocupar y/ retirar, los anguipos y/o mobiliario, bienes, informacion, o software, sistemas
uomputacionates, personal, entre otros; durante oste periodo, no se considerara incrementado en tiempo el
contrato de oiigen. /
Vil EMTRECABLES. !
£ proveedor deberd llovar a cabo el registro y control de las dietas procesadas, conforme a lo siguisnte: y
El proveedor deberd proporcionar en un fistado, en formato libre, del reporte mensual, del registro y controf de
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las dietas entregadas, mismo que debera estar validado por el director yio de cada una de las Unidades

Médicas, Aplicalivas y/o Unidades Hospitalarias de la contratante, ademas deberd contener el Sello de la
Unidad Receptora, debiendo ser en forma impresa respetando 1os datos que a continuagion se solicitan:

ta. Nombre de la unidad médica.

b. Tipo de dieta y cantidad entregada

.. Costo por dieta

El proveedor debera remitir dentro de los cinco (5) primeros dias habiles de cada mes a la Direccion que
administra el contrato un reporte en formato que le proporcionara la contratante a la formalizacion del
contrato, sobre la productividad del servicio def mes anterior, mismo que sera solo de manata informativa
parg esa Direccion, en caso de que el proveedor incumpla con la entrega de este reporte de productividad
sera motivo de las sanciones correspondientes

VIII. CONDICIONES GENERALES.

1. El proveedor debera proporcionar jabdn desinfectante antibacterial {con triclosan o clorhexidina) y toallas
inter doblada en las cuatro areas de lavado de manos dentro de la cocina, en los lavabos de comedor y enla
entrada a la cocina.

2. El proveedor debera proporcionar el suministro de gas LP que wtilizara en las instalaciones del Hospital
para el Nifio Poblano durante la vigencia del servicio, para lo cual se le indicara el lugar para la carga asi
como el horario de carga, con minimo 12 horas de anticipacion por medio de correo electronico.

3. EI proveedor deberd considerar el pago de agua potable y energia eléctrica que utilice de las instalaciones
del Hospital para el Nifio Poblano para el cumplimiento det servicio integral de comedor, cuyo monio sera
igual ai 4% det importe mensual de la factura antes del impuesto al valor agregado mediants nota de crédito
que serd descontada de la misma.

4. El proveedor deberd realizar el mantenimiento general de 1as instalaciones que abarca la cocina y los
equipos que ahi se encuentren propiedad del Hospital para el Nifio Poblano tales como:

-Limpieza diaria a las instalaciones, mobiliario y equipo.

-Reparacidn menor a mobiliario y equipo de cocina y comedor.

5. El proveedor deberd cumplir con los registros de control bacterioldgico, de acuerdo a la Norma Mexicana
NMX-F- 605- NORMEX-2018 Alimentos-Manejo Higiénico en el Servicio de Alimentos Preparados para la
Obtencion del Distintivo H y la NORMA Oficial Mexicana NOM-251-S8A1-2008, Practicas de higiene para el
proceso de alimentos, babidas o suplementos alimenticios.

6. EI proveedor deberad contar con manuales, programas y normas de organizacion, administracién,
higienizacion, asi como de capacitacion, todo el personal deberd contar con las constancias de capaciacion
en buenas practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas y suplemento alimenticios, los

la contratante, dentro de los 10 dias habiles posteriores a la formalizacion det contrato, i |

7. El proveedor debera dar seguimiento al programa de contro! bacterioldgico conforme a la Norma Mexicana
NMX-F- 605- NORMEX-2018 Alimentos - Manejo higiénico en el seivicio de alimentos preparados para la/

IObtencion del Distintiva H, con of fin de cuidar |2 calidad de los alimentos preparados. Los puntos prin
jue deberan cubrir son;

) Vigilancia microbioldgica de alimentos preparados.
L) Vigilancia de utensilios, equipo, superficie v aire. v
) Vigilancia del personal. /
1} Vigilancia microbiologiva a proveedor. L %
4. El proveedor deberd normar of gramaje por cada tipo de alimento de acuerdo a las recomendaciones de t
13a edicion Krause dietoterapia y a la Norma Oficial Mexicana NOM-043-S8A2-2012, Servicios Basicos de
Salud. Proniocion y educacidn para la salud en materia alimentaria. Criterios para brindar orientacion.

4. El proveador debera preseniar a la Jefatura de Servicio de nutricion del Hospital para el Nifio Poblano
semestraiments 105 resultados de laboratorio del personal que elabora los alimentos de acuerdo ai pmgr-cmy
e control bacterioldgico asi como mensualmente el control sanitario y bacteriologico de los alimentos y
areas correspondiantes al servicio de alimentos, de conformidad a las Norma Mexicana NMX-F-605-

en el servicio de alimentos preparados para la Obtencidn del
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manuales y bitdcoras para lo cual ol proveedor debera entregar copia simple legible de dichas constalmms-.a /



Distintivo H, NOM- 251-88A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplernentos atimenticios

10. El proveedor debera hacerse responsable de cualquier infeccion o enfermedad a pacientes o personal de
las unidades por contaminacion, mal estado o mala calidad de los alimentos.

11. El proveedor debera proporcionar el equipo de proteccion para su personal en caso de ser necesario, el
cual esta integrado por minimo: cubrebocas tricapa, gorro y sanilizante para las areas.

12. El proveedor deberad hacerse rosponsable del manejo de los residuos (basura) deslindando de toda
responsabilidad a la contratante.

13. El proveedor debera proporcionar la leche y todos los productos lacteos (queso, mantequilla, yogurt,
jocoque, crema, requeson, entre otros), deberdn estar procesados a partir de leche pasteurizada, lo cual sera
demostrable en la etiqueta gue ostente, aun en productos suministrados en presentaciones industriales.

14. El proveedor debera presentar a la Jefatura de Servicio de nutricion del Hospital para el Nifio Poblano
semestralmente los resultados de laboratorio del personal que elabora los alimentos de acuerdo al programa
de control bacterioldgico, asi como mensualmente el control sanitario y bacteriolégico de los alimentos y
Areas correspondientes al servicio de alimentos, conforme a las Normas NOM-251-SSA1-2009, Practicas de
higiene para ol proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios y Norma Mexicana NMX-F-605-
NORMEX-2018 Alimentos - Manejo higiénico en el servicio de alimentos preparados para la obtencion del
distintivo H.

SERVICIO

I. Descripcion General del Servicio:

Se requiere contar con el servicio integral de abasto y distribucion de carnes  rojas, pollo y embutidos, para
Fl Hospital de Especialidades, Unidad Materno Infantil, Estancia Infantit | y Estancia Infantit 1l, en la modalidad
de contrato abierto, de acuerdo al articulo 108 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del
Sector Publico Estatal y Municipal; por lo que la contratante esta obligada a adquirir las cantidades minimas
requeridas quedando las cantidades maximas sujelas a las necesidades y a la suficiencia presupuestal de la
Contratante.

Il. PERIODO DEL SERVICIO:

El servicio debera ser realizado a partir def dia habil siguiente a la formalizacién del contrato y hasta el 30 de
hoviembre de 2024.

H1.-LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO:

El servicio s¢ proporcionara en las instalaciones de los siguientes inmuebles:

la) Hospital de Especialidades, 4rea de cocina en el Departamento de Alimentacion, con domicilio en Privada
15 de enero Numero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debera ponerse en
lcontacto con el responsable descrito en el anexo 3.

b) Unidad Materno infantil, drea de cocina en el Departarnento de Alimentacion, con domicilio en Privada 15
de enero Namero 4715 de a Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Pugbla y debera ponerse en contacto
jcon el responsable descrito en el anexo 3. .

i) Estancia Infantil | y Estancia Infantil |l en el area de cocina en el Departamento de Alimentacion, con
domicilio en 15 Oriente No. 1407 Col. El Angel, Puebla, Puebla y debera ponerse en contacto con el
responsable descrito en el anexo 3.

IV.- DESCRIPCION ESPECGIFICA DEL SERVICIO.

1. El proveedor debera realizar el servicio de abasto y distribucion de cares rojas, polio y embutidos, mismas
lque tendran que cumplir con las especificaciones requeridas en el numeral V de la descripcion de la partida y
len el Anexo 4.

2. La contratante realizara pedidos de forma semanal de acuerdo a fas cantidades minimas y maximas
establecidas en el Anexo 2, con 1 dia habil de anticipacion de Ia entrega del pedido semanal poreore
lelectronico o presencial mediante oficio.
3. Las cantidades solicitadas pueden variar, debido a que hay productos que en temporada ¢ n gon
restricciones sanitarias imprevistas, por cambios climaticos, por o que el proveedor debera not mar_én la
contratante mediante correo elactronico o llamada telefénica la sugerencia de cambios entre alimeplos con
24 horas de anlicipacion a la entrega de los productos. 4
4. Una vez recibido el pedido, el proveedor debera realizar ias entregas de forma diaria con bagé en los dias,
horarios y lugares que se establocen on el Anexo 3.
5. Las carnes rojas y el polio gue distribuya el proveedor deberan estar lotalmente fresco y del dia, para el
caso de los embutidos deberan tener etiqueta visible y una caducidad minima de 15 dias Aaturales.

V.- PRESENTACION DEL PRODUCTO.

El proveedor debera entregar los productos de acuerdo a las caracteristicas fisicoquimicas establecidas en cl
Anexo 4, las cuales determinaran su gceptacion o rechazo. En caso de no cumplir con lo indicado no se
recibirdn los productos.

IA) CARNE BIANCA POLLO.

=l proveedor deberd abastecer los siguientes productos conforme a los pedidos realizados por la coniratante
lconforme a la periodicidad de! Anexo 3.

1.- BISTECES DE PECHUGA API.ANADA 120 gramos cada pieza. Caracteristicas fisicas: Carne firme, Gulﬂr/
blanco ligeramente amarillento y de color uniforme y brillante, piel color amarillo sin plumas, olor: fresco y
agradable, textura: firme y tersa, hiumedo libre de visceras y hematomas, temperatura: entre 2 y 4 °C, sin
uemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracion, no congelado, empaquetado sin exceso
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~ lae sangre. Debera conlar con Registro S.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asisiencia) con sello

TIF (Tipo de Inspeccion Federal).

2.- HUACAL DE POLLO CON ALAS. 800 gramos cada pieza. Caracteristicas fisicas: Pieza firme, color
hlanco ligeramente amarillento y de color uniforme v brillante, con huesos color blanco, piel color amarillo sin
plumas, olor: fresco y agradabile, textura: firme, tersa y himeda, sin pedazos de ala o gafiote, libre de
visceras y hematomas, temperatura: entre 2 y 4 °C, sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala
refrigeracion, no congelado, empaquetado sin exceso de sangre. Debera contar con Registro S.3.A. (Registro|
ide Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).

K.- MUSLO DE POLLO 150 gramos cada pieza. Caracleristicas fisicas: color blanco ligeramente amarillento y
ide color uniforme y brillante, sin decoloracion, olor caracteristico: fresco y agradable, textura: came firme y
iersa, humeda, sin plumas, ni hematomas, empaquetado sin exceso de sangre, temperatura: entre 2 y 4 'C,
[sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracion, no congelado. Debera contar con
Ragistro 8.8.A. (Registro de Secretaria de Safubridad y Asistencia) con sello TIF, (Tipo de inspeccién
lederal).

1.- MUSLO DE POLLO 100 gramos cada pieza. Caracteristicas fisicas: color bianco ligeramente amarifiento y
de color uniforme y brillante, sin decoloracion, olor caracteristico: fresco y agradable, textura: came firme y
lersa, humeda, sin plumas, ni hematomas, empaguetado sin exceso de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C,
sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracion, no congelado. Debera contar con
Registro 5.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccién
federal).

5.- PECHUGA DE POLLO CON HUESO PARTIDA A LA MITAD 600 gramos cada pieza. Caracteristicas
fisicas: Carne firme, color blanco, ligeramente amarillento y de color uniforme v brillante, piel color amarillo sin
plumas, olor: fresco y agradabie, textura: firme y tersa, hiimedo, sin pedazos de ala o gafiote, libre de
vigceras y hematomas, temperatura: entre 2 y 4 °C, sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala
refrigeracion, no congelado, empaquetado sin exceso de sangre. Debera contar con Registro S.S.A. {Registro
e Secretaria de Salubridad y Asistencia) Con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).

[6.- PIERNA DE POLLO 150 gramos cada pieza. Caracteristicas fisicas: Came firme, color blanco ligeramente
lamariliento y de color uniforme y brillante, con huesos color blanco, piel color amarillo, sin plumas, olor: fresco
v agradable, textura: firme y tersa, himedo, libre de visceras y hematomas, temperatura: entre 2 y 4 °C, sin
nquemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracion, no congelado, empaquetado sin exceso
ie sangre. Debera contar con Registro 5.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello
TIF. (Tipo de inspeccion federal).

[7.- PIERNA DE POLLO 100 gramos cada pieza. Caracleristicas fisicas: Carne firme, color blanco ligeramente
amariliento y de color uniforme y brillante, con huesos color blanco, piel color amarillo, sin plumas, otor: fresco
y agradable, textura: firme y tersa, hdmedo, libre de visceras y hematomas, temperaltura: entre 2y 4 °C, sin
nuemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracion, no congeladn, empagquetado sin exceso
de sangre. Debera contar con Registro 8.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con selio
TIF. {Tipo de inspeccién federal}

5.- MOLIDA DE PECHUGA DE POLLO por kilogramo. Caracleristicas fisicas: color blanco con humedad
moderada, olor: ligero caracteristico, textura: firme y elastica, 5% grasa minima, 95 % carne selecta de polio
{pechuga), que no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C,
no congelado. Debera contar con Registro $.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) Con
lsello TIF, (Tipo de inspeccion federal).

B) CARNE DE CERDO

1.- BISTECES DE CERDO de 120 gramos cada pleza. Caracteristicas fisicas; color: rosa palido, olor: ligero
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente humeda, corte delgado y magro, sin tejido conective, que
no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelade, lo
cual se comprueba a la entrega. Deberd contar con Registro $.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y
\sistencia) con sello TIF, (Tipo de inspeccion federal).

2.- BISTECES DE CERDO de 50 gramos cada pieza. Caracteristicas fisicas; color: rosa palido, olor: ligero
lcaractaristico, textura: firme, elastica y ligeramente humeda, corte delgado y magro, sin tejido conectivo, que
no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, lo |~
cual se comprueba a la entrega. Debera contar con Registro 5.8.A. (Registro de Secretaria de Salybtidad
Asistencia) con seflo TIF. (Tipo de inspeccion federal). i ’
3.- CODILLO DE CERDO 120 gramos cada trozo, Caracteristicas fisicas; color: rosa palido, olog li
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente himeda, corte delgado y magro, sin tejido conectivo, que
no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 *C, no congelatio, o
Icual se comprueba a la entrega. Debera contar con Regisiro S.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y
sistencia) con sello TiF. (Tipo de inspeccidn federal). J
i4.- COSTILLA DE CERDO 140 gramos cada trozo. Caracteristicas fisicas; color: rosa palido, olor: |igero
caracleristico, texiura: firme, eldstica y ligeramente humeda, corte deigado y magro, sin tejido cor)é?tivo. que o
no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 "C, no gbngelado, lo
zual se comprueba a la entrega. Debera contar con Registro 5.5.A. (Registro de Secretaria de “Salubridad y
sistencia) con sello T, (Tipo de inspeccion federat).

5.- CHULETAS AHUMADAS MARIPOSA DE 140 gramos cada una.

Caracteristicas fisicas: color: rosa palido, olor: ligero caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente
hameda, cubierta de grasa blanca, quo no exista deshidratacién excesiva por escurrimiento de sangre;
temperatura: entre 2 y 4 "C, no congelado, lo cual se comprueba a la entrega. Deberd contar con Registro
S.S.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).

6.- CHICHARRON DE CERDO Trozo grande por kilogramo. Caracleristicas fisicas: duro no excesivo,
crujiente, color dorado, sin exceso de grasa y en trozos grandes. Debera contar con Registro S.A.A. (Registro
de Secretaria de Salubridad y Asistoncia) con sello TIF, {Tipo de inspeccion federal),

7.- FALDA DE CERDO POR Kilogramo. Caracteristicas fisicas; color: rosa palido con humedad moderada, |
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lor: ligero caracteristico, textura: firme y elastica, 10% grasa minimo, 80 % carne selecta de cerdo, que no
xista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre; temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, lo
lcual se comprueba a la entrega. Debera contar con Registro S.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y
Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).
8.- LOMO DE CERDO TROZQS DE 140 gramos cada trozo. Caracteristicas fisicas: color: rosa patido, olor:
caracteristico, lextura: firme, elastica y ligeramente humeda, sin tejido conectivo, corte magro, que no exista
deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, lo cual se
comprueba & la entrega. Deberd contar con Registro $.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y
Asistencia) con sello TIF, (Tipo de inspeccion federal).
9.- MANTECA DE CERDO POR Kilogramo. Caracteristicas fisicas: color: blanco nacarado brillante, olor:
lcaracteristico, textura: solida firme, elastica y ligeramente himeda.
10.- MACIZA DE CERDO EN TR0OZOS DE 140 gramos cada trozo. Caracteristicas fisicas; color: rosa pélido,
olor: caracteristico, textura: firme, clastica y ligeramente hiimeda, sin tejido conectivo, corte magro, que no
lexista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, lo
jcual se comprueba a la entrega. Debera contar con Registro $.S.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y
Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccidn federal).
11.- MACIZA DE CERDO EN TROZOS DE 60 gramos cada trozo. Caracteristicas fisicas; color: rosa palido,
jolor; caracterislico, textura: firme, elastica y ligeramente himeda, sin tejido conectivo, corte magro, que no
fexista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, el
icual se comprueba a la entrega. Debera contar con Registro $.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y
Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).
12.- PIERNA DE CERDO PIEZA DE 8 kilogramo por pieza sin hueso en cafia. Caracteristicas fisicas; color:
rosa palido, olor: caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente humeda, sin tejido conactivo, corte
magro, que no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no
congalado, fo cual se comprueba a la entrega. Debera contar con Registro S.S.A. (Registro de Secretaria de
[Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccitn federal).
13.- PIERNA DE CERDO por kilogramo. Sin hueso en cafia. Caracteristicas fisicas; color: rosa palido, olor:
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente humeda, sin tejido conectivo, corte magro, gue no exista
deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, lo cual se
comprueba a la entrega. Deberé contar con Registro $.5.A, (Registro de Secretaria de Salubridad y
Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).
14.- TOCINO AHUMADQ REBANADA DE 100 Gramos cada una. Se requiere comprobar las condiciones de
impieza y presentacion (bolsas de plastico), en condiclones higiénicamante satisfactorias, vorificar
Estrictamente las caracteristicas fisicas, sin escurrimiento interior de agua, asi como la forma, color y sabor;
brir selectivamente los paquetes para comprobar olor caracteristico, color blanco rozado, que no exista
pérdida de humedad, bordes resecas o cambios de color, £n presentaciones de un kilo con ampaque integro
original. Debera contar con Registro 8.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TiF.
Tipn de inspeccion federal).
15.- MORTADELA PIEZA DE 4.5 KG cada pieza. Elabarado con came de cerdo, verificar las especificaciones)
técnicas: Por medio de un etiquetado en donde marque su porcentaje de humedad, grasa, humedad maximo,
de proteina adicionada 2, fécula maximo 5, bajo en sal, verificar estrictamente las especificacionss
lorganolépticas, color: came de cerdo cafg, olor: agradable caracteristico a carmne de cerdo, exenlo de olores
extrafios, sabor: agradable caracteristico a came de cerdo, exento de sabores extrafios, consistencia: firme y
compacta, el aspecto del producto debera ser lerso, sin escurrimiento interior de agua, empague integro
joriginat con sello TIF (Tipo de inspeccitn federal), marca registrada e informacion nutrimental, debera
presentar etiqueta de la marca registrada, fecha de caducidad visible, temperatura de 2 a 4 *C. Debera contar|
icon Registro 5.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TIF, (Tipo de inspeccion
federal).
C) CARNE DE RES.
1.- BISTECES DE BOLA DE RES FILETEADO DE 120 gramos cada una.
Caracteristicas fisicas; color: rojo brillante, olor: ligero caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente
himeda, corte delgado y magro, sin tejido conectivo, que no exista deshidratacion excesiva por escurrimicn
de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, se tomara la temperatura a la hora de recbir ef
producto en el drea indicada. Debera contar con Registro S.8.A. (Registro de Secretaria de :}Jﬁmri
Asistencia) con sello TiF. (Tipo de inspaccion federal). 4
2.- CECINA ENCHILADA BISTECES DE 140 gramos cada una. Caracteristicas fisicas; colbe billante,
olor: ligero caracteristico, lextura: firme, elastica y ligeramente hiimeda, corte delgado y magréd, sin fnjido
iconectivo, que no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no y
unngelado, se tnmara Ia temperatura a la hora de recibir el producto en el drea indicada. Debera gontar con
Registro S.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de ins;.;.n:i:}n
federal).
3.- CUETE DE RES DE 140 gramos cada trozo. Caracleristicas fisicas; color: rojo brillante?‘ér. ligero
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente humeda, cubierta sin grasa, que no exisfa deshidratacién
excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, se tomara la temperatura a
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de Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal). 4.- CHULETAS DE ROAST BEEF 160|
gramos cada una. Caracteristicas fisicas; color: rojo briffante, olor: ligero caracteristico, textura: firme, elastica|
y ligeramente himeda, cuberta de grasa blanca, que no exista deshidratacion excesiva por eseurrimionto de |
sangre; temperatura: entre 2 y 4 “C, no congeladoe, se tomaré la lemperatura a la hora de recibir e producto
en el area indicada. Debera contar con Registro 8.8.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia)
con sallo TIF. (Tipo de inspeccion federal).

5.- FALDA DE RES TROZ0OS MEDIANOS de 200 gramos cada una. Caracteristicas fisicas; color: rojo
rillante, olor: ligero, caracteristico, textura: firme, eldstica y ligeramente htmeda, que no exista

a hora de recibir el producto en el area indicada. Debera contar con Registro $.8.A. (Registro de Secretaria |
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h’jeshidratacifm excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, se tomara la
emperatura a |a hora de recibir ol producto en el drea indicada. Debera contar con Registro $.8.A. (Registro
de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con seflo TIF. (Tipo de inspeccion federal).
6.- MOLIDA LIMPIA DE RES POR KILOGRAMO. Caracteristicas fisicas; color: rojo brillanie con humedatl
moderada, olor: ligero caracter(stico, lextura: firme y eldstica, 10% grasa maximo, 90 % came selecta de res
(pulpa). que no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre; temperatura: entre 2 y4°C,no
congelado, se tomara la temperatura a la hora de recibir el producto en el area indicada. Debera contar con
Registro 8.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) con sello TIF, (Tipo de inspeccion
federal).
7.- TERNERA MOLIDA DE RES POR KILOGRAMO. Caracleristicas fisicas; color: rojo brillante, olor; ligero
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente himeda, que no exista deshidratacion excesiva por
lescurrimiento de sangre, temperatura; entre 2y 4 °C, no congelado, se tomara la temperatura a la hora de
recibir el producto en ef 4rea indicada. Debera contar con Registro S.S.A. (Registro de Secretaria de
Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccion federal).
B.- FALDA PARA DESHEBRAR POR KILOGRAMO. Caracteristicas fisicas; color: rojo brillante, olor: ligero
caracteristico, textura: firme, eldstica y ligeramente himeda, que no exista deshidratacion excesiva por
jescurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, el cual se tomara la temperalura a la
hora de recibir ef praducto en el area indicada. Debera contar con Registro S.5.A. (Registro de Secrotaria de
Salubridad y Asistencia) con sello TIF. (Tipo de inspeccidn federal).
D) EMBUTIDOS.
1.- CHORIZO trozo 150 gramos cada uno por kilo. Caracteristicas fisicas; color: rojo brillante, olor: ligero
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente himeda, cubierta de grasa blanca, que no exista
deshidratacion excesiva.
Debera contar con Registro. S.A.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) Con sello TIF. (Tipo
de inspeccion federat).
2.- LONGANIZA PIEZA POR KILOGRAMO. Caracteristicas fisicas; color: rojo  brillante, olor: ligero
caracteristico, textura: firme, elastica y ligeramente humeda, cubierta de grasa blanca, que no exista
deshidratacion excesiva.
Debera contar con Registro $.5.A. (Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) Con sello TIF. (Tipo
ide inspeccion federal).
3. JAMON DE PAVO PIEZA ENTERA DE 4.5 A 5 KILOGRAMOS. Elaborado con came de muslo de pavo,
se requiere verificar las especificaciones técnicas por medio de un etiquetado en donde marque su porcentaje
de humedad, grasa, humedad maxima, de proteina adicionada 2, fécula maximo 5, bajo en sal, verificar
strictamente las especificaciones organolépticas, color: came de pavo, olor: agradable caracteristico a carne
& pavo, exento de olores extrafios, sabor:
agradable caracteristico a carne de pavo, exento de sabores extrafios, consistencia; firme y compacta, el
specio del producto debe ser terso, sin escurrimiento interior de agua, empagque integro original con
ello TIF, marca registrada e informacion nutrimental, debera presentar etiqueta de la marca registrada, fecha
e caducidad visible, temperatura de 2 a 4 °C, se tomara |a temperatura a la hora de recibir el producto en el
area indicada. Debera contar con Registro 5.5.A. {Registro de Secretaria de Salubridad y Asistencia) Con
selio TIF. (Tipo de inspeccion federal).
.- JAMON DE PAVO POR KILOGRAMO. Elaborado con carne de muslo de pavo, se requiere verificar las
especificaciones técnicas por medio de un etiquetado an donde marque su porcentaje de humedad, grasa,
humedad maxima, de proteina adicionada 2, fécula maximo 5, bajo en sal, verificar estrictamente las
especificaciones organoléplicas, color: carne de pavo, olor: agradable caracteristico a carne de pavo, exento
de olores extrafios, sabor: agradable caracteristico a carne de pavo, exento de sabores extraiios,
consistencia: firme y compacta, o aspecio del producto debe ser terso, sin escurrimiento interior de agua,
lempaque integro original con sello TIF, marca registrada e informacidn nutrimental, debera presentar etiqueta
ide la marca registrada, fecha de caducidad visible, temperatura de 2 a 4 °C, se tomara la temperatura a la
hora de recibir ef producto en el arca indicada. Debera contar con Registro S.5.A. (Registro de Secretaria de
Salubridad y Asistencia) con selio TIF. (Tipo de inspeccion federat). .
5.- QUESO DE PUERCO PIEZA DE 3.5 A 4.5 KILOGRAMOS. Se requiere comprobar condic

consistencia semisdlida y olor agradable, marca registrada, informacion nutrimental y fecha de caducidad
vigente, envase integro, sin suciedad visible sin violaciones o roturas, temperatura 2 a 4 °C, se tomara la
tempaeratura a la hora de recibir el producto en el rea indicada y que sus caracteristicas fisicas dgfolor, color, |\
sabor, y consistencia sean las correctas. Deberd contar con Registro S.8 A. {Registro de Secretafia de
Salubridad y Asistencia) Con sello TIF. (Tipo de inspeccién federal). 4

6.- SALCHICHA DE PAVO PIEZAS de 20 gramos cada pieza. Elaborado con came de muslo de pavo,
verificar las especificaciones técnicas por medio de un etiquetado que contenga exhibido 8l forcentaje de
proteina 9.8%. de almiddn 7.7% de proteina de soya Verificar estrictamente las especificaciones !
jorganclépticas, color, olor y sabor caracteristico, exento de sabores extrafios, textura: consistencia firme sin
llegar a estar apelmazado. Debora contar con Registro S.8.A. (Registro de Secretarfa de Salubridad y
Asistancia), en presentaciones de un kilo con empaque integro original con sello con sello TIF. (Tipo de
inspeccion federal). El provaedor deberd permitir el acceso a una persona designada por 1a contratante que
realizara visitas en sitio, en forma constante y aleatoria con la finatidad de veriticar los productos en cuanto a:
- Tamafin.

- Peso. p
- Frescura. /

- Calidad uniforme.

- Caracteristicas organolépticas (color, olor, textura)

 Caducidad.
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Lo anterior, a fin de rechazar aquellos productos que presenten caracteristicas indeseables, como:

- Mohos.

- Materia extrafa.

- Manchas.

- Magulladuras

- Residuos de tierra

- Presencia de fauna nociva.

- Insectos.

- Roedores.

Si al realizar |a visita a las instalaciones del proveedor no cumple con lo solicitado en cada uno de los
inroductos se procedera a la rescision dei contrato.

VI, TRASLADO Y PRESENTACION DEL PRODUCTO.

E| proveedor debera considerar las siguientes caracteristicas para el traslado de los productos:

la) Que los productos seran envasados en charolas desechables, limpias y tapadas con papel antiadherente o
pelicula plastica.

b) Que las cajas de estiba en las que se trasladen seran taras de piastico limpio y resistente, libre de
cualquier tipo de fauna nociva. (Observables a simple vista).

c) Que la transportacion del producto sera en un vehiculo cerrado y apropiado de uso exclusivo para el
suministro de alimenios, mismo que debera estar limpio y libre de cualquier tipo de fauna nociva, el cual
klebera contar con camara y equipo de refrigeracion y/o congelacion (camioneta con cabina que tenga
refrigerador con termémetro sellado herméticamente y sistema de control de temperatura (unidades
termoking)), con una antigliedad maxima de 14 afios modelo 2010 a la fecha.

VIl.- CANJE Y RECHAZO DE LOS PRODUCTOS.

a) CANJE. Lo contratante podra, solicitar el canje de cualquiera de los productos al proveedor, cuando no
lcurnplan con las caracteristicas solicitadas en el numeral V de la descripcion de la partida, verificando que no
nresenten defectos de calidad, que cumpla con las condiciones adecuadas de temperatura, que no sufra
alteraciones fisico-quimicas establecidas en el Anexo 4, de ser asi el proveedor debera retirarlos de las
instalaciones de forma inmediata.

b} RECHAZO DE PRODUCTOS.

La contratante devolvera los productos que suministre el proveédor cuando se encuentren en los sigulentes
supuestos:

I Que no cumplan con el lineamienlo de caracteristicas fisicoquimicas de los productos para su recepcion o
Iseleccion contenido en el Anexo 4 o numeral V de la descripcion de la partida.

- Que no sean del gramaje, tamafio o unidad de medida solicitado.

- Que la cantidad entregada sea mayor a la solicitada. En este caso, el excedente no se recibira.

L Que no se encuentren incluidos en et pedido solicitado.

- Que [a contratante remita el aviso de cancelacion por escrito, con una anticipacion de 24 horas.

En el supuesto de que el proveedor no retire los productos en un plazo maximo de 24 horas, 1a contratante
podra destruir o desechar los productos y en consecuencia no seran pagados por la misma.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correran por cuenta del proveedor.

El proveedor deberd responder por su personal que cause danos o perjuicios graves que por inobservancia o
negligencia de su personal hacia la contratante y/o terceros.

El proveedor debera dar respuesta en un lapso maximo de 2 horas una vez notificado por la contratante el
faltante o rechazo de un producto que no cumpla con las condiciones requeridas.

It.- PERSONAL.

El proveedor deberd contar cuando menos con el siguiente personal para la prestacion del servicio:

a) 1 (Un) chofer con experiencia minima de 1 afio en la prestacion de servicios iguates o similares al
requerido, el cual debera contar con licencia de conducir tipo mercantil vigente.

) 2 (Dos) Ayudantes y/o cargadores con experiencia minima de un afio en la carga y descarga de alimentos.
El personal del proveedor deberd de contar en todo momento con uniforme limpio y adecuado para llevar a
lcabo el servicio (minimo deberd consistir en cubre bocas, malla para cabello, camiseta, pantalon, mandil de
plastico y calzado adecuado), asi como con gafete de identificacion con fotografia.

El personal deberd presentarse aseado con ufias cortas, cabello recogido y sin portar joyas. -
IEn caso de que el personal no cumpla con lo anteriormente establecido, no se aceptaran los alimentos
lentregados. _—
IX. ENTREGABLES,

E| proveedor debera presentar un acta entrega-recepcion en formato libre por cada entre
alimenticios, mismas que deberan ser validadas con la firma y sello de la Contratante.

X.- CONDICIONES GENERALES:

Para la prestacion del servicio el proveedor debera contar con dornicilio dentro de la ciudad de
municipios aledafios en un radio maximo de 50 km alrededor de la ciudad de Puebla.
La Contratante supervisara en el lugar de entrega, de forma constante y aleatoria que cada fedido cumpla
con el tamafio, peso, unidad de medida y calidad uniforme, frescura, caracteristicas organélapticas (color,
slor y texlura) conforme a o establecido en Anexo 4

[sErvICIO

1. Descripcion General dal Servicio:
Se requiere contar con el servicio integral de abasto y distribucion de frutas y verduras para el Hospital dej
Especialidades, Unidad Materno Infantil, Estancia Infantit | y Estancia Infantil If, en la modalidad de conlrato
kiblerto, de acuerdo al articulo 108 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico
Estatal y Municipal; por lo que ls contratante esta obligada a adquirir las cantidades minimas ruqutzridya'
quadando las cantidades maximas sujetas a las necesidades y a la suficiencia presupuestal de/la
Contratante.

Il PERIODO DEL SERVICIO:

El servicio deberd ser realizado a partir del dia habil siguiente a la formalizacion det contrato y hasta el hasta
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19, CHILE JALAPENO. Caracteristicas fisicas: tamafio grande, color verde, firme, textura lisa, brillante y

2l 30 de noviembre de 2024,

Il LUGAR DE PRESTACION DE SERVICIOS:

El servicio se proporcionara en las instalaciones de los siguientes inmuebles:

a) Hospital de Espacialidades en el Area de cocina en el Departamento de Alimentacion, con domicilio er
Privada 15 de anero Numero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debera ponerse
on contacto con el responsable descrito en el anexo 6.

b) Unidad Materno Infantil, en el area de cocina en el Departamento de Alimentacion, con domicilio en
Privada 15 de enero Ndmero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debera ponerse)
en contacto con el responsable descrito en el anexo 6.

c) Estancia Infantil | y Estancia Infantil 1 en el area de cocing en el Departamento de Alimentacion, con
domicitioc en 15 Oriente No. 1407 Col. El Angel, Puebla, Puebla y deberd ponerse en contacto con of
responsable descrito en el anexo 6.

V. DESCRIPCION ESPECIFICA DEL SERVICIO.

1. El proveedor debera realizar el Servicio de abasto y distribucion de frutas y verduras, mismas que tendran
lque cumgplir con las especificaciones requeridas en el numeral V de la descripcion de la partida y en el Anexol
7

2. La conlralante realizara pedidos de forma semanal de acuerdo a las cantidades minimas y maximas
establecidas en el Anexo 5, con 1 dia habil de anticipacion de la entrega del pedido semanal por correo)
lelecirdnico o presencial mediante oficio.

3. Las cantidades solicitadas pueden variar, debido a que hay productos que en temporada cuentan con
situaciones imprevistas por cambios climaticos, por lo que el proveedor debera notificar a la contratante
mediante correo electronico o llamada telefonica la sugerencia de cambios entre alimentos con 24 horas de|
janticipacion a la entrega-

4. Una vez recibido el pedido, el proveedor debera realizar las entregas dos veces a la semana con base enj
los dias, horarios y lugares que se astablecen en el Anexo 6.

V.« PRESENTACION DEL PRODUCTO.

E| proveedor debera entregar los productos de acuerdo a las caracteristicas fisicoquimicas establecidas en ef
Anexo 7, las cuales determinaran su aceplacidn o rechazo. En caso de no cumplir con lo indicado no sof
recibiran los productos.

l2) VERDURAS.

El proveedor deberd abastecer los siguientes productos conforme a los pedidos realizados por la contratante)
conforme & la periodicidad del Anexc 6 lomarnido en cuenta de manera general las siguienies caracteristicas:
1.- ACELGA MANOJOQ GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas y grandes, color verde brillanta, tersa,|
sin picaduras de insectos ni manchas, sus tallos blancos, gruesos, crujientes y sin residuos de tierra,

[2.- AGUACATE HASS EXTRA. Caracteristicas fisicas: Cascara de color oscuro, lextura debera ceder a la
prosion con los dedos, no debe sonar el hueso, libre de picaduras de inseclos.

3.- AJO GIGANTE. Caracteristicas fisicas: Bulbo entero, cubiertas de pelicula blanca, sin picaduras dej
insectos, sin residucs de tierra.

4.- ALBAHACA MANDJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas de color verde brillante, olo:
Aaromatico, sin manchas, sin residuos de tierra y libres de picaduras de insectos

5.- APIO. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas y grandes, color vaerde brillante, tersa, sin picaduras de
insectos ni manchas, sus tallos blancos, gruesoes, crujientes y sin residuos de tierra.

i.- BETABEL. Caracteristicas fisicas: Consistencia lisa y dura, color uniforme sin manchas y con cascara no|
muy rugosa, libre de plcaduras de insectos, sin residuos de tierra.

7.- BROCOLI. Caracteristicas fisicas: color verde brillante firme, sus tallos son gruesos crujientes, libres de
picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

.- CALABACITA REDONDA. Caracteristicas fisicas: tamafio mediano, color varde claro, piel suave, firme y|
hrillante, sin marcas ni residuos de tierra.

3.~ CALABACITA ITALIANA. Caracteristicas fisicas: tamafio mediano, color verde claro, piel suave, firme
brillante, sin marcas ni residuns de tierra.

10.- CEBOLLA BLANCA LIMPIA. Caracteristicas fisicas: bulbo de color blanco, pesado de textura dura y.eqn
cascara superficial de apariencia seca y color marrdn, libre de picadura de insectos, sin residuos de ierra
sin mohos.

11.- CEBOLLA CAMBRAY MANOQJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: bulbo de color blanco,
texlura dura y con cascara superficial de apariencia seca y color marrdn, libre de picadura de insee
rizsiduos de tierra y sin mohos.

12- CEBOLLA MORADA. Caracteristicas fisicas: bulbo de color morado, textura dura y superficie lisa, tamﬂnu
madiano, libre de precadura de insectos, sin residuos de tierra y sin mohos.

13.- CILANTRO MANOJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas y grandes, color verde ly( anla
tersa, sin picaduras de insectos ni manchas, sus tallos blancos, gruesos, crujientes y sin residuos ?nzm.

0s, -aih

14.- COMINO MANQJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: color café obscuro, entero y sin residuog/de tierra.

15.- COL BLANCA. Caracteristicas fisicas: Su color debera ser blanco con tallos verdes, peroie tonalidad)
uniforme y brillante, apariencia fresca compacta y pesada, libre de picaduras de insectos, sin residuos el
ticrra.

16.- COL MORADA. Caracteristicas fisicas: Su color debera ser morada con tallos verdes, pero de tonalidad
uniforme y brillante, apariencia fresca compacta y pesada, libre de picaduras de insectos, sin residuos e
Liexrra.

17.- CHAMPINON JUMBOQ. Caracteristicas fisicas: Hongos de color blanco, firme, textura lisa, brillante y
limpia, sin presentar manchas pardas y sin residuos de tierra. 1/'
18.- CHAYOTE Caracteristicas fisicas: Tamafio mediano, color verde claro, firmeza, textura lisa y brillanie
sin espinas, consistencia dura, sin hendiduras y sin manchas cafés, libre de picadura de insectos sin residuos|
e ierra y sin maguiladuras.
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limpia, sin presentar manchas pardas, con menor cantidad de arrugas o perforadas, libre de picadura dé
insectos y libre de humedad, sin mohos.

20.-CHILE POBLANO PARA RELLENAR. Caracteristicas fisicas: tamafio grande, color verde, firme, textura
lisa, brillante y limpia, sin presentar manchas pardas, con menor cantidad de arrugas o perforadas, libre def
picadura de insecios y libre de humedad, sin mohos.

21.- CHILE SERRANO VERDE. Caracteristicas fisicas: tamafo mediano, color verde, firme, textura lisa,
rillante y limpia, sin presentar manchas pardas, sin arrugas o perforados, libre de picadura de insecios i
libre de humedad, sin mohos.

22.-CHILE HABANERO. Caracteristicas fisicas: tamafio chico de 2 a 6 ¢m, color amarillo, firme, textura hsa,
Lrillante y limpia. Sin presentar manchas pardas, con menor cantidad de arrugas o perforadas, libre del
picaduras de insectos vy libre de humedad, sin mohos.

[23.- CHICHARO LIMPIO. Caracteristicas fisicas: fruto limpio tierno sin vaina, color verde brillante, textursl
[firme, sin manchas, fibre de picaduras de insectos y libre de humedad, sin mohos.

24.- ENELDO. Caracleristicas fisicas: Hojas frescas de color verde brillante, olor aromético, sin manchas, sin)
residuos de tierra y libres de picaduras de insectos.

25.- BJOTE. Caracteristicas fisicas: Vaina de tamafo regular, color verde uniforme y bien extendido,
— consistencia crujiente, sin manchas y libre de picadura de insectos, sin arrugas.

26.- ELOTE. Caracteristicas fisicas: Mazorca tierna de maiz, los granos al picarlos deberan sentirse suaves)
sueltan un liquido lechoso, libre de picaduras de insectos sin residuos de tierra y con cascara.

[27.- ELOTE EN GRANQ LIMPIQ. Caracleristicas fisicas: Grano tierno de maiz, los granos al picarlos deberan
[sentirse suaves y sueltan un liquido lechoso, libre de picaduras de insectos sin residuos de tierra.
20.-EPAZOTE MANQOJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas de color verde brillante, olor
[Aromatico, sin manchas, sin residuos de tierra y libres de picaduras de insectos.

29.- ESPINACAS MANOJO GRANDE, Caracteristicas fisicas: Hojas frescas, grandes y color verde brillante,
muy tiesos y tersos, sus tallos blances, gruesos y crujientes, libres de picaduras de insectos v sin residuos da
tierra.

H0.- FLOR DE CALABAZA. Caracleristicas: Hojas frescas, grandes y color amarilla y verde, tallos de color
lverde, gruesos y crujientes, libres de picaduras de insectos y sin residuos de lierra.

11.- GERMEN DE ALFALFA. Caracteristicas fisicas: fresca, de color verde brillante, sus tallos crujientes, olor
aromatico, libres de picaduras de insectos, sin residuos de tierra,

32.- GERMEN DE SOYA. Caracteristicas fisicas: frescas, de color verde brillante, sus tallus crujientes, olor]
aromatico, livres de picaduras de insactos, sin residuos de tierra.

33.- HIEERBABUENA MANOJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas de color verde brillante, sin
manchas, tallo carmoso, grueso y jugoso, libre de picaduras de insectos y sin residuos de lierra.

34.- HOJA DE AGUACATE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas de color verde brillante, sin manchas, tallo
Camosn, grueso y jugoso, libre de picaduras de insectos y sin residuos de tierra,

35.- HOJA SANTA, Caracteristicas fisicas: Hojas frescas de color verde brillante, sin manchas, tallo camoso,
grueso y jugoso, libre de picaduras de insectos y sin residuos de tierra.

36.- JAMAICA. Caracileristicas fisicas: Hojas frescas color guinda, sin manchas ni picaduras, sin residuos del
tiarra.

37.- JICAMA, Caracteristicas fisicas: Cascara limpia no seca, sin rajaduras, libres de picaduras de insectos,
sin manchas cafés y sin residuos de tierra.

38.- ITOMATE BOLA. Caracleristicas fisicas: fruto color rojo intenso, cascara brillante, tersa, textura firme,
libres de plagas y de picaduras de insectos, sin mallugar, sin manchas, libre de humedad, sin moho, sin
tierra, sin arrugas.

. 39.- JITOMATE SALADETT. Caracteristicas fisicas: fruto color rojo Intenso, cascara brilante, tersa, textura
firme, libres de plagas y de picaduras de insectos, sin maliugar, sin manchas, libre de humeadad, sin moho, sin
ticrra, sin anugas.

(0. LAUREL MANOJO GRANDE FRESGO: Caracteristicas fisicas: Hierbas sin humedad, color verde, olorf”
aromatico, libres de picaduras de insectos y libre de residuos de tierra.

K 1.- LECHUGA ROMANA. Caracteristicas fisicas: Aspecto fresco, pesada, hojas redondas fr@
[verde claro, consistencia crujiente, compacta, sin presencia de manchas, libre de plagas, sih pig
insectos, sin residuos de tierra y libre de humedad.
12.- LECHUGA LARGA. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enteros y ffrvio
muy ancho de color verde claro, aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, 51r!
manchas, libres de plagas sin picaduras de insecto, sin residuos de tierra y libre de humedad.

45.- LECHUGA SANGRIA. Caracterislicas fisicas: Hojas frescas, con bordes enteros y nervio cenfral niuy| ')f
lancho de color verde claro, aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, sinfmanchas,
libres de plagas sin picaduras de insectos, sin residuos de tierra y libre de humedad. /" |
H4.- LECHUGA ITALIANA. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enldros y nervig
central muy ancho de color verde claro, aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta,
..m marichas, libres de plagas sin picaduras de insecto, sin residuos de tierra y libre de humedad.

- LECHUGA FRANCESA. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enteros y nervic
.cmml muy ancho de color verde claro, aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta,
lsin manchas, libres de plagas sin picaduras de inseclo, sin residuos de lierra y libre de humedad.
6.~ LIMON CON SEMILLA Caracteristicas fisicas: Frescos, verdes fuerte no duros y de tamafio normal, sin|
manchas.

17.- NOPAL. Caracteristicas fisicas: tamafio mediano, de consistencia tierna de color verde, textura firme lisa,
Lrillante, sin espinas, sin hendiduras, sin manchas y sin picadura de insectos, sin magulladuras.

18.- OREGANO MANDJC GRANDE, Caracteristicas fisicas: Hierbas sin humedad, olor aromatico, libres do:
Ipicaduras de insectos y sin residuos do Lierra,

119.- PAPA BLANCA. Caracteristicas fisicas: fresca, firmeza, color amarillo, tamaio mediano, sin mallugar, sin
_ lgrietas, sin residues de tierra o alteraciones.
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50.- PAPA CAMBRAY. Caracteristicas fisicas: fresca, firme, color amarillo, tamario mediano, sin mallugar, sin)
grietas, sin residuos de tierra y sin alteraciones.

51.- PEPINO. Caracteristicas fisicas: Fruto de tamafo mediano, color verde, textura tersa, lisa, briflante,
consistencia dura, sin manchas cafés y libre de picaduras de insectos, sin moho.

2.~ PEREJIL MANOJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas, de color verde rillante, sus tallos
srujientes, olor aromatico, sin residuos de tierra y libres de insectos.

53.- PIMIENTO MORRON ROJO. Caracteristicas fisicas: chile de forma alargada, de color rojo, camoso,
lextura lisa, brillante, sin presentar manchas, sin hendiduras, sin perforaciones, libre de picaduras de
insectos, sin arrugas, sin residuos de tierra y sin moho.

54.- PIMIENTO MORRON VERDE, Caracteristicas fisicas: Chile de forma alargada de color verde, carnosa,
dura de piel brillante, lisa, sin presentar manchas, sin hendiduras, sin perforaciones libre de picaduras de)
ingeclos, sin arrugas, sin residuos de tierra y sin moho.

55.- PIMIENTO MORRON AMARILLO. Caracteristicas fisicas: Chile de forma alargada de color amarilio,
carnosa, dura de piel brillante, lisa, sin presentar manchas, sin hendiduras, sin perforaciones libre del
picaduras de insectos, sin arrugas, sin residuos de tierra y sin moho.

56.- PORO. Caracteristicas fisicas: Tubérculo de color blanco de tallo verde, textura firme, libre de dafios)|
alteraciones y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos y sin residuos de tierra.

57.- RABANO CAMBRAY. Caracteristicas fisicas: Tubérculo de color rojo uniforme de tallos frescos, textura)
firme, libre de dafios, alleraciones y sin manchas cafés. Tamafio mediano, libre de perforaciones, sin
picaduras de insectos, sin residuos de tierra y sin moho.

58.- ROMERO MANOJO GRANDE FRESCO. Caracteristicas fisicas: Hierbas sin humedad, olor aromatico,
libres de inseclos y sin residuos de tierra. Largo de la rama 30 cm aproximadamente,

59.- TOMATE VERDE. Caracteristicas fisicas: fruto de color verde con céscaras de apariencia seca y suella,
consistencia dura libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra, sin moho y sin hongos.

60.~ TOMILLO MANOJO GRANDE. Caracteristicas fisicas: Hierbas sin humedad, olor aromatico, libres def
micaduras de insectos y sin residuos de tierra.

61.- VERDOLAGAS MANOQJOS GRANDES. Caracteristicas fisicas: Hojas frescas de color verde, sin
manchas, tallo carnoso, grueso, jugoso, crujiente libre de picaduras de insectos y sin residuos de lierra.

62.- ZANAHORIA. Caracteristicas fisicas: tubérculo de tamario mediano, firme, fresco libre de mallugar, sin|
grietas o alleraciones, color naranja briflante, uniformes, tibre de picaduras de insectos y sin residuos dej
tierra,

63.- CLAVO. Caracteristicas fisicas: firme, color café, libre de picaduras de insectos y sin residuos de tierra.
64.- HOJA DE PLATANO. Caracleristicas fisicas: Hoja larga de color verde brillante, fresca, ni rota, libre del
picaduras de insectos, limpia.

b) FRUTAS.

1.- CIRUELA SANTAROSA. Caracter{sticas fisicas: £l color de su cascara indica la tonalidad de su pulpa,
nascara delgada y de color rojo, apariencia fresca, sabor dulce, sin presentar manchas marrones, sin arrugas
ly libre de picaduras de insectos, sin mallugar. Temporada: mayo a octubre.

2.~ DURAZNO AMARILLO. Caracteristicas fisicas: Cascara delgada aterciopelada con apariencia fresca, la)
rulpa deberd ser suave a la presion de los dedos, aroma intenso, sin presentar manchas ardas v libre de)
picaduras de insectos, sin mallugar.

lemporada: abril a septiembre.

3.- FRESA. Caracteristicas fisicas: Apariencia fresca y brillante, sin presentar manchas obscuras, color rojo)
intenso, consistencia firme, tallos y hojitas verdes, sin zonas verdosas o blancas, libre de picaduras de)
insectos y sin residuos de tierra, sin mallugar. Temporada: abril a junio.

1.- MANGO MANILA. Caracteristicas fisicas: Céscara delgada de color amarilio intenso, limpio, consistencial
fiirme, lustrosa, apariencia fresca, sin presentar manchas pardas, sin mallugar y libre de picaduras dej
insectos. Temporada: Mayo a octubre.

5.- DURAZNQ MELOCOTON. Caracteristicas fisicas: Fruto de came jugosa, dulce, de consistencia firme, sin
manchas de humedad, que despidan un ligero olor a alcohol en la base, libre de plagas y sin pics S
insectos, sin presentar magulladuras, sin manchas. Temporada: Junio a septiembre. 1
6.- GUAYABA EXTRA. Caracteristicas fisicas: Cascara delgada de color amarillo lustrosa

nanchas pardas, sin goipes, grietas o mallugar, tibre de picaduras de insectos, sin mohos. Temporada: T
2l afio.

7.- MANZANA GOLDEN. Caracleristicas fisicas: Cascara brillante, textura dura y fuerte, olor aromatic
de plagas y de picaduras de insectos, sin mallugar y sin presentar manchas. Temporada: Todo el afio
1.- MANZANA STARKING. Caracteristicas fisicas: Cascara brillante, textura dura y fuerte, olor aromdtico libre
e plagas y de picaduras de Insectos, sin mallugar y libre de picaduras de insectos, sin presentaf manchas.
Temporada: Todo el afio.

sin manchas de humedad, que despida un ligero olor a alcohol en la base, libre de plagas y sin picaduras def
insectos, sin magulladuras. Temporada: Todo el afio. A
10.- NARANJA PARA JUGO. Caracteristicas fisicas: Cascara delgada, lustrosa, apariencia fresca, :amaﬁt(
color uniforme amarillo, sin prosentar manchas pardas, sin mallugar, sin mohos, sin humedad y sin picadur)z:
e insectos. Temporada: Todo of afio.

11.- PAPAYA MARADOL. Caracteristicas fisicas: Cascara delgada, lustrosa, apariencia fresca, consistencia)
firme, color amarillo doradn uniforme, textura homogénea que cede un poco a la presion de los dedos, sin
presentar manchas pardas, sin mallugar ni partes duras y libre de picaduras de insectos, sin moho|
Temporada: Todo ei afio. g
12.- PERA D'ANJOU. Caracteristicas fisicas: Céscara delgada de color verde o amarillo, apariencia fresca,
lustrosa, textura dura, fuerte, olor aromatico, sin presentar manchas pardas y sin picaduras de insectos, sin
magulladuras, Temporada: Todo el afio. o

A

/

3.~ MELON CHINO. Caracteristicas fisicas: Fruto de carne jugosa color verde, dulce de consistencia !imm,.V

/

168 pedidos@frescosdeexcelencia.com

/




13- PIRNA DE 1RA GRANDE. Caracteristicas fisicas: Consistencia firme, sin manchas, hojas (corona) firmes|

cascara amarilla o con tonos rojizos, aroma fuerte y dulce en la base, sin cascara manchada, libre do plagas|
y sin picaduras de insectos, sin humedad, sin mohos y sin mallugar. Temporada: Todo el afo.

14.- PLATANO MACHO. Caracteristicas fisicas: Cascara de color homogéneo amarillo palido, textura firme,
bien sujeta a la penca, sin matlugar, ni manchas obscuras y libres de picaduras de insectos, sin humedad
sin mohos. Temporada: Todo ef afio.

15.- PLATANO TABASCO. Caracleristicas fisicas: Cascara de color amarilio homogéneo, textura firme, bier)
isujeto a la penca, sin mallugar, sin manchas obscuras y libres de picaduras de insectos, sin humedad y sin
mohos.

[Temporada: Todo el aiio.

16.- PLATANO DOMINICO. Caracteristicas fisicas; Cdscara de color amarillo homogénen, textura firme, bien|
sujeto a la penca, sin mallugar, sin manchas obscuras y libres de picaduras de insactos, sin humedad vy sir
imohos. Temporada: Todo el afio.

17.- SANDIA. Caracteristicas fisicas: Fruto ovalado, de cascara verde rayada, lustrosa, apariencia fresca, sin
prasentar manchas pardas, libre de plagas, sin picaduras de insectos, sin mallugar y sin moho. Temporada;|
Todo el afio.

18.- PULPA DE TAMARINDO. Caracteristicas fisicas: Apariencia fresca, liquido, de color homogéneo.
Temporada: Todo el afio.

19.-TORONJA. DE 1RA. Caracteristicas fisicas: De color amarillo palido con tonalidades rojizas, cascara
delgada, lustrosa, firme al tacto, apariencia fresca, sin presentar manchas pardas, ni mallugar y libre del
picaduras de insectos. Temporada: Todo el afio.

20.- UVA GLOBO. Caracteristicas fisicas: Apariencia fresca, piel tersa de color roja, debera verse carmosa,
Limpia, fibre de mallugar, sin presentar manchas pardas, sabor dulce fresco, libre de humedad vy sin picadura)
de inscetos. Temporada: Todo ef afio.

21.- UVA VERDE SIN SEMILLA, Caracteristicas fisicas: Apariencia fresca, piel tersa de color verde, tamafio
jestandar, debera verse camosa, limpia, libre de mallugar, sin presentar manchas pardas, sabor dulce fresco|
libre de humedad y sin picadura de insectos, sin moho. Temporada: Todo el afio.

22.- PULPAS DE FRUTAS. (Mango, fresa, tamarindo, maracuya, guandbana, Guayaba). Caracteristicas
fisicas: Apariencia fresca, liquido, de color homogéneo.

23.- MANZANA DE TEMPORADA. Caracteristicas fisicas: Cascara brillante, texiura dura y fuerte, olof
aromatico, libre de plagas, libre de picaduras de insectos, sin mallugar, color amarillo rojizo, sin presentar
manchas. Temporada: Todo el afio.

24 - ARANDANOS: Caracteristicas fisicas: Apariencia fresca, piel tersa de color rojo, debera verse carmoso,
Limpio, sin mallugar, sin presentar manchas pardas, sabor dulce fresco, libre de humedad v sin picadura del
nsectos. Temporada: Todo el afio.

25.- TLINAS: Caracteristicas fisicas: Cascara de color uniforme verde amarillento, sin presentar manchas, sin
lespinas y libre de picaduras de insectos. Temporada: Junio a noviembre.

26.- CANA DE AZUCAR. Caracleristicas: Tallo macizo con numerosos entrenudos alargados)
vegetativamente, duice, jugosas y duras, desnudos abajo. Libres de humedad y picaduras de insecto, sin
fauna nociva, sin moho, sin tierra. Temporada: Octubre a diciembre.

[27.- MANDARINA. Caracteristicas fisicas: Cascara delgada color naranja intenso brillante, tamafio uniforme,
apariencia fresca, sabor dulce, sin presentar manchas pardas y libre de plcaduras de insectos, sin presentar
maguliaduras. Temporada: Septiembre a diciembre. ’
28.- TEJOCOTE. Caracteristicas flsicas: Fruto con céscara color amarillo, tonos rojizos, lustrosa, ampma /
fuerte, apariencia fresca, sin presentar manchas pardas, ni mailugar y libre de picaduras de M1 J
[Temporada: Diciembre. Mw/

29.- PERA LECHERA. Caracteristicas fisicas: Color uniforme, ni muy madura ni muy verde, sin g . S
humedad, libre de plagas, sin mallugar, libre de picaduras de insectos, sin presentar manchas)
ITEMPORADA: Junio a noviembre. i
£l proveedor debera permitir el acceso a una persona designada por la contratante que realizara visitas /{n
jsitio, en forma constante y aleatoria con la finalidad de verificar los productos en cuanto a:

L Tamafio. //

- Paso.

I Frescura.

|- Calidad uniforme,

- Caracteristicas organolépticas (color, olor, textura)

- Caducidad.

Lo anterior, a fin de rechazar agquellos productos que presenten caracteristicas indeseables, como:

 Mohos. 4
- Materia extrafia.

- Manchas.

- Mallugaduras

- Residuos de tierra

- Presencia de fauna nociva.

I Insectos,

- Roedores.

Si al realizar 1a visita a las instalacionas del proveador no cumple con lo solicitado en cada uno de los
productos se procedera a la rescision del contrato.

VI. TRASLADQ Y PRESENTACION DEL PRODUCTO.

El proveedor debera considerar las siguientes caracteristicas para el traslado de os productos: 4
3) Que los productos seran envasados en charolas desechables, limpias y tapadas ron papel antiadherente ¢
pelicula plastica.

b) Que las cajas de estiba en las que se trasladen serdn taras de plastico limpio y resistente, libre def

222)
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lcualquier tipo de fauna nociva. (Observables a simple vista).

c} Que la transportacion del producto sera en un vehiculo cerrado y apropiado de uso exclusivo para el
suministro de alimentos, mismo que debera estar limpio y libre de cualquier tipo de fauna nociva, el cual
debera contar con camara y equipo de refrigeracion y/o congelacion (camioneta con cabina que tenga
refrigerador con termometro seliado herméticamente y sistema de control de temperatura (unidades|
termoking)), con una antigiledad méxima de 14 afios modelo 2010 .

t‘/IL- CANJE Y RECHAZO DE LOS PRODUCTOS.

a) CANJE. La contratante podra, solicitar el canje de cualquiera de los productos al proveedor, cuando ng
jcumplan con las caracteristicas solicitadas en el numeral V de la descripcion de la partida, verificando que noj
presenten defectos de calidad, que cumpla con las condiciones adecuadas de temperatura, que no sufra
alteraciones fisico-quimicas establecidas en el Anexo 7, de ser asi el proveedor debera retirarlos de lag
instalaciones de forma inmediata.

.b) RECHAZO DE PRODUCTOS.

L.a contratante devolvera los producios que suministre el proveedor cuando se encuentren en los siguientes)
supuestos:

I Que no cumplan con el lineamienta de caracteristicas fisicoguimicas da los productos para su recepcion o
seleccion contenido en el Anexo 7 o numeral V de la descripcion de la partida,

- Que no sean del gramaje, tamaito o unidad de medida solicitado.

- Que la cantidad enlregada sea mayor a la solicitada. En este ¢aso, el excedente no se recibira.

- Que no se encuentren incluidos en el pedido solicitado.

- Que 1a contratante remita el aviso de cancelacion por escrito, con una anticipacién de 24 horas.

En el supuesto de que el proveedor no retire los productos en un plazo maximo de 24 horas, la contratante
podra destruir o desechar los productos y en consecuencia no seran pagados por la misma.

Todos los gaslos que se generen con motivo del canje o rechazo, correran por cuenta dol proveedor.

=| proveedor debera responder por su personal que cause dafios o perjuicios graves que por inobservancia g
negligencia de su personal hacia la contratante y/o terceros.

El proveedor debera dar respuesta en un lapso maximo de 2 horas una vez notificado por la contratante el
faltante o rechazo de un producto que 1o cumpla con las condiciones requeridas.

VII.- PERSONAL.

El proveedor debera contar cuando menos con el siguiente personal para la prestacion del servicio:

@) 1 (Un) chofer con experiencia minima de 1 afio en la prestacion de servicios iguales o similares al
requerido, el cual debera contar con licencia de conducir tipo mercantil vigente.

b) 2 (Dos) Ayudantes yfo cargadores con experiencia minima de un afio enla carga y descarga de alimentos.
El personal del provesdor debera de contar en todo momento con uniforme fimpio y adecuado para llevar 4
icabo el servicio (minimo debera consistir en cubre bocas, malla para cabello, camiseta, pantaidén, mandil de|
plastico y calzado adecuada), asi como con gafete de identificacion con fotografia.

| personal debera presentarse aseado con ufias coras, cabello recogido y sin portar joyas.

[En caso de que el personal no cumpla con lo anteriormente establecido, no se aceptaran los alimentos
lentrogados,

1X. ENTREGABLES,

El proveedor debera presentar un acta entrega-recepcion en formato libre por cada entrega de los producios
alimenticios, mismas que deberan ser validadas con la firma y selio de la Contralante.

X.- CONDICIONES GENERALES:

Para la prestacién del servicio el proveedor debera contar con domicilio dentro de la ciudad de P bl
Imunicipios aledafios en un radio maxima de 50 km alrededor de la ciudad de Puebla.
l.a Contratante supervisara en el lugar de entrega, de forma constante y aleatoria que cada pedid pla
lcon el tamafio, peso, unidad de medida y calidad uniforme, frescura, caracteristicas organoléplicas (colar,
jolor y textura) conforme a lo establecido en Anaxo 7.

SERVICIO

I. DESCRIPCION GENERAL DEL SERVICIO:; /
Se requiere contar con el Servicio de abasto y distribucion de productos alimenticios de pan artesanal, p: fa el
departamento de alimentacion del Hospital de Especialidades, Unidad Materno Infantil, Estancia lnisgw?i(l [
Estancia Infantit Il en la modalidad de contrato abierto, de acuerdo al articulo 108 de la Ley de Adquisitiones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Piblico Estatal y Municipal; por (0 que la contratante esta ghligada a
[Adquirir las cantidades minimas requeridas quedando las cantidades maximas sujetas a las neceSidades y a
o suficiencia presupuestal de 1a Contratante.

I1. PERIODO DEL SERVICIO:

El servicio debera ser realizado a partir det dia habil siguiente a la formalizacién del contrato y hasta el 30 del
noviembre de 2024.

Il LUGAR DE PRESTACION DE SERVICIOS:

El servicio se proporcionara en las instalaciones de los siguientes inmuebles:

a) Hospital de Especialidades, en el area de cocina en el Departamento de Alimentacidn, con domicilio e
Privada 15 de enero NOmero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debera ponerse|
an contacto con el responsable descrito en el anexo 9.

b) Unidad Matemo Infantil, en el area de cocina en el Departamento de Alimentacién, con domicilio en
Privada 15 de enero Namero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debers ponerse
1n contacto con el responsable descrito en el anexo 9.

C) Estancia Infantil 1 y Estancia Infantil § en of drea de cocina en el Departamento de Alimentacion, con
jomicilio en 15 Oriente No. 1407 Col. El Angel, Puebla, Puebla v deberd ponerse en contacto con ol
responsable descrito en el angxo 9.

IV. DESCRIPCION ESPECIFICA DEL SERVICIO. 1
1. El proveador debera realizar Ia entrega del servicio de abasto y distribucion de productos alimenticios del
ian artesanal, mismo que lendran que cumplir con los parametros de calidad y especificacion requaeridas an

\

/
7

A descripcidn_de |a partida, asi como la cantidad que sea solicitada de los productos conforme a lag
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stablecidas en el Anexo 8.
. La contratante realizard pedidos de forma semanal de acuerdo a las cantidades minimas y maximas|
stablecidas en el Anexo 8, con 1 dia habil de anticipacian de la entrega del pedido semanal por correo
lectrénico o presencial mediante oficio.
3. Una vez recibido el pedido, el proveedor debera realizar las entregas de forma diaria con base en los dias,
horarios y lugares que se establecen en el Anexo 9.
El proveedor debera permitir que la persona designada por la contratante inspeccione los productos
limenticios, antes  de introdugirios a los Departamentos de Alimentacion de las areas de la Contratante,
que sean de tamario, peso y calidad.
V. PRESENTACION DEL PRODUCTO.
Ei proveedor debera entregar los productos de acuerdo a las caracteristicas descritas en este numeral V, lasg
cuales determinaran su aceptacion o rechazo. En caso de no cumplir con lo indicado no se recibiran los
productos.
A) Pan:
1. Pan de dulce de harina integral de entre 11 a 17 ecm de longitud, con un peso de 80 a 120 g. con una
variedad de 36 diferentes panes en cada surtimiento diario, los cuales deberan ser conforme a las cantidades|
del Anexo 8 y al pedido semanal que realice la contratante. Caracteristicas fisicas: consistencia semisolida yi
olor agradable,
2. Pan (torta tradicional) de harina integral de entre 10 a 12 cm de longitud, con un peso de 60 a 80 g|
Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segun batido y concentracion de grasas)
consistencia semisdlida y olor agradable.
3. Pasta de hojeldre por kilo, Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, olor agradable, que no
exisia desarrollo de hongos, de sabor indistinto.
(. Chapata de harina integral grande (CON LINAZA, AVENA Y AMARANTO) de entre 35 a 36 cm de Jongitud |
con un peso de entre 350 a 380 g. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segun batido y]
concentracion de grasas, consistencia semisolida y olor agradable.
5. Volovanes de harina integral sin relleno de entre 7 a 8 cm de longitud, con un peso de entre 80 2 100 g.
Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segin batido y concentracion de grasas,
consistencia sdlida y olor agradable,
6. Pan ovalado lipo chancla tradicional de entre 11 a 12 cm de longitud, con un peso de entre 50 a 60 g.
Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segin batido y concentracion de grasas |
iconsistencia sdlida y olor agradable.
7. Baguette de harina tradicional de entre 20 a 21 cm de longitud, con un peso de entre 80 a 90 g,
Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segun batido y concentracién de grasas,|
consistencia sdlida y olor agradable.
8. Pan redondo tipo pambazo tradicional de entre 8 a 10 cm de longitud, con un peso de entre 50 a 60 g
Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segin batido y concentracion de grasas|
consistencia solida y olor agradable.
VI. TRASLADO Y PRESENTACION DEL PRODUCTO.
El proveedor debera considerar las sigulentes caracteristicas para el traslado de los productos:
@) Que los producios seran envasados en charolas desechables, limpias y tapadas con papel antiadherente of
pelicula plastica.
b) Que tas cajas de estiba en las que se trasladen seran taras de plastico limpio y resistente, libre de
cualquier tipo de fauna nociva.
(Observables a simple vista). v
— c) Que los productos no deberan estar despedazados e incompletos y deberan ser elaborados el dfa en
|se entreguen.
d) Que la transportacion de los productos alimenticios de pan artesanal sera en vehiculo cerrado @n Linz
antigliedad maxima de 14 afios modelo 2010 en adelante, limpio, libre de cualquier tipo de fauna nogiva. |
/

Vil.- CANJE Y RECHAZO DE 1.0S PRODUCTOS. f

) CANJE. La contratante podrd, solicitar el canje de cualquiera de los productos al proveedor, cuagido n
cumplan con las caracteristicas solicitadas en el numeral V de la descripcién de |a partida, verificandg’que no| |
presenten defectos de calidad, de ser asi el proveedor debers retirarlos de las instalaciones~de formal
inmediata.

b) RECHAZO DE PRODUCTOS

.a contratante devolvera los productos que suministre el proveedor cuando se encuentren en los sigulentes|
supLestos:

- Que no cumplan con el lineamiento de caracteristicas fisicoquimicas de los producios para su recepcion of
seleccion contenidas en el numeral V de la descripcién de la partida.

- Que no sean del gramaje, tamano o unidad de medida solicitado.

- Que 1a cantidad enfregada sea mayor a la solicitada. En este caso, el excedente no se recibira.

- Que no se encuentren incluidos en el pedido solicitado.

r Que la contratanle remita el aviso de cancelacion por escrito, con anticipacion de 24 horas. 7
En of supuesto de que el proveedor no retire los praductos en un plazo maximo de 24 horas, la contratante
podra destruir o desechar los productos y en consecuencia no seran pagados por la misma.

Todos los gastos que se generen con mativo del canje o rechazo, cofreran por cuenta del proveedor.

= proveedor debera responder por su personal que cause dafios o perjuicios graves que por inobservancia o
negligencia de su personal hacia la contratante y/o terceros.

£l proveedor debera dar respuesta en un lapso maximo de 2 horas una vez notificado por la contratante ells
faltante o rechazo de un producto gue no cumpla con las condiciones requeridas.

Vil PERSONAL.

@) 1 (Un} chofer con experiencia minima de 1 afio en la prestacion de servicios iguales o similares al
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| requerido, el cual debora contar con licencia de conducir tipo mercantil vigente.

h) 1 (Un) Ayudante y/o cargador con experiencia minima de un afio en la carga y descarga de alimentos.

El personal del proveedor debera de contar en todo momente con uniforme timpio y adecuado para lievar a

cabo el servicio {(minimo debera consistir en cubre bocas, malla para cabello, camiseta, pantaldn, mandil de

blastico y calzado adecuade), asi como con gafete de identificacion con fotografia.

| personal debera presentarse aseado con ufias cortas, cabello recogido y sin portar joyas.

En caso de que el personal no cumpla con lo anteriormente establecido, no se aceptaran los alimentos

entregados.

IX. ENTREGABLES.

El proveedor deberd presentar un acta entrega-recepcion en formato libre por cada entrega de los productos

| slimenticios, mismas que deberan ser validadas con la firma y sello de [2 Contratante.

X.- CONDICIONES GENERALES:

Para la prestacion del servicio el proveedor debera contar con domicilio dentro de la ciudad de Puebla o

municipios aledafios en un radio maximo de 50 km alrededor de la ciudad de Puebla.

La Contratante supervisard en sitio, en forma constante y aleatoria que en cada abasto y distribucién def

productos alimenticios pan artesanal, todos los productos sean del gramaje, tamafio, unidad de medida,

_ 1 || - {frescura, caracteristicas (color, olor y textura), conforme a lo establecido en el Anexo 8.

5 { | SERVICIO {.- DESCRIPCION GENERAL DEL SERVICIO.

Se requiere contar con el servicio integral de abasto y distribucion de productos alimenticios de lacteos,
barrotes, hielo y pan blanco, para el Hospital de Especialidades, Unidad Matemo Infantil, Estancia Infantil {
stancia Infantil I, en la modalidad de contrato abierto, de acuerdo al articulo 108 de la Ley de Adquisiciones,
rrendamientos y Servicios del Sector Publico Estatal y Municipal; por lo que la contratante estd obligada a
dquirir las cantidades minimas requeridas quedando las cantidades maximas sujetas a fas necesidades y &

a suficiencia presupuestal de la Contratante.

. PERIODO DEL SERVICIO:

El servicio debera ser realizado a partir del dia habil siguiente a la formalizacidon de!l contrato y hasta el 30 de|

novicmbre de 2024,

i1.- LUGAR DE PRESTACION DE SERVICIOS:

Ei servicio se proporcionara en las instalaciones de los siguientes inmuebles:

a) Hospital de Especialidades, en el area de cocina en el Deparlamento de Alimentacion, con domicilio en

Privada 15 de enecro Namero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y deberé ponersel

len contacto con el responsable descrito en el anexo 11.

b) Unidad Materno Infantil, en el drea de cocina en el Depariamento de Alimentacion, con domicilio en

Privada 15 de enero Ndmero 4715 de la Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debera ponerse

len contacto con el responsabie descrito en el anexo 11,

C) Estancia Infantil | y Estancia Infantit Il en el drea de cocina en el departamento de alimentacion, con

domicitio en 15 Oriente No. 1407 Col. El Angel, Puebla, Puebla y deberd ponerse en contacio con el

responsable descrito en el anexo 11,

IV.- DESCRIPCION ESPECIFICA DEL SERVICIO.

1. El proveedor debera realizar el servicio de abasto y distribucion de productos alimenticios da lacteos)

| abarrotes, hielo y pan blanco, mismas que tendran gue cumplir con las especificaciones requeridas en el

| numeral V de la descripeion de la partida y en et Anexo 12.

| 2. La contratante realizard pedidos de forma semanal de acuerdo a las cantidades minimas y mdximas

establecidas en el Anexo 10, con 1 dia habil de anticipacion de la entrega del pedido ...(:.I"'Iﬂl'\‘ypt)l' wrcm

electrénico o presencial mediante oficlo.
| 3. Las cantidades solicitadas pueden variar, debido a que hay productos que en temporadd cue 1 lcon

| restricciones sanitarias imprevistas, por lo que el proveedor debera natificar a la contratante m & carreo)

| | electronico o llamada telefdnica la sugerencia de cambios entre alimentos con 24 horas de anllmpamowa 1

| | lentrega de los productos.

| 1. Una vez recibido el pedido, el proveedor debera realizar las entregas tres veces por semana el pan blanco)

ly 1 vez por semana los lacteos, abarrotes y hielo con base en los dias, horarios y lugares que se eslquEC{.n

en el Anexo 11. /

| 5. Los productos deberan cumplir con lo siguiente:

ia) Fecha de caducidad vigente e impresa en el producto, no menor a 15 dias naturales desde su C}aboramon

laplica para todos los productos. (Aplica para todos los productos perecederos).

b} Empaque original, para todos los productos alimenticios, excepto las semillas, chiles, hojas secas,

lcamaron seco y piloncillo seran aceptados en empaques realizados por el proveedor, ambos empaques|

ideberan estar libres de alteraciones, perforaciones 6 violaciones y deberan ser acorde a la presentacion /;7
|
)

solicitada.

V.- PRESENTACION DEL PRODUCGTO. {
E| proveedor deberd entregar los productos de acuerdo a las caracteristicas fisicoquimicas establecidas en el 'y
lAnexo 12, las cuales determinaran su aceptacion o rechazo. En caso de no cumplir con lo indicado no se|
recibiran los productns.

A) PRODUCTOS LACTEOS:

E{ proveedor debera sbastecer los siguientes productos conforme a los pedidos realizados por la contratanie)
conforme a la periodicidad de! Anexo 11.

1.- CREMA ESPESA ACIDA: Crema de leche de vaca acidificada, pasteurizada elaborada a base de crema
eche de vaca con 25% grasa acido citrico, estabilizante (goma guar, citrato de sodio, carragenina, alginato
ide sodio, goma de celulosa, goma de algarrobo, fosfato tricalcico), sal yodada, sabor arificial y natamicina,
Contiene leche (caseina y lactosa) presentacién 800 ml o gramos. Caracteristicas fisicas: de color blanco 0
amarillo tenue, segun batido y concentracion de grasas, consistencia semisolida y olor agradable.

2.- CREMA LIGHT; Crema ligera de leche de vaca acidificada, pasteurizada, reducida en grasa (atabnmr!n
con crema de leche vaca con 15% de grasa, concentrado de proteina de leche, acido citrico, estabilizante
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(grenetina, goma guar, goma de algarrobo, citrato de sodio, carboximetilcelulsa de sodio, aiginato de sodio ]
fosfato disidico), sal yodada, sabor artificial y natamicina. Contiene leche (caseina y lactosa), presentacién|
800 ml o gramos. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segun batide y concentracion del
lgrasas, consistencia semisdlida y olor agradable.

3.- LACTOBACILOS: Producto a base de leche fermentada con lactobacilos, elaborado con agua azucar)
3.6% de leche descremada en polvo, glucosa, saborizante artificial y lactobacillus casei Shirota 10°UFC/m|
presentacion 80 ml. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, consistencia liquida, olor
agradable, gue no exista desarrolio de hongos, de sabor indistinto,

.- LACTOBACILOS SIN AZUCAR: Producto a base de leche fermentada con laclobasiles sin aztcar,
elaborado con agua, fibra dietética (polidextrosa) 3.6% de leche descrernada en polvo, fructosa, glucosa, fibral
de soya, saborizante arlificial, sucralosa (14 mg/100g) y lactobacilius casei shirota 5X 10" UFC/m! sin azucar]
presentacion 80 ml. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, consistencia liquida, olor
agradable, que no exista desarrolio de hongos, de sabor indistinto.

65.- MANTEQUILLA SIN SAL: Mantequilla de leche de vaca (100% leche de vaca) sin sal, elaborada con
grasa de leche de vaca, sélidos de leche, lecitina de soya, mono y diglicéridos de 4cidos grasos, benzoato de
sodio, sorbato de potasio como conservadores, vitamina A y D. presentacion 1 kg. O su equivalente en
porciones para llegar a 1kg. Caracteristicas fisicas: de color bianco o amarillo tenue, segun batido i
lconcentracion de grasas, consistencia semisolida y olor agradabile.

6.- QUESO AMARILLO: Queso tipn americano procesado pasteurizado con leche, elaborado mezcla del
quesos( leche entera pasteurizada de vaca, sal yodada, cultivos lacticos y enzimas) agua grasa butirica,
proteina lactea, solidos de loche, citrate de sodio (regulador de acidez), leche descremada en polvo,
saborizante natural, anaranjado alimentos 6 y anaranjado 5 (colorantes) proteina de leche 15.5% min grasa
de leche 24% min humedad 48%, presentacién empaque de 280 a 288g, (de 8 a 16 rebanadas o su
Fquivalente). Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segan batido y concentracion dej
grasas, consistencia sdlida y olor agradable.

7.- QUESO ANEJO: Queso maduro afejado tipo Cotija de pasta dura, elaborado con leche de vaca, sin
grasas vegetales, presentacidon 1kg, a granel, empaquetado en bolsa debidamente sellada. Caracleristicas|
fisicas: de color blanco o amariilo tenue, segun batido y concentracion de grasas, consistencia sélida y olo
agradable.

8.- QUESO CREMA: Queso crema elaborado con leche enlera y crema pasteurizada, sal yodada, goma de
algarrobo, goma xantana, cullivos lacticos, cloruro de caicio y @nzimas, contiene leche con un minimo do
grasa butirica 25% minimo de proteinas 5.5% y maximo de humedad 63.61% sin conservadores,
presentacion de 170 gr. Caracleristicas fisicas: de color blanco, consistencia semisélida (cremosa) y olor
jagradable.

19.- QUESO GOUDA: Queso gouda rebanado elaborado de leche entera pasteurizada de vaca, sal yodada)|
cultivos lacticos, cloruro de calcio, enzimas, betacarotenos, grasa butirica min 25% proteina min 21%),
humedad max 45% presentacion empaque de 400 a 450 grs en rebanadas de 30 grs c/u. Caracteristicas|
fisicas: de color blanco o amarillo lenue, segin batido y concentracion de grasas, consistencia sélida y olor
agradable,

10.- QUESO TiPO PETIT SUISSE: Queso pelit suisse con fresa bajo en grasa, fortificado con vitaminas yf
icalcio, elaborado con leche entera pasteurizada, solidos de leche preparado de frese 12.5g (azicar
fiadidos){azucar y fructosa) puré de fresa, almidén modificado fosfato tricalcico, saborizantes,
imaltodextrinas, acido citrico vitaminas (I y C), goma guar, carmin sorbato potasico y betacarotenos, inuling ’
lcuajo, leche y fresa, grasa de leche al 1.7%, presentacion de 168 a 180 gr. Caracteristicas fisicas: de color /
blanco o amarillo tenue, segun batido y concentracién de grasas, consistencia semisolida, olor agraddhlesy”

sabor indistinto,

11.- QUESO TIPO PANELA: Queso panela elaborado con leche entera pasteurizada de vaca prd

leche 17% grasa de ieche 20% humedad 57%, sin grasas vegetales, debera contener grasa butirica, si
{almidones y sin conservadores, presentacion de 400 grs. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amaril
tenue, segin batido y concentracion de grasas, consistencia solida y olor agradable.
12.- QUESO TIPO MANCHEGO: Queso manchego rebanado elaborado con leche entera pasteurizada/de
vaca, sal yodada, cloruro de calcio, enzimas, nitrato de potasio, carotenos naturales, cultivos lacticos, sofbato
de potasio y Natamicina proteina de leche 22% minimo grasa de leche 26 % min humedad 44% max
presentacion de 400 gr, en rebanadas de 30 grs c/u Caracteristicas fisicas: de color blanco o amailfo tenue,
lsegun batido y concentracion de grasas, consistencia solida y olor agradable.

13.- QUESO TIPO OAXACA: Queso Oaxaca, elaborado con de leche de entera pasteurizada de vaca , sa
yodada, dioxido de titanio, cloruro de calcio, enzimas cultivos lacticos, saborizantes naturat y artificial, sorbaté{ |
de potasio, natamicina y nisina, contiene leche proteina de leche 22% minimo grasa de leche 20 % min
humedad 51% max queso suave, en forma de hebra envuelta en si misma presentacion de 400 gr.
Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, sin particulas extrafias, olor agradable, que no exista
desarrollo de hongos, excesiva pérdida de humaedad, bordes con resequedad y superficies sin raspaduras.
14.- YOGUR LIGHT: yogurt natural con endulzantes bajo en grasa elaborado con leche parcialmente]
descremada pasteurizada, concentradn 5% (matodextrinas, almidon modificado, acido citrico, acesulfame k 3
sucratosa (21.6mg/100g), acidn laclico, sorbato de potasio y citrato de sodio), aimiddn modificado, y cultivos
lacticos, grasa de leche 1.3% presentacion 900 a 1 kgs. Caracteristicas fisicas: consistencia semisélida y olo
agradable, sin aziear, que no exista desarrolio de hongos.

15.- YOGUR NATURAL: yogurt natural elaborado con de leche parcialmente semidescremada pasteurizada,
azacar, almidon modificado, cultivos 1acticos, grasa de leche 2.2% presentacion 800 a 1 Kgs. Caracteristicas
fisicas: de color blanco, consistencia semisolida y olor agradable, que no exista desarrollo de hongos, sabor
atural.

16.- YOGUR DE SABORES: yogur con durazno o fresa elaborado con de leche parcialmente
semidescromada pasteurizada 13% de preparado de fruta {durazno o fresa, azicares, almidon modificado, i
saborizante, écido citrico, pectina, sorbato de potasio amarillo 6, amarillo 5, rojo 40, citrato de sodio
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sucralosa (2mg/100g) azucar, almidén modificado, solidos de leche y cultivos lacticos, grasa de leche 2.2%)
presentacion 900 a 1 Kgs. Caracteristicas fisicas: de color segun sabor, consistencia semisdlida y olon
agradable, que no exista desarrollo de hongos.

17.- REQUESON SIN SAL: elaborado a base de suero de leche presentacion 1kg. Caracteristicas fisicas: Do
calor blanco, sabor suave y textura blanda y granulosa, a granel, empaquetado libre de hongos.

18.- HELADO: Helado de grasa vegetal elaborado con sélidos de la leche rehidratados, azucar, lechel

Mescremada rehidratada 10%, jarabe de glucosa, cacao en polvo, ésteres de propielenglicol de &cidos|

]grasos, gomas (guar y carragenina), mono y dgliceridos, saborizantes artificiales, triestearato de sorbitan y

clorantes (carmin circumina y extracto de annato) grasa vegetal al

6.9%, presentacion cubeta de 4.3 Lt Caracteristicas fisicas: de color segin sabores surtidos, chocolate,

vainilla, fresa, napolitano y nuez.

B) ABARROTES.

1.- ADEREZO ITALIANO: presentacion botella de 230 ml a 354 ml. Caracteristicas fisicas: liquido ligeraments

viscoso con particulas de diferentes tamafios (hasta 1mm), olor dulce, sabor acido, salado 6 dulce, aceitoso y

condimentado.

2.- AJONJOLI BLANCO: limpio, sin signos de plaga, libre de humedad y fauna nociva, empacado en bolsa de

—_ polipropileno de 1 kg.

3.- ALMENDRA ENTERA: con cascara limpia, sin signos de plaga, empacada en bolsa de polipropileno de 1

ky.

- CACAHUATE BOTANERQ: limpio, entero tostado, sin cascara, sin signos de plaga, empacado en bolsa

ide polipropileno de 1 kg.

5. CAMARON SECO SIN CABEZA. Color rosa palido sin pelar. Marinado en sal, textura firme al tacto. Olor

caracteristico a mar, no deberd oler a amoniaco, empacado en bolsa de polipropileno de 1 kg.

6.- CHICHARO EN LATA: |a lata debera de estar libre de suciedad, humedad o abolladuras, o picaduras

presentacion en lata de 400 a 440 gramos.

7.- CHILE ANCHO SECO: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad,

empacado en boisa de polipropileno de 1 kg.

8.- CHILE DE ARBOL SECO: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin hurmnedad,

lempacado en bolsa de polipropileno de 1 kg.

0.- CHILE COSTENO SECQ: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad,

lempacado en bolsa de polipropileno de 1 kg.

10.- CHILE CHIPQTLE SECQ: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad,
mpacado en bolsa de polipropileno de 1 kg.

11.- CHILE GUAJILLO SECC: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad,|

ermpacado en bolsa de polipropileno de 1 kg.

12.- CHILE MULATO SECO: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad|

lempacado en bolsa de polipropileno de 1 kg.

13.- CHILE SERRANO SECO: limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad,

empacado en bolsa de polipropilenc de 1 kg.

14.- COMINO MANQJO: entero vy limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empacado en bolsa dc|
polipropilenc de 1 kg.

15.- GARBANZO: entero y limpio, sin signos de plaga, libre de humedad y fauna nociva, empacado en bolsa|

de polipropileno de 1 kg.

16.- HABA VERDE SECA: entera y limpia, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empacada en bolga,de| /
polipropileno de 1 kg.
i 17.- HOJA PARA MIXIOTE: entera, libre de fauna nociva, limpia, sin signos de plaga, presentacion rgflo gt
hojas.
18.- HUEVO BLANCO: cascaron limpio, integro, con sello de la empresa en cada pieza, presentaafon co
con 30 piezas con un peso aproximado de 1.8 kg.
19.- LEVADURA FRESCA: (levadura de panaderia), bloque de pasta prensada que debe conservarse enjfirio|
Presentacién, caja con 450 gr.
120.- MAIZ POZOLERO: maiz pre cocido, descabezado, envasado al alto vacio, presentacion bolsa 1 kgl
21.- MECATILLO: cordon de hilo de algoddn con polyester para amaire de envolturas de gimentos)
(mixiotes), presentacion rolio de 1 kg (100 mts).
22.-NUEZ PICADA: En mitados o picada, limpia, libre de fauna nociva, fresca (no polvo), empacada en holsa
de polipropileno de 1 kyg.

23.- PASITAS: limpia, libre de fauna nociva, fresca, sin moho empacada en bolsa de polipropileno de 1 kg.
24.- PASTA PARA MOLE POBLANO CUBETA DE 10 KG. Pasta para preparar mole poblano.

25.- PEPITA LIMPIA VERDE: limpia, libre de fauna nociva, fresca, empacado en bolsa de polipropileno de 1
gy. .

?é PILONCILLO: elaborado a base de fructuosa, libre de fauna nociva, fresca, presentacidn: piezas
lcompletas en boisa de polipropileno de 1 kg.

27.- CHILE PASILLA SECO. Limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, sin moho y sin humedad,
lempacado en bolsa de polipropileno de 1 ky.

28.- PURE DE TOMATE: la lata/caja/bolsa deberd de estar libre de suciedad, humedad o abolladuras, of
picaduras, empacado en latas de 2,800 a 3 kg.

20.- CIRUELA PASA, Limpia, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empacado en bolsa de polipropilend
ke 1 kg.

30.- CgHILE TABAQUIERQ. Limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empacado en boisa duj
ipolipropileno de 1 kg,

31.- CHILE MORITA. Limpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empacado en hoisa de polipropitena)
de 1 kg.

32.- GHILE CASCABEL Limnpio, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empacado en bolsa dro|
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polipropileno de 1 kg.

33.- CANELA EN POLVO. Limpia, sin signos de plaga, libre de fauna nociva, empadado en holsa de

polipropilenc de 1 kg.

34.- ESENCIA DE VAINILLA LIQUIDA. Presentacion botella de 1 It. Caracteristicas fisicas: liquide, olor 3

ivainilla, sabor dulce.

35.- ACHIOTE EN PASTA. CAJA DE 100 gramos. Caracteristicas fisicas: polvo fojizo, olor picoso, sabor

picoso.

36.- BICARBONATO. Empacado en boisa de polipropileno de 1 kg. Caracteristicas fisicas: polvo blanco,

sabor acido.

[37.- PIMIENTA ENTERA NEGRA. Empacado en bolsa de polipropileno de 1 kg. Caracteristicas fisicas:

Redonda, color negro, sabor y olor picoso.

C) HIELO

1.- HIELO: agua congelada en forma de cubos, sellado hermético libre de fauna nociva, presentacion bolsal

lestéril de 5 kg.

D) PAN BLANCO.

1.- Pan integral: pan de harina de trigo integral en paquete de 675 gr. Embolsado y sellado

2.- Pan blanco: pan de harina trigo en paquete de 840 gr. Embolsado y seliado.

3.- Tostadas onduladas: tostadas de maiz en paquete de 270 a 360 gr. Embolsado y sellado.

M. Pan para hot dogs en paquete de 340 gr. Embolsado y sellado.

5.- Pan para Hamburguesas en paquete de 450 a 540 gr. Embolsado y sellado.

6.- Pan tostado de harina de trigo en paguete de 210 gr. Embolsado y sellado.

7.- Tostada clasica chica (horneadas) en paguete de 200 gr a 360 gr. Embolsado y sellado.

8.- Pan molido en paquete de 5 kilos. Embolsado y sellado.

9.- Tortillas de harina de trigo en paquete de 10 a 12 piezas. Embolsado y seltado.

10.- Tortillas de harina de trigo en paquete de 20 a 24 piezas. Embolsado y sellado.

El proveedor debera permitir el acceso a una persona designada por la contratante que realizara visitas en|

sitio, en forma constante y aleatoria con la finalidad de verificar los productos en cuanto a:

- Tamafio.

- Peso.

I Frescura. Calidad uniforme.

- Caracteristicas organolépticas (color, olor, textura)

I Caducidad.

.o anterior, a fin de rechazar anguelios productos que presenten caracieristicas indeseables, como:

- Mohos.

- Mataria extrafia.

F Manchas.

+ Magulladuras

| Residuos de tierra

- Presencia de fauna nociva.

- Insectos.

| Roedores.

Si al realizar la visita a las instalaciones del proveedor no cumple con fo solicitado en cada uno de los|

productos se procedera a la rescisién del contrato.

VI. TRASLADO Y PRESENTACION DEL PRODUCTO.

IE| proveedor debera considerar las sigulentes caracteristicas para el traslado de los productos: . /
) Que los productos serén envasados en charolas desechables, limpias y tapadas con papel antiad

Eelicula plastica.

b) Que las cajas de estiba en las que se trasladen seran taras de plastico limpio y resistentd

cualquier tipo de fauna nociva. {Observables a simple vista).

) Que ta transportacion del producto sera en un vehiculo cerrado y apropiado de uso exclusive parg

suministro de alimentos, mismo que debera estar fimpio vy libre de cualquier tipo de fauna nociva, el

debera contar con camara y equipo de refrigeracion y/o congalacion (camioneta con cabina que

refrigerador con termoémetro sellado hennéticamente y sistema de control de temperatura (

ermoking}), con una antigliedad maxima de 14 afios modelo 2010 a la fecha, 2
11.- CANJE ¥ RECHAZQ DE LOS PRONDUCTOS. r4 4
) CANJE. La contralante podra, sulicilar el canje de cualquiera de los productos al proveedor, cuando nol

lcumplan con las caracteristicas solicitadas en el numeral V de la descripcion de la partida, verificando que nol 5
presenten defectos de calidad, que cumpla con las condiciones adecuadas de temperalura, que no sufra £
alteraciones fisico-quimicas establecidas en el Anexo 12, de ser asi el proveedor debera retirarlos de las
instalaciones de forma inmediata,
b) RECHAZO DE PRODUCTOS.
La contratante devolverd los productos que suministre el proveedor cuando se encuentren en los siguientes|
supuastos:
- Que no cumplan con el lineamiento de caracteristicas fisicoquimicas de los productos para su recepcién of
seleccion contenido en € Anexo 12 o numeral V de la descripcion de la partida.

- Que no sean del gramaje, tamaio o unidad de medida solicitado.

- Que la cantidad entregada sea mayor a la solicitada. En este caso, el excedente no se recibira.
- Que no se encuentren incluidos en el pedido solicitado.

- Que la contratante remita et aviso de cancelacién por escrito, con una anticipacion de 24 horas.
En el supuesto de que el proveedor no retire los productos en un plazo maximo de 24 horas, 1a contratante
podra destruir o desechar los productos y en consecuencia no seran pagados por la misma.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correran por cuenta det proveedor.
El proveedor deberd responder por su personal que cause dafios o perjuicios graves que por inobservancia o
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hegligencia de su personal hacia la contratante y/o terceros.

El proveedor debera dar respuesta en un lapso maximo de 2 horas una vez notificado por la contratante el
faltante o rechazo de un producto que no cumpla con las condiciones requeridas.

Viil.- PERSONAL.

El proveedor debera contar cuando menos con el siguiente personal para la prestacion del servicio:

@) 1 (Un) chofer con experiencia minima de 1 afo en la prestacion de servicios iguales o similares al
requerido, el cual debera contar con licencia de conducir tipo mercantit vigente.

b) 2 (Dos) Ayudantes ylo cargadores con experiencia minima de un afio en la carga y descarga de alimentos.
El personal del proveedor deberd de contar en todo momento con uniforme limpio y adecuado para llevar af
cabo el servicio (minimo debera consistir en cubre bocas, malla para cabello, camiseta, pantalon, mandil de
plastica y calzado adecuado), asi como con gafete de identificacion con fotografia.

iEl personal debera presentarse aseado con ufigs cortas, cabelio recogido y sin portar joyas.

Fn caso de que el personal no cumpla con lo anteriormente establecido, no se aceplaran los alimentos
entregados.

IX. ENTREGABLES.

El proveedor deberd presentar un acta entrega-recepcion en formato libre por cada entrega de los productos)
falimenticios, mismas que deberan ser vatidadas con Ia firma y sello de la Contratante.

[X.- CONDICIONES GENERALES:

Para la prestacion del servicio el proveedor debera contar con domicilio dentro de la ciudad de Puebla o
municipios aledafios en un radio maximo de 50 km alrededor de [a ciudad de Puebla.

La Contratante supervisara en el lugar de entrega, de forma constante y aleatoria que cada pedidog cumpla(
:an el tamario, peso, unidad de medida y calidad uniforme, frescura, caracteristicas organ%s (color|
i jolor y textura) conforme a lo establecido en Anexo 12,

PERIODO DE PRESTACION DEL SERVICIO] PARA LA PARTIDA 1: sera a partir de la formalizacion del conjfato asta el 31 de

diciembre de 2024.

PARA LAS PARTIDAS 2, 3, 4 Y 5: El servicio debera ser realizado 2 ;:74" del dia habil
siguiente a la formalizacion del contrato y hasta el 30 de noviembre de 2024.

,| PERIODO DE GARANTIA: Durante la vigencia del contrato

PUEBLA PUE A 31 DE ENERO DE 2024 /
ATENTAMENTE :
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

JOSE MANUEL. SANCHEZ DE CIMA CANAL
REPRESENTANTE LEGAL
/,

<N
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SECRETARIA DE ADMINISTRACION
SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y
SERVICIOS Y OBRA PUBLICA
DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
GESAL-010-027/2024
CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO,
DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS PARA
ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA

(N —

i e e —

PROPUESTA TECNICA

ANEXO B

LICITACION PUBLICA NACIONAL GESAL-010-027/2024 CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE
ABASTO, DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS PARA ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DE PUEBLA.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA
SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION

UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y SERVICIOS Y OBRA PUBLICA

DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS

PRESENTE.

FECHA: 1 DE FEBRERO DE 2024
|

| NOMBRE EI}EL LICITANTE;

| RAUL MAURICIO GUTIERREZ

PARTIDA |

TPAN-GUTLT
i0 Gutiérrez
MAGRS820728R98

ayorazgo 329 “A"
Col. Granjas del Su
a, Pue

Raul Mauri

| Pueb

| CANTIDAD
MiNIMA

_

y )

Rl

CANTIDAD
__MAXIMA

UNIDAD

DE

SERVICIO

| MEDIDA

_| de productos alimenticios de pan artesanal, mismo que tendran que cumplir

DESCRIPCION ESPECIFICA

| DESCRIPCION GENERAL DEL SERVICIO:

Se requiere contar con el Servicio de abasto y distribucién de productos
alimenticios de pan artesanal, para el deparlamento de alimentacién del
Hospital de Especialidades, Unidad Matemo Infantil, Estancia Infantil | y
Estancia Infantil Il en la modalidad de contrato abierto, de acuerdo al articulo
108 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Pablico Estatal y Municipal; por lo que la contratante esta obligada a adquirir |
las cantidades minimas requeridas quedando las cantidades maximas
sujetas a las necesidades y a la suficiencia presupuestal de la Contratante.

Il. PERIODO DEL SERVICIO:
El servicio deberd ser realizado a partir del dia habil siguiente a la
formalizacion del contrato y hasta ei 30 de noviembre de 2024,

iIl. LUGAR DE PRESTACION DE SERVICIOS:
El servicio se proporcionara en las instalaciones de los siguientes inmuebles:

a) Hospital de Especialidades, en el drea de cocina en el Departamenfo d
Alimentacion, con domicilio en Privada 15 de enero Numero 4715

contacto con el responsable descrito en el anexo 9. ]
b) Unidad Matermno Infantil, en el drea de cocina en el Departamento e?él
Alimentacion, con domicilio en Privada 15 de enero Numero 4715 de/la

Colonia San Baltazar Campeche, Puebla, Puebla y debera ponerse en
contacto con el responsable descrito en el anexo 9.

C) Estancia Infantil | y Estancia Infantil Il en el drea de cocina en el

Angel, Puebla, Puebla y debera ponerse en contacto con el responsable
descrito en el anexo 9.

A

V. DESCRIPCION ESPECIFICA DEL SERVICIO.

)

Colonia San Baitazar Campeche, Puebla, Puebla y deberd ponerse en I

Departamento de Alimentacidn, con domicilio en 15 Oriente No. 1407 Col. El d

1. El proveedor debera realizar la entrega del servicio de abasto y distribucion

A

panguiv@hotm

a

il

2

I

403740 e LR

» IO

pan-guti puebla

Lcom y emis@hotmail com el (o Z0LT
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SECRETARIA DE ADMINISTRACION
SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION

¢ & UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y
SERVICIOS Y OBRA PUBLICA
o - DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
i GESAL-010-027/2024
CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO,
DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS PARA
ENTIDADES DEL. GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA

con los parametros de calidad y especificacion requeridas en la descripcion
de la partida, asi como la cantidad que sea solicitada de los productos
conforme a las establecidas en el Anexo 8.

2. La contratante realizard pedidos de forma semanal de acuerdo a las
cantidades minimas y méximas establecidas en el Anexo 8, con 1 dia habil
de anticipacion de la entrega del pedido semanal por correo electrdnice o
presencial mediante oficio.

3. Una vez recibido el pedido, el proveedor debers realizar las entregas de
forma diaria con base en los dias, horarios y lugares que se establecen en el
Anexo 9.

- El proveedor deberd permitir que la persona designada por la contratante
inspeccione los productos alimenticios, antes de introducirlos a los
Departamentos de Alimentacion de las éreas de la Contratante, que sean de
tamafio, peso y calidad.

V. PRESENTACION DEL PRODUCTO.

El proveedor debera entregar los productos de acuerdo a las caracteristicas
descritas en este numeral V, las cuales determinaran su aceptacion o
rechazo. En caso de no cumplir con lo indicado no se recibirén los productos,

A) Pan:

i 1. Pan de dulce de harina integrai de entre 11 a 17 cm de longitud, con un
i peso de 80 a 120 g, con una variedad de 36 diferentes panes en cada
surtimiento diario, los cuales deberdn ser conforme a las cantidades del
Anexo 8 y al pedido semanal que realice la contratante. Caracteristicas
fisicas: consistencia semisolida y olor agradable.

2. Pan (torta tradicional) de harina integral de entre 10 a 12 cm de longitud,
con un peso de 60 a 80 g. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo
tenue, segin batido y concentracion de grasas, consistencia semisélida y olor
agradable.

3. Pasta de hojaldre porkilo. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarilio
tenue, olor agradable, que no exista desarrollo de hongos, de sabor indistinte- ‘

4. Chapata de harina integral grande (CON LINAZA, AVENA Y AMARA
de entre 35 a 36 cm de longitud, con un peso de entre 350 a 380‘ ‘

L Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue, segin batido y
”]P AN., UT 14 concentracién de grasas, consistencia semisdlida y olor agradable. /
Rad] Mauricio Gutiérrez 5. Volovanes de harina integral sin reileno de entre 7 a 8 cm de longitud, con
MAGRB820728R98 un peso de entre 90 a 100 g. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarilio |
Mayorazg 329 “A7 | ‘ tenue, segun batido y concentracién de grasas, consistencia sélida y olor
(i ' agradable.

Col. Gran{'cts del Sur |!
a
1

Pueb Pue ‘ 6. Pan ovalado tipo chancla tradicional de entre 11 a 12 cm de longitud, con | /JY/
' un peso de entre 50 a 60 g. Caracteristicas fisicas: de color blanco o0 amarillo /)
tenue, segun batido y concentracion de grasas, consistencia solida y olor
agradable.

! 7. Baguette de harina tradicional de entre 20 a 21 cm de longitud, con un peso | |
: | l de entre 80 a 90 g. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarillo tenue,
i | [ segun batido y concentracion de grasas, consistencia solida y olor agradable.
L l ,

fe s 3 3 \ i €

emis@hotmail.com Qg,nguty@ho@_mail.com i1 i i
%7 pan-guti puebla panguti_pue
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i Mauricio Gutiéries
M‘lGRS?O?ZSRng

’fajora_ggo 329 “4”
ol

Gmnjas del Sur
HEbIH, Pue

0

8. Pan redondo tipo pambazo tradicional de entre 8 a 10 cm de longitud, con
un peso de entre 50 a 60 g. Caracteristicas fisicas: de color blanco o amarilio
tenue, segin batido y concentracién de grasas, consistencia sélida y olor
agradable.

VI. TRASLADO Y PRESENTACION DEL PRODUCTO.
El proveedor debera considerar las siguientes caracteristicas para el traslado
de los productos:

a) Que los productos seran envasados en charolas desechabies, limpias y
tapadas con papel antiadherente o pelicula plastica.

b) Que las cajas de estiba en las que se trasladen serén taras de plastico
limpio y resistente, libre de cualquier tipo de fauna nociva.

(Observables a simple vista).

c) Que los productos no deberan estar despedazados e incompletos y
deberan ser elaborados el dia en que se entreguen,

d) Que la transportacién de los productos alimenticios de pan artesanal seré
en vehiculo cerrado con una antigiiedad méaxima de 7 afios, limpio, libre de
cualquier tipo de fauna nociva.

Vii.- CANJE Y RECHAZO DE LOS PRODUCTOS.

a) CANJE. La contratante podra, solicitar el canje de cualquiera de los
productos al proveedor, cuando no cumplan con las caracteristicas
solicitadas en el numeral V de la descripcion de la partida, verificando que no
presenten defectos de calidad, de ser asi el proveedor debera retirarlos de
las instalaciones de forma inmediata.

b) RECHAZO DE PRODUCTOS.

La contratante devolvera los productos que suministre el proveedor cuando
se encueniren en los siguientes supuestos:

- Que no cumplan con el lineamiento de caracteristicas fisicoquimicas de los
productos para su recepcion o seleccion contenidas en el numeral V de la
descripcién de ia partida.

- Que no sean del gramaje, tamafio o unidad de medida solicitado.

- Que la cantidad entregada sea mayor a la solicitada. En este caso, el
excedente no se recibira.

- Que no se encuentren incluidos en el pedido solicitado.

- Que la contratante remita el aviso de cancelacién por escrito,
anticipacion de 24 horas.

En el supuesto de que el proveedor no retire los productos nj plazo
maximo de 24 horas, la contratante podra destruir o desechar los prgﬁuctos
y en consecuencia no serdn pagados por la misma,

| Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correran
| por cuenta del proveedor,

a L i it : i & 4 %
emis@hotmail com panguiv@hotmail.com :
— ps

pan-guti puebla

panguti_pue
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El proveedor debera responder por su personal que cause dafos o perjuicios
graves que por inobservancia o negligencia de su personal hacia la
contratante y/o terceros,

El proveedor deberd dar respuesta en un lapso maximo de 2 horas una vez
notificado por la contratante el faltante o rechazo de un producto que no
cumpla con las condiciones requeridas.

Viil. PERSONAL.

a) 1 (Un) chofer con experiencia minima de 1 afio en la prestacién de
servicios iguales o similares al requerido, el cual debera contar con licencia
de conducir tipo mercantil vigente.

b) 1 (Un) Ayudante y/o cargador con experiencia minima de un afio en la
carga y descarga de alimentos.

El personal del proveedor debera de contar en todo momento con uniforme
limpio y adecuado para flevar a cabo el servicio (minimo debera consistir en
cubre bocas, malla para cabello, camiseta, pantalon, mandil de plastico vy
calzado adecuado), asi como con gafete de identificacién con fotografia.

El personal debera presentarse aseado con ufias cortas, cabelio recogido y
sin portar joyas.

En caso de que el personal no cupla con lo anteriormente establecido, no se
aceptaran los alimentos entregados.

IX. ENTREGABLES.

El proveedor deberé presentar un acta entrega-recepcion en formato libre por
cada entrega de los productos alimenticios, mismas que deberan ser
validadas con la firma y sello de la Contratante.

X.- CONDICIONES GENERALES:

Para la prestacion del servicio el proveedor debera contar con domicilio
dentro de la ciudad de Puebla o municipios aledafios en un radio maximo de
50 km airededor de la ciudad de Puebia.

La Contratante supervisara en sitio, en forma constante y aleatoria que en
caca abasto y distribucién de productos alimenticios pan artesanal, todos los
productos sean del gramaje, tamafo, unidad de medida, ra
caracterfsticas (color, olor y textura), conforme a lo establecido en ef;/
8.

PERIODO DE PRESTACION DEL SERVICIO:

| El servicio debera ser realizado a partir del dia habil SIgunente dla

formalizacion del contrato y hasta el 30 de noviembre de 2024.

1

PERIODO DE GARANTIA:

BAJO PROTES

Deberd ser durante la vigencia del contrate. /;____‘ |

ATENAAMENTE
E DECIR VERDAD

C. RAUL MAURICIO GUTIERREZ

pan-guti puebla

PERSONA FiSICA
MAGR820728R98

R AN ELL PURER

emis@hotmail.com pangutv@hotmail.com o

panguti_pue
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RAUL MAURICIO GUTIERREZ
[, MAGRB20726R98

UHRAD OF ADQUISICIONES Y ABRRECACIGNES I% GRENES ¥ SERVIDOS ¥ OBRA PURRICA
SEWICIOS

BEECCION DE ADOUSAEICHES DE BENES ¥
FROCEDRMENTDDE LICITACIGH POBICA
CESALG10-027/2004

ARRSTO,
wt

¥ PREPARACION DE

ENTOS PARA

LIGITACION PUBLICA NAGIONAL GESAL-010-027/2024 COMTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO,

ANEXQ C

DE ALIMENTOS FARA ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUERLA,
SECRETARIA DE ADMIMISTRACION DEL GORIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA

SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION

UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y SERVICIOS Y OBRA PUBLICA

DIRECCION DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS
PRESENTE

DISTRIBUGION Y PREPARACION

FECHA. 1 DE FEBRERO DE 2024

[Momstire del Licitante: RAUL MAURICIO GUTIERREZ
]
No.de | Cantidad | Cantidas Descripcion Genersal del Servicio, Preclo Total | Precio Total
Partida | Minima | Maxima |  YP'dedde Medida Ninimo Wéximo
I""-"— - = — T —— . L =
— | PAN DE DULCE DE HARING INTEGRAL
) W anl B PIEZA 1113 17 cm g longliyd, son un paso de 80 a 120 gr $205.02080 | 876254160 |
PAN (TORTA TRADICIONAL} DE HARINA INTEGRAL . l
L -.3.':‘.1.2--_.«. 8628 _P‘EZA 10 & 12 om de longitud, con un peso da 80 a 80 gr. $20,813.20 $52,020.80 %
1
206 518 ) {;5; ;’_‘ DE HOJALDRE $26,78000 | 46669000 |
T CHAPATA DE HARINA INTEGRAL GRANDE (CON LINAZA, AVENA ¥ K
262 683 PIEZA AMARANTO) $4,136.80 $10,317.40
* 35 2 36 om de longitud, con un peso de entre 350 & 380 gr,
4 VOLOVANES DE HARINA INTEGRAL SIN RELLENG
1068 2845 PIEZA 7 a & om de longitud, con un peso de entre 88 a 100 gr. $11,426.40 $28.566.00
PAN OVALADO TIPO CHANCLA (TRADICIONAL)
1477 2,842 PIEZA 11 a 12 om de longitud, con un peso de entre 50 & 50 gr. §7.178.70 $17.045.20
BAGUETTE DE HARINA (TRADICIONAL)
881 1700 PIEZA entre 20 a 21 e de longitud, con un peso de entre 80 a 80 gr. $4.164.10 $10.370.00
2267 | 5868 PIEZA mlﬁﬁssfpm%:“m"ml - ;ﬂ(’gonggxcxomu Soirs Sali0cide $13828.70 | $34574.80
B [sustoTaL: 32234250 |  $983,027.00
TASA m LV,
{Aplica partkis 8 numemies 21, 34y $0.00 50.00
TRECIENTOS NOVENTA ¥ TRES MiL TRECIENTOS CUARENTA Y DOS | NOVECIENTOS GUHENTA ¥ TRES MIL kﬁ&‘#ﬁ%‘m
PESOS 50/100 M.N VEINTISIETE PESOS 00/300 M.N. (Aplica para ez partidas 2,3, 8y 5 $0.00 5000
excopto pars los numerales 24, 34y ’
| YOTAL $393,342.50 | $943,027.00 |

““Los precios serdn firmes hasta la total prestacidn def servicio”.

“PAN GUT1”
Radtl Mauricio Gutiérrez

ATENTAMENTE

MAGR820728R98 RAUL MAURICIO GUTIERREZ

Mayorazgo 329 “A”
Col. Granjas del sur
Puecbla Pue,

PERSONA FiSICA
MAGRS20728R98

MAYORAZGO NO. 322 A COL GRANJAS DEL SUR. PUEBLA, PUEBLA CP 72470
pangutyhotman com_y emis@hotmailcom tel. fijo' 2223146276 24 Hrs. 2226669323

“pangutipuedla  pangutl_pue

=
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LICITACION PUBLICA NAGIONAL GESAL-010-027/2024 CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SERVICIO DE ABASTO,
DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS PARA ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA.

SECRETARIA DE ADMINISTRACION DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA SUBSECRETARIA DE
ADMINISTRACION

UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICACIONES DE BIENES Y SERVICIOS Y OBRA PUBLICA DIRECCION DE
ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS

PRESENTE

AR ANEXO5 - ]
(PARA LAS PARTIDAS 2, 3, 4 Y 5) CANTIDADES MINIMAS Y MAXIMAS DE
DISTRIBUCION DE FRUTAS Y VERDURAS

VERDURAS
UNIDAD DE CANTIDAD CANTIDAD
MU DESERIPCION MERIA YOTAL MiNINA TOTAL MAXIMA
1 Acé!ga manojo grande Kilogramo 72 179
i Aguacate hass extra K—il'ogramo 314 784 |
3 Ajo gigante Kilogramo 148 B 371
a4 Albahaca manojo grande Kilogramo .|  14. | 34
|5 Apio - Kilogramo 77 193
6 Betabel Kilogramo: 110 275
7 Brécoli Kilogramo 262 653
R  Calabacita redonda Kilogramo- 152 378
9 Calabacita italiana Kilogramo 1,210 3,025
10 Cebolla blanca limpia Kilogramo 1,089 2,723
11 Cebolla cambray manojo grande Kilogramo 91 227
1 Cebolla morada Kilogramo 33 83
: 13 | Cilantro manojo grande. Kilogramo‘ 44 110
— 14 Comino manojo grande kilogramo 42 103 |
15 - | Col blanca Kilogramo 53 131
16 Col morada - Kilogramo 53 131
17 |Champifisnjumbo | Kilogramo 702 1,753 |
18 Chayote _'T(ilogramo 2,374 5,933
19 Chille jalapefio Kilogramo 58 144
20 Chile poblano para rellenar Kilogramo 157 | 392
21| Chile serrano verde Kilogramo 55 ' 138
22 [Chile habanero i Kilogré_r;o__ (T - 34
23 Chicharo limpio il 'kilogré—r}iaﬂ 1 303
24 |Eneldo Kilogramo 14 34
""" 25 |Eote Kilogramo 1,128 2,819
26 |Eote Pieza 284 7087
27 | Elote en grano limpio | Kilogramo 289 122 |
28 Epazote manojo grande | Kilogramo | 66 165 _/ g
Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468 pedlctos@fresco§Ei/eexcelencia.com
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|29 Espinacas manojo grande Kilogramo 201 502
30 Flor de calabaza Kilogramo 61 151
31 Germen de alfalfa Kilogramo 97 241
32 . | Germende soya . Kilogramo 55 136
| 33 Hierbabuena manojo grande Kilogramo 17 41
34 Hoja de aguacate Kilogramo 14 34
35 Hoja santa Kilogramo 14 34
36 Jamaica Kilogramo 160 - 399
37 Jicama Kilogramo 303 756
38 Jitomate Bola Kilogramo 99 248 |
_ 39 Jitomate saladett Kilogramo 4,345 10,863
40 Laurel manojo grande fresco Kilogramo 20 48
41 Lechuga romana Pieza 784 1,959
42 . |lechuga la_rg:i__ ) Pieza 55 138
43 techuga Sangrfa | Pieza | 55 138
44 | Lechuga Italiana Pieza - 55 138
45 Lechuga francesa Pieza 55 138
46 Limdn con semilla Kilogramo 495 1,238
47 | Nopal ' Kilogramo 935 2,338
43 Orégano manojo grande Kilogramo 31 76
49 Papa blanca Kilogramo 2,269 5,672
50 Papa cambray Kilogramo 55 138
51 Pepino Kilogramo 413 1,031
52 Perejil manojo grande Kilogramo 40 99
53 | Pimiento morrén rojo Kilogramo 289 722
54 Pimiento morrdn verde Kilogramo 289 722
55 Pimiento morréon amarillo Kilogramo 289 722 _
- 56 Poro Kilogramo 50 124 B
57 |Rébano cambray o i "Eimib_é;a_mo 31 76
58 Romero manojo grande fresco Kilogramo 14 34
59 Tomate Verde Kilogramo 1,392 3,479
60 Tomillo manojo grande Kilogramo 22 55
61 Verdolagas manojos grande | Kilogramo a3 106
62 | Zanahoria Kilogramo 3,300 8,250/
63 | Clavo - _Kilogramo 22 55 7 }
64 Hoja de platano pieza 31 76 /
FRUTAS L
NUMERAL DESCRIPCIGN prge o
_____ 1 Ciruela Santarosa Kilogramo 229 571
2 Durazno amarillo Kilogramo 325 811
3 Fresa | ilogramo 50 124

Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468

pedidos@frescosdeexcelencia.com
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4 Mango manila Kilogramo 550 1,375
5 Durazno Melocotdn Kilogramo 165 413
5 Guayaba extra Kilogramo 1,375 3,438
7 Manzana golden Kilogramo 2,165 5,411
8 Manzana Starking Kilogramo 1,375 3,438
9 Meldn chino Kilogramo 3,314 8,284
10 Naranja para jugo Kilogramo 1,166 2,915
11 Papaya maradol Kilogramo 1,293 3,231
12 Pera d'anjou Kilogramo 1,155 2,888
13 Pifia de 1a. Grande de 1.5 kg a 2 kg. | Pleza 482 1,203
14 Platano macho Kilogramo : 79 197

- 15 Platano tabasco Kilogramo 1,375 -3,438
16 Pldtano dominico Kilogramo . 290 722
17 Sandia Kilogramo 1,527 3,816
18 Pulpa de tamarindo Litros 380 949
19 Toronja 1ra, Calidad Kilogramo 212 529
20 Uva globo Kilogramo 696 1,739
21 Uva verde sin semilla Kilogramo 696 - 1,739
22 Pulpas de frutas Litros ‘ 212 - 529
23 Manzana de temporada - Kilogramo - 179 447
24 Arandanos Kilogramo - 19 ' 45
25 Tunas - Kilogramo . 198 - 495 *

26 Cafa de azicar Kilogramo 15 37
27 -_vMandarina : Kilogramo 605 1,5
28 | Tejocote Kilogramo 8 18 Vi
29 Pera Lechera Kilogramo 138 344/
- ATENTAMENTE /
Puebia, Pus.
31 de ene 2024
JOSE MANUEL HEZ DE CIMA CANAL
REPRESENYANTE LEGAL
SELLO DE LAEMPRESA
Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468 pedfdos@frescosdeexcelencia.cem
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LICITAGION PUBLICA NACIONAL GESAL-010
DISTRIBUCION Y PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE ADMINISTRACION DEL

ADMINISTRACION

UNIDAD DE ADQUISICIONES Y ADJUDICAC

ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS

PRESENTE

-027/2024 CONTRATACION CONSOLIDADA DEL SE
PARA ENTIDADES DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE P

GOBIERNO DEL ESTADO DE PUEBLA SUBSECRETARIA DE

IONES DE BIENES Y SERVICIOS Y OBRA PUBLICA DIRECCION DE

RVICIO DE ABASTO,
UEBLA.

ANEXO 10

(PARA LAS PARTIDAS 2,3,4Y 5) CANTIDADES MINIMAS Y MAXIMAS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS LACTEOS, ABARROTES, HIELO Y PAN BLANCO

T oRSER

il B L i el

Ny s Wik
MA' || CANTIDAD TOTAL MAXIMA |

el ade ELERY
CREMA ESPESA ACIDA
1 PRESENTACION 900 ML O PIEZA 460 1,148
GRAMOS
CREMA LIGTH. PRESENTACION _
2 900 ML O GRAMOS PIEZA el _—
5 LACTOBACILOS.  PRESENTACION s s 662
80 ML B
LACTOBACILOS SN AZUCAR
, 1,432
. PRESENTACION 80 ML. Az 52 A3
MANTEQUILLA  SIN  SAL .
i . PRESENTACION 1 KG i B o B
QUESO AMARILLO PRESENTACION
6 DE 280 A 288 GRS EN REBANADAS EMPAQUE 427 1,066
DE 8 A 16 GRS C/U
7 1('1(2 ESO ANEJO PRESENTACION kG 133 332
QUESO CREMA PRESENTACION R
27
8 e EMPAQUE 110 5
QUESO GOUDA PRESENTACION
9 DE 400 GRS A 450 GRS EN G 184 - 458 C p
| REBANADAS DE 30 GR C/U
QUESO TIPO PETIT SUISSE SABOR
10 FRESA PRESENTACION DE 168 PIEZA 106 265
GRS. A 180 GRS, ] .
QUESO PANELA PRESENTACION g
11 il KG ) 459 I
QUESO TIPO MANCHEGO
2 PRESENTACION 400 GRS, EN kG 201 728
REBANADAS DE 30 GRS, C/U. ]
QUESO TIPO OAXACA - o7
L PRESENTACION 400 GRS. KG 367
= YOGUR LIGHT PRESENTACION 900 ‘@ 5 550
e A1KGS - ) oo
) YOGUR NATURAL PRESENTACION )
: 3 241
s 900 A 1 KGS i ? el
I YOGUR DE SABORES o - 109

PRESENTACION 900 A 1 KGS

Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468
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L 17 REQUESON SIN SAL 1KG. KG 73 181
| HELADO PRESENTACION CUBETA
18 DE 43 17 CUBETA 22 55
1 i tt!."[;l il ‘.‘.-I.!:JI TR . AT -, TS TV [ “.r:l'l E3TH D i f .I.;__ T A8
L1 NOMERAL 1T TDESCRIPGION T L DE MEDID: ADTOTAL MINIMA | CANTIDAD TOTAL MAXIMA
1 ADEREZO [TALIANO 61
PRESENTACION  BOTELLA  DE
| _ 230ML A 354ML., o B
2 AJONJOLS BLANCO KG 44 109
PRESENTACION BOLSA DE 1 KG,
ALMENDRA ENTERA
. . PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. gt ] 30 |
CACAHUATE  BOTANERO  SIN
CASCARA PRESENTACION BOLSA
4 i KG 4 109
5 CAMARON SECO SIN CABEZA KG 12 30
PRESENTACION BOLSA DE 1 KG.
- . CHICHARO EN LATA
3 PRESENTACION DE 400 A 440 GRS, PISEA 321 2 "
CHILE ANCHO SECO
4 PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. a5 - -
CHWLE  DE  ARBOL  SECO .
B PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. g = 30
_ CHILE COSTENO SECO
L 9 - PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. K 2 i o
CHILE CHIPOTLE SECO
i 10 PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. KS 2 30
CHILE GUAJILLO SECO
61
i PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. = 2 S ]
_ CHILE MULATO SECO
' 0
| PRESENTACION BOLSA DE 1 G, L 2 3 ]
52 CHILE SERRANG SECO
30
¢4 PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. e &7 N N
COMINO MANOJO PRESENTACION
‘ 30
1‘1 BOLSA DE 1 KG. g 22 _
GARBANZO PRESENTACION BOLSA Y
15 RE 25 61
DE 1 KG. >
HABA VERDE SECA PRESENTACION
61
16 BOLSA DE 1 KG. KG 25
‘I Hola PARA MIXIOTE /
PRESENTACION ROLLO DE 50 .
L 5 61
17 HOJAS ROLLO 2 r
18 HUEVO BLANCO CONO CON 30 CONO 1,284 3,208
PIEZAS
LEVADURA FRESCA e
L ZiESENTAc:C)N CAIA CON 450 GA 5 .
20 MAIZ POZOLERO PRESENTACIGN K6 110 : s/
BOLSA DE 1 KG

Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468 pedidos@frescosdeexcelencia.cor
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MECATILLO PRESENTACION
21 ROLLO DE 1 KG. ROLLO 12 30
NUEZ  PICADA  PRESENTACION
22 BOLSA DE 1 KG. . K6 = &6
e PASITAS PRESENTACION BOLSA DE o = -
1KG.
PASTA PARA . MOLE
s PRESENTACION CUBETA DE 10 KG CUBETA & =
PEPITA LIMPIA VERDE
& PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. * & 2 30
PILONCILLO PRESENTACION
26 BOLSA DE 1 KG., - KG - S
' 27 CHILE PASILLA SECO KG 12 30
PRESENTACION BOLSA DE 1 KG.
PURE DE TOMATE PRESENTACION
- kéTA CAIA O BOLSA DE 2,800 A 3 T , oS o
29 CIRUELA PASA PRESENTACIdN KG 12 30
BOLSA DE 1 KG.
CHILE TABAQUERG g d
o PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. i 3 20 23
CHILE MORITA PRESENTACION
Bt BOLSA DE 1 KG. B 12 -
CHILE CASCABEL PRESENTACION
"G BOLSA DE 1 KG. A 12 30
CANELA EN POLVO
3 PRESENTACION BOLSA DE 1 KG. " = 30
ESENCIA DE VAINILLA LIQUIDA
PRESENTACION BOTELLA DE 1
34 o LITRO 12 30
5 ACHIOTE EN PASTA CAIA 26 64
PRESENTACION CAJA DE 100 GRS.
BICARBONATO PRESENTACIéN
o 2 | BOLSA DE 1 KG. 1S L 6 i 15
17 PIMIENTA ENTERA NEGRA XG 6
PRESENTACIGN BOLSA DE 1 KG.
i .__;_...LJ.L ] ' : —.—
§Eed] Bsscachléu | UNIZAD DE MEDIDA || CANTIDAD TOTAL MINIMA, CANTIDAD TOTAL MAXIMA
PAN INTEGRAL PRESENTACIC)N DE PAQUETE 825 2,063
1 675 GR.
PAN BLANCO PRESENTACION DE PAQUETE 917 2,292
2 . 640 GR, - _ reze e I
TOSTADAS  ONDULADAS  EN . 952
3 PRESENTACION DE 270 A 360 GR. Ui 397

Tel. (222) 168 4450 - (222) 168 4468
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PAN  PARA  HOT  DOGS .
a PRESENTACION DE 340 GR PAQUETE 509 12712
PAN  PARA  HAMBURHUESAS
5 PRESENTACION DE 450 A 540 GR PAQUETE a4 859
PAN TOSTADO DE HARINA DE ]
6 TRIGO PRESENTACION DE 210 GR. PAQUETE 205 su
TOSTADA  CLASICA  CHICA
(HORNEADAS) PRESENTACION DE
, 200 A 350 GR. PAQUETE 97 241
PAN MOLIDO PRESENTACION 5 e o 7
8 KG. o~
TORTILLAS DE HARINA DE TRIGO PAQUETE 3 G54
i 9 PAQUETE DE 10 A 12 PIEZAS
TORTILLAS DE HARINA DE TRIGO
10 PAQUETE DE 20 A 24 PIEZAS PAQUETE 463 L
ATENTAMENTE
Puebhia, Pue.
31 de ener
JOSE MANUEL HEZ DE CIMA CANAL
REPRESENTANTE LEGAL
SELLO DE LA EMPRESA
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